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1 INFORMACION GENERAL

Lea detenidamente las instrucciones de seguridad,
las instrucciones de montaje y el manual de empleo
antes de la instalacién y la puesta en funcionamiento.

Las instrucciones de seguridad figuran en un folleto
aparte suministrado con el aparato o en nuestro sitio web
WWW.Novy.com.

Cumpla las instrucciones de seguridad, las instruc-
ciones de montaje y el manual de empleo para evitar
lesiones y dafios materiales.

En estas instrucciones de uso se utilizan diversos
simbolos. A continuacion se indica el significado de
los simbolos.

Simbolo | Significado
Indicacion | Nota explicativa de las
@ indicaciones en el aparato.
Informacién/ | Este simbolo indica un
& Advertencia |aviso importante o una
situacién peligrosa.




2 MEDIO AMBIENTE Y
AHORRO

2.1 Material de embalaje

Este aparato esta protegido contra danos durante el
transporte. Los materiales utilizados no son perjudi-
ciales para el medio ambiente y son aptos para su
reciclaje. Asegurese de eliminar el embalaje de una
manera respetuosa con el medio ambiente.

2.2 Eliminacion del aparato usado

Su aparato también contiene muchos 6
materiales que se pueden reciclar. Por }.{
lo tanto, los aparatos usados se deben ©
separar de otros residuos. De este modo, I

el reciclaje de aparatos organizado por su

fabricante se realiza en las mejores condiciones, de
conformidad con la Directiva europea 2012/19/UE
sobre residuos eléctricos y electrénicos. Pregunte
en su municipio o a su vendedor cudl es el punto de
recogida mas cercano para su viejo aparato.
Mantenga los aparatos viejos fuera del alcance de
los nifios.

2.3 Consejos para una mayor eficiencia
energética y un mayor rendimiento

A continuacién encontrara algunos consejos para que

su aparato sea aun mas eficiente y ahorre mas energia.

— Elija una zona de coccidon que se ajuste al tamano
del recipiente. El fondo del recipiente debe cubrir la
zona de coccioén en la medida de lo posible.

— Asegurese de que el recipiente siempre esté situado
en el centro de la zona de coccion.

— Utilice utensilios de cocina con un diametro de base
que coincida con el diametro de la zona de coccion.

— Coloque tapas en los recipientes. Esto evita que
el calor se escape innecesariamente y reduce los
humos de coccidn y la condensacion.

— Utilice recipientes con fondo plano. Un recipiente
con fondo no plano consume mas energia.

— Ultilice utensilios de cocina que se ajusten a la can-
tidad de comida. Un recipiente pequefio requiere
menos energia que uno grande y poco lleno.

— Utilice la menor cantidad de agua posible. Cuanta
mas agua haya en el recipiente, mas energia se
necesitara para calentarla.

— Después de hervir o freir, cambie con tiempo a un
ajuste de potencia inferior para reducir el consumo
de energia y evita que se produzcan demasiados
vapores.



3 USO DEL APARATO

3.1 Primer uso del aparato

Respete el tiempo indicado en el adhesivo de ins-
talacion para la primera puesta en marcha. Los ad-
hesivos utilizados para instalar el aparato necesitan
48 horas para secarse completamente.

Retire todas las etiquetas y pegatinas visibles antes
de usar el aparato.

Limpie siempre la encimera antes de utilizar la placa
de coccion por primera vez. Consulte la documenta-
cién del fabricante de la encimera para saber cémo
se debe limpiar por primera vez.

3.2 Precauciones contra danos

Levante siempre los utensilios de coccion cuando
los mueva, para evitar en lo posible arafiazos en
los puntos centrales. Aunque se pueden producir
aranazos durante el uso, esto no afecta al funcio-
namiento del aparato.

Las ollas dafadas o con fondo rugoso (hierro fun-
dido no esmaltado) pueden dafnar la encimera, los
puntos centrales y/o los ledes indicadores.

La presencia de arena u otros materiales abrasivos
puede dafar la encimera, los puntos centrales y/o
los ledes indicadores.

Consulte la documentacion del fabricante de la en-
cimera para obtener mas informacion sobre cémo
evitar dafios en la encimera.

No deje caer objetos (aunque sean pequeinos) so-
bre la encimera, los puntos centrales y/o los ledes
indicadores.

Evite golpear las ollas contra el borde de la encimera
y/0 los puntos centrales.

No coloque ni deje ollas vacias sobre los puntos
centrales cuando la placa de coccidn esté en fun-
cionamiento.

Para proteger la encimera, no coloque utensilios de
cocina calientes a menos de 5 cm de los bordes,
juntas o huecos de la encimera.

No coloque ollas sobre el control tactil y/o sobre
los ledes indicadores de la encimera. Esto podria
provocar un mal funcionamiento del sistema.

No coloque objetos magnéticos y/o sensibles al metal
como tarjetas de crédito, smartphones, tabletas,
cuchillos, tenedores, cucharas, tapas, etc. encima
de las zonas de induccién. Estos objetos se pueden
calentar y provocar situaciones peligrosas.



— Los mddulos de induccién incorporan un sistema de
proteccion de temperatura para proteger la encimera.
Si la temperatura sube durante demasiado tiempo/
en exceso, la zona correspondiente se desconecta
automaticamente. La zona se puede volver a usar
cuando se haya enfriado lo suficiente. Retire la olla
de la zona para acelerar el enfriamiento. Deje que
la zona de coccidn se enfrie naturalmente, solo con
aire. No utilice cubitos de hielo, bolsas de gel, agua
fria u otros medios para acelerar el enfriamiento.
Cuando una zona de coccién entra en proteccién
de temperatura, las demas zonas de coccion se
pueden seguir utilizando.




4 DESCRIPCION DEL APARATO

Este aparato es un sistema de induccion integrado
bajo la encimera. El aparato dispone de 3 0 4 zonas
de coccidn.

El sistema de inducciéon Novy solo se puede utilizar
en combinacién con una encimera compatible Dekton
20 mm de Cosentino. Para obtener informacién mas
detallada, pongase en contacto con su distribuidor
de Cosentino.

Dekton puede soportar brevemente temperaturas
de 180 °C mientras esta cocinando (por ejemplo: al
freir y asar).

La protecciodn térmica integrada del sistema de induccion
protege la encimera de temperaturas elevadas (3.2).

Mas adelante en este manual de instrucciones en-
contrara explicaciones sobre el funcionamiento del
aparato.

4.1 Principio de la inducciéon

Debajo de cada zona de coccion se encuentra una
bobina de induccién. Cuando la bobina esté en fun-
cionamiento, produce un campo magnético variable
que a su vez genera una corriente inducida en el fondo
magnético del recipiente de cocina. Esto produce el
calentamiento del recipiente situado en la zona de
coccion.

4.2 Calidad de las sartenes/ollas

Para cocinar por induccion se necesitan ollas metali-
cas adecuadas con fondo magnético. Esto se puede
comprobar con un iman.

Este aparato permite la cocina por inducciéon sobre
una encimera de 20 mm de grosor. Esto es consi-
derablemente mas grueso que con las placas de
induccion de vidrio con un grosor de vidrio tipico de
4-6 mm. Por lo tanto, es importante utilizar ollas de
induccion de alta calidad para disfrutar plenamente
de la experiencia culinaria.

La mejor experiencia se obtiene con ollas con fondo
de acero multicapa. También se pueden utilizar ca-
cerolas de hierro fundido, sartenes de hierro u ollas
de metal esmaltado.



Quedan excluidas todas las ollas de cobre, aluminio,
vidrio, madera, ceramica, barro o acero inoxidable
sin fondo magnético. Estas ollas no pueden absorber
ninguna potencia o muy poca.

La zona de coccidn por induccién tiene en cuenta
inmediatamente el tamano de la olla utilizada. Si el
diametro es demasiado pequeno, la olla no funcionara.
El diametro varia en funcion de las zonas de coccién.
El diametro minimo de la olla se indica en la tabla de
la pagina 10. Si la olla no es adecuada para la placa
de coccion, el simbolo seguira parpadeando 2, .

Consejo: los fabricantes de utensilios de cocina suelen
especificar el diametro superior de la olla.
Este suele ser mayor que el diametro inferior.

Calidad de los recipientes de cocina

Para verificar si los recipientes son aptos:

— Mantenga un iman contra el fondo del recipiente de
cocina. El iman debe quedarse pegado.

Algunos recipientes producen un zumbido al colocar-
los encima de una zona de coccién por induccion.
Estos ruidos no representan un defecto en el apa-
rato y no influyen en absoluto en su funcionamien-
to. Estos ruidos disminuyen si cambia la potencia.

XXX

Levante los recipientes si quiere cambiarlos
de sitio, para evitar manchas y arahazos por
friccion.

— En la medida de lo posible, prepare los platos ta-
pando el recipiente.

Dimensiones de los recipientes de cocina

Las zonas de coccién se adaptan automaticamente
al diametro del recipiente, hasta un cierto limite. Para
ello, el fondo del recipiente debe tener un diametro
minimo en funcién del diametro de la zona de coccién
seleccionada. Coloque la olla correctamente en el
centro de la zona de coccidn, es decir, en el centro
del punto central. En la medida de lo posible, el fondo
de la olla debe cubrir la zona de coccidn. Si el dia-
metro del recipiente es muy superior al de la zona, el
resultado de coccion no sera éptimo.



Al hacerlo, la superficie de la olla situada directamente
encima de la bobina de induccién genera el calor.
La superficie restante que sobresale de la bobina de
induccidn recibe el calor a través de las capas del
recipiente.

Por lo tanto, si la olla es mucho mas grande que la
zona de coccidn, se recomienda calentarla a un nivel
de potencia ligeramente inferior, para que el calor se
pueda distribuir gradualmente al principio.

Ejemplos del regulador de potencia
(los valores a continuacion son indicativos)

Aplicacion Display

Derretir — Salsas,
Calentar mantequilla,
chocolate,
gelatina 1-2
— Platos
precocinados
Inflar — Arroz, natillas y
Descongelar platos preparados
— Verduras,
pescado, 2-3
productos
congelados
Vapor — Verduras,
3-4
pescado, carne
Agua — Patatas cocidas,
sopa, pasta 4-5
— Hortalizas frescas
Cocer afuego |- Carne, higado,
lento huevos,
salchichas 6-7
— Goulash, rollo de
carne, callos
Cocer — Patatas,
Asar bunuelos, tortas 7-8
Asar — Filetes, tortillas
Llevar a — agua 9
ebullicion
Cocer — Hervir grandes
cantidades de P
agua




4.3 Caracteristicas técnicas de la placa de
coccion por induccion

Modelo 53006 53007
3-zonas 4-zonas
panoramicas panoramicas
L1 R1 R2 L2 L1 R1 R2

Potencia total 7400 7400 W
Zona L1 @ 280 230 x 230 mm
Diametro minimo @150 @120 mm
de la olla*

Normal* 2700 2700 W
Con Power* 3700 3700 W
Zona L2 - 230 x 230 mm
Diametro minimo - @120 mm
de la olla**

Normal* - 2700 W
Con Power* - 3700 W
Zona de coccion 230 x 230 230 x 230 mm
R1

Diametro minimo @120 @120 mm
de la olla**

Normal* 2700 2700 W
Con Power* 3700 3700 W
Zona de coccion 230 x 230 230 x 230 mm
R2

Diametro minimo @120 @120 mm
de la olla**

Normal* 2700 2700 W
Con Power* 3700 3700 w

* La potencia puede variar en funcion de las dimensiones y el material
de los recipientes de cocina
** El didmetro minimo de la olla depende en gran medida de la calidad
de la olla debido a la mayor distancia entre el médulo de induccion y
la olla (grosor de la encimera = 2cm). Sin embargo, una olla de acero
de alta calidad se puede detectar a partir de @12 cm, mientras que
una olla de menor calidad con una base magnética inferior solo se
detectara a partir de diametros mayores (por ejemplo, @16 cm o mas
dependiendo de la calidad de la olla).

-10-



4.4 Sonidos de la induccion

El uso de una placa de coccién por induccion puede
producir diferentes sonidos dentro de los recipientes
de cocina. Estos sonidos dependen del tipo de cons-
truccion y del material del fondo de los recipientes.

Ronroneo

Se produce al cocinar a mayor potencia, debido a la
cantidad de energia enviada desde la placa de coc-
cion al recipiente. El sonido desaparece o se debilita
si utiliza una potencia menor.

Chasquido

Este sonido se produce cuando los recipientes estan
compuestos de capas de diferentes tipos de material.
El sonido lo producen las vibraciones en las superfi-
cies de contacto de las distintas capas de material.

Pitido

Generalmente, estos sonidos aparecen cuando los
recipientes estan compuestos de diferentes materia-
les y cuando se utilizan simultaneamente dos zonas
de coccion contiguas a maxima potencia. El silbido

desaparece o se debilita al ajustar la placa de coccién
a una potencia menor.

Clic
En las posiciones de baja potencia pueden producirse
sonidos de clic en los circuitos electrénicos.

Zumbido

El ventilador puede generar un zumbido. Cuando hay
un uso intensivo de la placa de coccidn, el ventilador
enfria los elementos electrénicos. El ventilador sigue
funcionando mientras la temperatura sea demasiado
elevada, incluso si se ha apagado la placa de coccion.
Incluso después de apagar la placa de coccién, el
ventilador permanece activo hasta que la temperatura
haya bajado lo suficiente.

11 -



5 PLACA DE INDUCCION
UNDERCOVER

5.1 Instrucciones generales de funciona-
miento

5.1.1 Funcionamiento en la encimera (encendido/
apagado)

En la encimera, en la parte frontal del aparato, hay

integrado un control tactil.

Pulsando con el dedo sobre el grabado (O, puede
encender y apagar la placa de coccién. Al lado de este
mando se encuentran los ledes indicadores corres-
pondientes a la disposicion de la placa de coccion.
Cada led corresponde a una zona de coccién, e indica
cuando la zona estd activa y/o caliente.

53007 - Placa de coccion de 4 zonas

1 Ledes indicadores
Botdén de encendido/apagado

12—



5.1.2 Funcionamiento con el Novy controller

El Novy controller se utiliza para manejar las zonas de
coccion después de encender la placa de coccidn.
Se trata de un mando inteligente que combina una
pantalla tactil con un cémodo mando giratorio/pulsador.

Cuando la placa de coccion se enciende o se apaga
con el botdn de encendido/apagado de la encimera,
el controller también se enciende o se apaga automa-
ticamente. Cuando esta encendido, el Novy controller
muestra todas las funciones para cocinar.

La placa de coccidn y el regulador se apagan au-
tomaticamente si no se selecciona ningun nivel de
potencia en 60 segundos.

1 Pantalla tactil
2 Ledes de estado
3 Mando giratorio/pulsador

Por motivos de seguridad, el controlador solo funciona
a una distancia limitada de la placa de coccion. Si la
distancia es demasiado grande, aparece un mensaje
en la pantalla pidiéndole que se acerque a la placa
de coccién.

-13 -



5.1.21 Pantalla principal

PP

I )

53006 - Placa de coccion de 3 zonas
i : I
(\5/

53007 - Placa de cocciéon de 4 zonas

|.|/®

Ajustes

Stop & Go

Nivel de potencia

Indicador del temporizador

AW IN| =

Zonas de coccidn

—14 -



5.1.2.2 Pantalla detallada de zona

Después de seleccionar una zona de coccion (pul-
sando la pantalla tactil o seleccionando con el mando
giratorio), se muestra la pantalla detallada de esta
zona de coccion.

O S

53006

Volver a la pantalla principal
Temporizador de actividad

Nivel de potencia

Indicacion del mando giratorio*

Menu presets de usuario

Vision general de las zonas de coccion/
Volver a la pantalla principal

7 Ajustar temporizador

OO WN =

* Si se muestra esta linea en la pantalla, se puede
activar el mando giratorio/pulsador.

—15-—



5.1.2.3 Carga del Novy controller

El Novy controller se debe cargar utilizando la esta-
cién de acoplamiento y el adaptador suministrados
tan pronto como la pantalla muestre el mensaje para
cargar.

El nivel de carga actual de la bateria se puede con-
sultar a través del menu de ajustes.

El estado del proceso de carga se indica mediante el
color del LED de estado (véase la figura de la pagina
13).

— Azul: la bateria estéa vacia

— Rojo: la bateria se esta cargando

— Verde: la bateria esta completamente cargada

— Rojo intermitente: problema con la bateria. Pbngase
en contacto con el servicio de reparacion de Novy.

Utilice el adaptador suministrado para alimentar la
estaciéon de acoplamiento Novy y, a continuacion,
coloque el Novy controller en la estacién de acopla-
miento. Al hacerlo, preste atencion a la orientacion
correcta del Novy controller.

Como alternativa, el adaptador suministrado se pue-
de insertar directamente en el Novy controller para
cargarlo.

i

\
El led se ilumina en rojo cuando la bateria del Novy

controller se esta cargando, y cambia a verde cuando
la bateria esta completamente cargada.

~-16 -



Se recomienda cargar el Novy controller semanalmente,
dependiendo del uso.

Los ambientes muy calurosos o frios aceleran el
proceso de envejecimiento de la bateria. Por lo tan-
to, se recomienda utilizar y cargar el Novy controller
Unicamente a una temperatura comprendida entre
0 °Cy 45 °C, fuera del alcance de la luz solar directa.

5.1.2.4 Modo vacaciones

Si el aparato no se va a utilizar durante un periodo
de tiempo prolongado, el controller se puede poner
en modo vacaciones. En este modo, se minimiza el
consumo de bateria.

Activar y desactivar el modo vacaciones

Activar

Para hacerlo, vaya al menu = - General >
Modo vacaciones

Desactivar

Para desactivar el modo vacaciones, coloque el
controller en el cargador.

17 -



5.2 Funciones y manejo de la placa de
coccion

5.2.1 Activacion y desactivacion

Activar y desactivar la placa de coccion

Encender

Pulse (1) sobre la encimeray siga pulsando
durante 1 segundo.

Los ledes indicadores se encienden.

El Novy controller se enciende automaticamente.

Apagar

Pulse () sobre la encimera y siga pulsando
durante 1 segundo.

Los ledes indicadores se apagan.

El Novy controller se apaga automaticamente.

Activar y desactivar una zona de coccion

Activar

Opcion 1:

— Coloque la olla sobre la zona de coccién deseada.
Se enciende el led correspondiente.

— Se muestra la pantalla detallada de la zona de
coccion.

— Ajuste la potencia con el mando giratorio del Novy
controller. Pulse el mando giratorio para confirmar
o espere 10 segundos.

Opcién 2:

— Seleccione la zona de coccidn deseada en el Novy
controller y ajuste la potencia con el mando giratorio.

— Coloque la olla en la zona de coccién ajustada.

Desactivar

Seleccione la zona de coccién deseada en el
Novy controller y gire el mando giratorio/pulsador
hacia la izquierda hasta que la pantalla muestre 0
oH".

La placa de coccién y el controller se apagan au-
tomaticamente si no se selecciona ningun nivel de
potencia en 60 segundos.

T H = hot (caliente)

-18 -



5.2.2 Deteccidn del recipiente

Esta placa de coccién incorpora un sistema de control
interactivo que simplifica aun mas el uso de la placa.

La zona de coccidn solo se activara cuando el sistema
de deteccion del recipiente detecte un recipiente.
La zona detectada se muestra con un led blanco
brillante mediante los ledes de indicacién de la enci-
mera. Ademas, el Novy controller indica ‘0’ en la zona
correspondiente.

La funcién de deteccion de fugas garantiza una se-
guridad 6ptima.

La placa de induccién no funciona:

— Si no hay ningun recipiente en la zona de coccidn,
o cuando el recipiente no es apto para la induccion.
En estos casos, no se puede aumentar la potencia
y el simbolo ?, parpadea en la pantalla.

— Elfuncionamiento se interrumpe cuando se retira el
recipiente de la zona de coccidn durante la coccidn.
El simbolo 2, parpadea en la pantalla.

19 -



5.2.3 Indicacion de calor residual

& ADVERTENCIA: jPeligro de incendio o que-
maduras! No toque la(s) zona(s) de coccion y
no coloque objetos sensibles al calor sobre
dicha(s) zona(s) mientras el indicador de
calor residual permanezca activo.

Si la superficie de cocina de la zona de coccidn sigue

caliente después de apagarla, esto se indica mediante:

— «H» en las zonas calientes (pantalla del Novy con-
troller).

— Cuando la placa de coccion esta completamente
apagada, se muestra un mensaje de advertencia
adicional con la temperatura medida mas alta en la
pantalla del Novy controller.

= I
o Superficie caliente

112°C

-20 -



— Unaindicacion roja de la zona caliente correspondiente,
cuando la olla ya no se encuentra en la zona (junto
al boton de encendido/apagado de la encimera).

@ (e}
() (e
() L _J
(&

53006 53007
placa de coccién de 3 zonas placa de coccién de 4 zonas

Opcional
— EI'Novy proyector de suelo proyecta un circulo rojo
en el suelo.

=

Coloque el Novy controller sobre la encimera cerca del
botdn de encendido/apagado hasta que la encimera
se haya enfriado. No coloque el Novy controller sobre
una zona de coccidn caliente.

Estas indicaciones desaparecen cuando se puede
tocar la superficie de coccién de la zona de coccidn sin
peligro. El Novy controller se apaga automaticamente.

—21 -



5.2.4 Funcién Power

La funcidon Power esta disefiada para calentar ra-
pidamente grandes cantidades de agua, como por
ejemplo al preparar pasta.

La funciéon Power P proporciona un aumento de po-
tencia a la zona de coccidn seleccionada.

Cuando se activa esta funcion, la zona de coccidn
funciona a un nivel de potencia significativamente
superior durante 5 minutos y, a continuacion, vuelve
automaticamente al ajuste 9.

Si la zona de coccién o el médulo de induccion estan
demasiado calientes, el ajuste P no esta disponible.

Activar y desactivar la funcion Power

Activar la funcién Power Pantalla
Gire completamente el mando giratorio
hacia la derecha, hasta que aparezca P.

Desactivar la funcién Power
Gire el mando giratorio hacia la izquierda. 9-0

Uso de la maxima potencia:

La placa de coccidn se divide en 2 grupos de calen-
tamiento separados.

L1 R1 R2

53006 - Placa de coccion de 3 zonas

L2 L1 R1 R2

53007 - Placa de coccion de 4 zonas
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Si se supera este limite de potencia al activar un ajuste
de cocciodn alto o una funcidon Power, el sistema de
gestién de potencia reduce el ajuste de coccion de la
zona correspondiente. Por este motivo, puede que la
funcién Power no esté disponible en una zona. En tal
caso, no podra seleccionar 'P' con el mando giratorio.
La potencia maxima de cada zona individualmente
es de 3700 W.

Si se cocina simultaneamente en las dos zonas de
un moédulo (53006: R1+R2/53007: L1+L2 o R1+R2),
la potencia maxima de 3700 W se divide entre esas
dos zonas.

53006 — Undercover 3 zonas

Zone In mm Potencia maxima (W)
Normal: 2700

L 0280 Power: 3700

R1 230 x 230 Normal: 2700

R2 230 x 230 Power: 3700

53007 — Undercover 4 zonas

Zona In mm Potencia maxima (W)
L1 230 x 230 Normal: 2700

L2 230 x 230 Power: 3700

R1 230 x 230 Normal: 2700

R2 230 x 230 Power: 3700

Limite de potencia Pantalla
Zona de coccion de eleccidon con funcidn

Power. P

Para hacer funcionar varias zonas simultaneamente
a la potencia maxima, utilice una combinacion entre
lazona L1 oL2yR1o0R2.
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5.2.5 Temporizador

El temporizador se puede usar para todas las zonas
de coccién al mismo tiempo y con indicaciones de
tiempo diferentes para cada zona.

Activar o modificar el tiempo de coccion.
Vaya a la zona de coccion deseada y seleccione el
nivel de potencia deseado.

Activar o modificar el tiempo de coccion
Activar el tiempo de coccion

Seleccione el temporizador con el simbolo del reloj ©

Modificar el tiempo de coccidn

Ajuste el tiempo deseado con el mando giratorio y
pulse para confirmar e iniciar el temporizador.

< TEMPORIZADOR
06:30
o -
Iniciar el temporizador

Pausar/desactivar el temporizador

Seleccione el temporizador activo en la zona de coccion.
A continuacién, puede detener o pausar el tempori-
zador. Si asi lo desea, puede ajustar un temporizador
detenido y reactivarlo.

< TIMER
02:47
. |

Si hay varios temporizadores activados en varias zo-
nas, repita esta operacion varias veces. La indicacion
del temporizador activado ya no se ilumina alrededor
de la zona correspondiente.
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5.2.6 Funcion Stop & Go

Esta funcion interrumpe temporalmente la actividad
de la placa de coccién y le permite reiniciarla con los
mismos ajustes.

Para activar esta funcion, pulse el botén de pausa !

en la pantalla principal.

Activar/desactivar la funcion Stop & Go

Activar la funcion Stop & Go

Para activar esta funcion, pulse el botén de pausa
i en la pantalla principal.

Desactivar la funcion Stop & Go

Pulse de nuevo el botén de pausa 1 para seguir
cocinando.
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5.2.7 Zona flex

Esta funcidn permite:

— en el caso de la placa de coccién de 3 zonas (53006),
unir las 2 zonas derechas para formar 1 gran zona
para cocinar.

— en el caso de la placa de coccién de 4 zonas (53007),
unir las 2 zonas a la izquierda y las 2 zonas a la
derecha para formar 2 grandes zonas para cocinar.

La funcion se activa automaticamente cuando se coloca

una olla grande en la superficie de coccion comun.

La funcién de potencia no esta disponible cuando la
zona Flex esté activa.

Activar/desactivar la Zona flex

Activar automaticamente la Zona flex

Coloque una olla/sartén grande en la superficie
comun.

Activar manualmente la Zona flex

Seleccione una de las 2 zonas de coccidn flex y,
después, pulse el simbolo de acoplamiento <.

Desactivar la Zona flex

Seleccione la zonay, a continuacion, pulse el simbolo
de desacoplamiento <.

O

Cambie la zona a 0 con el mando giratorio/pulsador.

Sila Zona flex esté activada, se mostrara en la pantalla
del Novy controller.

5.2.8 Funcion grill

Esta funcion de coccion especial optimiza las tareas
de calentar y mantener calientes recipientes de fun-
dicion/placa de grill. Esto le permite obtener platos
con los mejores resultados.

Una vez activada la Zona flex (5.2.7), esta funcion se
puede seleccionar a través del menu de preajustes
(5.1.2.2).
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Activar/desactivar la funcion grill
Activar la funcion grill

Active la Zona flex (véase 5.2.7) y pulse el simbolo
de presets de usuario .
Pulse el simbolo (grill) wy.

Desactivar la funcion grill

Seleccione la zona de coccidn y pulse el simbolo
(grill) w.

@)

Cambie la zona a 0 con el mando giratorio/pulsador.

Pulse de nuevo la funcion grill w para finalizar la
actividad.

5.2.9 Bloqueo de seguridad para ninos

Para evitar que la placa de coccidn la puedan operar
nifos, el Novy controller se puede bloquear.

Activar/desactivar el bloqueo para ninos

Activar el bloqueo de seguridad para ninos

Para ello, vaya al menu Ajustes - Pantalla y brillo
- Bloqueo para nifios > @@

Desbloquear

Si el bloqueo para nifos esta activado, se
mostrara la pantalla de desbloqueo cada vez que
se encienda la placa de coccion o si esta se activa
del modo de espera.

El control se puede desbloquear arrastrando el
simbolo de izquierda a derecha y manteniéndolo
pulsado durante 3 segundos.

© » ©

Deslice y mantenga pulsado el simbolo para
desbloquear. A continuacién, se abre la pantalla
principal.

Desactivar el bloqueo de seguridad para nifos

Para ello, vaya al menu Ajustes = Pantalla y brillo
- Bloqueo para nifios > @

® « @
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6 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

& Siga todas las instrucciones descritas en la
seccion Seguridad.

Antes de la limpieza, compruebe que la
placa de coccion se encuentre totalmente
apagada y el cristal encima de las zonas de
coccion se haya enfriado suficientemente.

& Siga las instrucciones de limpieza que figu-
ran mas adelante para una mayor duracion y
un funcionamiento 6ptimo del aparato.

6.1 Mantenimiento de la placa de coccion

Limpieza de la encimera

Siga las instrucciones de limpieza a continuacion o
pongase en contacto con el fabricante de la encimera.
Escanee o haga clic en el codigo QR

EII' *E
g A
NOVYZ

HIE

Tt

Limpieza de los puntos centrales

Limpie con un pafo ligeramente humedecido con
detergente suave y seque a continuacién con un pano
suave. No utilice estropajos ni productos de limpieza
con efecto abrasivo.

Limpieza de los ledes indicadores

Limpie suavemente la superficie con un pafo lige-
ramente humedecido con detergente suave si es
necesario (mejor cada vez después del uso). No use
estropajos ni productos de limpieza con efecto abrasivo.
A continuacion, seque con un pafo seco. Asegurese
siempre de que todos los pafos que utilice estén
limpios y sean suaves para evitar dafar la superficie.

Atencion: tenga cuidado de no presionar
demasiado fuerte las tapas de silicona
durante la limpieza, para que no se
introduzcan en la encimera.
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Limpieza del Novy controller/estacién de acopla-
miento

Limpie suavemente la superficie con un pano ligera-
mente humedecido o con una esponja utilizando un
detergente suave si es necesario. No utilice estropa-
jos ni productos de limpieza con efecto abrasivo. A
continuacién, seque con un pano seco. Asegurese
siempre de que todos los pafnos que utilice estén lim-
pios y sean suaves para evitar danos en la superficie
y en la pantalla.

& iAtencion! El mando giratorio del Novy
controller se puede extraer para facilitar su
limpieza. El mando giratorio NO es apto para
el lavavajillas.
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7 RESOLVER PEQUENAS
AVERIAS

7.1 Mensajes en el Novy controller

7.1.1 Advertencias y errores

Una advertencia no es un defecto del aparato, pero
puede afectar a su funcionamiento. Siempre se trata
de una accién de proteccién incorporada. Las adver-
tencias siempre se muestran con este simbolo:

El sistema de induccién contiene una proteccién de
temperatura incorporada para proteger la encimera.
Si la temperatura aumenta demasiado y/o es dema-
siado alta, la zona correspondiente se desconecta
automaticamente. La zona se puede volver a utilizar
cuando se haya enfriado lo suficiente. Retire la olla
de la zona para acelerar el enfriamiento. Deje que la
zona de coccidn se enfrie naturalmente, solo con aire.
No utilice cubitos de hielo, bolsas de gel, agua fria u
otros medios para acelerar el enfriamiento. Cuando
una zona de coccidn entra en proteccion de tempe-
ratura, las otras zonas de coccién se pueden seguir
utilizando.

Un error es un posible defecto del aparato. Los erro-
res siempre se indican con este simbolo: 0 Si se
produce un error, péngase en contacto con nuestro
servicio de reparaciones.

2 (5O

La placa de coccidn o la zona de coccion no
funciona:

— laplaca de coccidn no esta conectada correctamente
a la red eléctrica.

el fusible de proteccion ha saltado.

compruebe si el bloqueo esta activado.

las teclas tactiles estan manchadas de agua o
aceite.

hay un objeto encima de las teclas tactiles.
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Una o varias zonas se apagan:

— se ha activado el sistema de seguridad.

— este sistema se activa cuando se le olvida apagar
una zona de coccién.

— el sistema también se activa cuando una o varias
teclas tactiles estan cubiertas.

— el recipiente de cocina estéa vacio y el fondo se ha
sobrecalentado.

— la placa de coccion dispone ademas de un siste-
ma de reduccién automatica de la potencia y de
un sistema de desconexion automatica en caso de
sobrecalentamiento.

El ventilador contintia funcionando una vez apa-

gada la placa de coccion:

— no se trata de un defecto, de este modo, el ventilador
protege los dispositivos electrénicos.

— el ventilador se para solo.

7.1.2 Resumen de advertencias

@ c
0@
€ |0
S oo S
o Tt |t S
2| 0|0 3
£ 2|9 =
=T |0 [}
»w| < Q n
H La superficie de la Deje que la superficie
zona de coccidn de coccion se enfrie
todavia esta hasta que desaparezca
demasiado caliente el simbolo.
para tocarla.
2 — No hay ninguna |Cologue una olla/sartén

— olla en la zona de | €n la zona de coccién
coccion. o elija una bateria

_ Laollano es _de coc_irja apta para
induccion para obtener
adecuada para la | rendimiento éptimo.
induccion.

— El diametro del
fondo de la olla
es demasiado
pequeno en
comparacioén
con la zona de

coccion.
W1 | El médulo de Compruebe que se ha
induccién esta enfriado.

sobrecalentado.
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La temperatura La zona se puede
de la encimera es |volver a utilizar
demasiado elevada. |cuando se haya

enfriado lo suficiente.
Retire la olla de la
zona para acelerar el
enfriamiento. (mas
informacién en la p.6)

7.1.3 Resumen de errores

Error

La tension de alimentaciéon de CA es
demasiado alta.

La tension de alimentacién de CA es
demasiado baja.

E3

Sensor de temperatura defectuoso.

E4

Se ha detectado un problema de
configuracion del bus.

E5

Error de comunicacion del bus.

EG

El médulo de induccién no responde.

E7

Software del médulo de induccion en modo
de seguridad.

© 000 66 © O simboo

E8

Proteccién de software detectada en el
modulo de induccién.

Si alguno de estos mensajes de error sigue apare-
ciendo, pongase en contacto con nuestro servicio
post venta e indique el cédigo de error.

7.2 Fallos

Averia: En caso de averia, no dude en ponerse
en contacto con nuestro servicio post venta:
www.novy.com/contact.

Seleccione su pais.

Para un procedimiento rapido y correcto, es necesario
que indique el servicio post venta cual es su tipo de
aparato. Estos datos figuran en la placa descriptiva,
situada en el inferior de la unidad.
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1 INFORMAZIONI GENERALI

Leggere attentamente le instruzioni d'uso, le istruzio-
ni di sicurezza e le istruzioni di montaggio prima di
installare e attivare il dispositivo.

Le istruzioni di sicurezza sono indicate in un opuscolo
separato fornito con I’'apparecchio o elencati sul nostro
sito web www.novy.com.

Rispettare le istruzioni di sicurezza, le istruzioni di
montaggio e le instruzioni d'uso per evitare lesioni e
danni materiali.

In questo manuale sono stati utilizzati alcuni simboli.
Qui di seguito si trova il significato di questi simboli.

Simbolo | Significato
Indicatore Spiegazione di
@ un'indicazione sull'unita.
Informazione/ | Questo simbolo indica un
& Avviso suggerimento importante
0 una situazione
pericolosa.
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2 AMBIENTE E RISPARMIO

2.1 Materiali di imballaggio

Questo apparecchio & protetto contro i danni durante
il trasporto grazie all’imballaggio. | materiali utilizzati
non sono nocivi per 'ambiente e sono idonei per il
riciclaggio. Assicurarsi di smaltire I'imballaggio nel
rispetto dell’ambiente.

2.2 Smaltimento del vecchio apparecchio

L’apparecchio contiene anche molti ma-
teriali riciclabili.

Pertanto, gli apparecchi usati devono essere

separati dagli altri rifiuti. In questo modo il

riciclaggio dei dispositivi organizzato dal produttore
pud svolgersi nelle condizioni migliori in conformita
alla Direttiva europea 2012/19/UE sullo smaltimento
dei dispositivi elettrici ed elettronici. Rivolgersi alle
amministrazioni locali o al proprio rivenditore di riferi-
mento per informazioni sui punti di raccolta piu vicini
per il vecchio apparecchio.

Tenere gli apparecchi usati fuori dalla portata dei
bambini.

2.3 Consigli per ridurre il consumo
energetico e aumentare I'efficienza

Ecco alcuni suggerimenti su come ridurre ancora il

consumo energetico del dispositivo.

— Selezionare una zona di cottura corretta per le di-
mensioni della pentola. Il fondo della pentola deve
coprire il piu possibile la zona di cottura.

— Assicurarsi che la pentola sia sempre al centro della
zona di cottura.

— Utilizzare le stoviglie con un diametro di base che
corrisponda al diametro della zona di cottura.

— Collocare i coperchi sulle pentole. Cid evita inutili
dispersioni di calore e riduce i fumi di cottura e la
condensa.

— Utilizzare pentole dal fondo piatto. Le pentole dal
fondo non piatto consumano piu energia.

— Utilizzare pentole adatte per la quantita di cibo. Una
pentola piccola richiede meno energia di una grande
€ poco piena.

— Utilizzare la minore quantita di acqua possibile. Piu
acqua & presente nella pentola, piu energia servira
per scaldarla.

— Dopo la bollitura o la frittura, selezionare un’impo-
stazione di potenza inferiore per ridurre il consumo
energetico e limitare la produzione eccessiva di
vapori.
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3 USO DELLAPPARECCHIO

3.1 Primo utilizzo dell’apparecchio

— Rispettare la tempistica indicata sull'adesivo per
I'installazione alla prima messa in funzione. Le colle
utilizzate per installare |'apparecchio impiegano 48
ore di tempo per asciugarsi completamente.

— Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi visibili prima
dell'uso.

— Pulire sempre il piano di lavoro prima del primo utiliz-
zo del piano cottura. Consultare la documentazione
del produttore del piano di lavoro su come pulire il
piano di lavoro per la prima volta.

3.2 Precauzioni contro i danni

— Per spostare le pentole, sollevarle sempre, per evitare
il piu possibile di graffiare i punti centrali. Anche se
I'apparecchio si pud graffiare durante I'uso, i graffi
non influenzano il suo funzionamento.

— Le pentole danneggiate o con fondo ruvido (ghisa
non smaltata) possono danneggiare il piano di lavoro,
i punti centrali e/o le spie LED.

— La presenza di sabbia o di altri materiali abrasivi
pud danneggiare il piano di lavoro, i punti centrali
e/o le spie LED.

— Consultare la documentazione del produttore del
piano di lavoro per maggiori informazioni su come
evitare di danneggiarlo.

— Non far cadere nessun oggetto (neanche piccolo) sul
piano di lavoro, sui punti centrali e/o sulle spie LED.

— Evitare di sbattere le pentole contro il bordo del
piano di lavoro e/o i punti centrali.

— Non appoggiare e non lasciare le pentole vuote sui
punti centrali quando il piano cottura & in funzione.

— Per proteggere il piano di lavoro, tenere le pentole
calde a una distanza minima di 5 cm da bordi, giunti
o rientranze del piano di lavoro.

— Non appoggiare padelle sui comandi touch e/o sulle
spie LED del piano di lavoro. Il sistema rischierebbe
di guastarsi.

— Non mettere sopra le zone di induzione oggetti
sensibili magnetici e/o metallici, come carte di
credito, smartphone, tablet, coltelli, forchette,
cucchiai, coperchi, ecc. Questi oggetti potrebbero
surriscaldarsi, causando situazioni pericolose.
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| moduli a induzione includono un sistema di protezione
della temperatura integrato per proteggere il piano di
lavoro. Se la temperatura sale eccessivamente o troppo
alungo, la zona corrispondente viene automaticamente
spenta. La zona pu0 essere riutilizzata quando si
raffredda a sufficienza. Per farla raffreddare piu
velocemente, togliere la pentola dalla zona. Lasciar
raffreddare la zona di cottura esclusivamente in maniera
naturale, all'aria. Non utilizzare cubetti di ghiaccio,
borse ghiaccio, acqua fredda o metodi analoghi per
raffreddare piu velocemente la zona. Quando scatta
la protezione termica di una zona di cottura, le altre
zone di cottura possono comunque essere utilizzate.
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4 DESCRIZIONE
DELLAPPARECCHIO

Quest'apparecchio € un sistema a induzione integrato
sotto il piano di lavoro. L'apparecchio € composto da
3 0 4 zone di cottura.

Il sistema a induzione Novy pud essere utilizzato
soltanto solo in combinazione con un piano di lavoro
compatibile Dekton 20 mm di Cosentino. Per informazioni
piu dettagliate, contattare il rivenditore di Cosentino.

Dekton puo gestire brevemente temperature di cottura
di 180°C (ad es. per cuocere e grigliare). La protezione
termica integrata nel sistema a induzione protegge il
piano di lavoro dall'aumento eccessivo della temperatura
(8.2).

Nel seguito delle presenti istruzioni per I'uso € illustrato
il funzionamento dell’apparecchio.

4.1 Principio di induzione

In ciascuna zona di cottura si trova una bobina di
induzione. Quando ¢ in funzione, la bobina produce
un campo elettromagnetico variabile che, a sua volta,
produce una corrente indotta nel fondo della pentola.
Cio riscalda la pentola sulla zona di cottura.

4.2 Qualita delle pentole e delle padelle

Per la cottura a induzione servono apposite pentole in
metallo con fondo magnetico. Eventualmente si puo
controllare con una calamita.

L'apparecchio permette di cuocere a induzione su
un piano di lavoro dello spessore di 20 mm. E quindi
molto piu spesso dei piani di cottura a induzione
in vetro, che solitamente hanno un vetro spesso
4-6 mm. Per questo motivo, per un'esperienza ottimale
€ importante utilizzare pentole per induzione di qualita.
Per la migliore esperienza di cottura, utilizzare pentole
con fondo in acciaio multistrato. Si possono utilizzare
anche bollitori in ghisa, padelle in ferro o pentole in
metallo smaltato.

Evitare invece I'uso di pentole in rame, alluminio, vetro,
legno, ceramica, terracotta, acciaio inox senza fondo
magnetico. Queste pentole possono assorbire troppo
poca energia o non assorbirne affatto.

-38 -



La zona di cottura a induzione tiene immediatamente
conto delle dimensioni della pentola utilizzata. Se il
diametro € troppo piccolo, la pentola non funziona.
Il diametro varia in funzione delle zone di cottura. Il
diametro minimo della pentola € indicato nella tabella
a pagina 41. Se la pentola non & adatta per il piano
cottura, il simbolo 2, continua a lampeggiare.

Consiglio: i produttori di pentole spesso indicano il
diametro superiore della pentola. Spesso & piu grande
del diametro del fondo.

Qualita delle pentole/padelle

Per verificare se le pentole sono adatte:

— Posare un magnete sul fondo della pentola. Il ma-
gnete deve aderire.

Alcune pentole producono un ronzio quando
sono su una zona di cottura a induzione. Questo
non vuol dire che il dispositivo sia difettoso e non
influenza in alcun modo il funzionamento. Tale suono
diminuisce se si cambia I'impostazione della potenza.

XU X

Sollevare la pentola quando si desidera
spostarla, cio evitera le macchie e le
graffiature dovute allo sfregamento.

— Cucinare quanto piu possibile con un coperchio
sulla pentola.

Misure delle pentole

Entro certi limiti, le zone di cottura si adattano automa-
ticamente al diametro del recipiente di cottura. Tuttavia
il diametro del fondo della pentola non deve essere
minore di un certo minimo in funzione del diametro
della zona di cottura. Mettere la pentola bene al centro
della zona di cottura e quindi al centro del punto di
centraggio. Il fondo della pentola deve coprire il piu
possibile la zona di cottura.

Se il diametro della pentola e molto piu grande della
zona non si otterra un risultato di cottura ottimale.
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Il calore & generato dalla superficie della pentola che
si trova direttamente sopra la bobina a induzione. Il
resto della superficie non sovrapposto alla bobina di
induzione riceve calore solo tramite lo spessore della
pentola.

Pertanto, se la pentola &€ molto piu grande della zona
di cottura, si consiglia di riscaldarla a un livello di
potenza leggermente inferiore, in modo che il calore
all'inizio possa essere distribuito gradualmente.

Esempi di regolazione della potenza
(i valori seguenti sono indicativi)

Applicazione Display

Sciogliere, — Salse, burro,
stemperare cioccolato, 1.9
Riscaldare gelatina B
— Piatti pronti
Ammollo — Riso, budino e
Scongelamento alimenti pronti 0.3
- Verdure, pesce, B
prodotti surgelati
Vapore — Verdure, pesce,
carne 3-4
Acqua — Patate bollite,
zuppa, pasta 4-5
— Verdura fresca
Cuocere — Carne, fegato,
delicatamente uova, salsicce
— Gulasch, involtini, 6-7
trippa
Bollire - Patate, bigné,
Arrostire pancakes 7-8
Arrostire Bistecche, frittate
Portare a acqua 9
temperatura
Bollire Portare ad
ebollizione grandi P
quantita di acqua
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4.3 Caratteristiche tecniche del piano
cottura a induzione

ype 53006 53007
Panoramico a H Panoramico a
3 zone 4 zone
L1 R1 R2 L2 L1 R1 R2
Potenza totale 7400 7400 W
Zona L1 @ 280 230 x 230 mm
Diametro minimo @150 @120 mm
della pentola*™*
Potenza 2700 2700 W
nominale*
Potenza Power* 3700 3700 W
Zona L2 - 230 x 230 mm
Diametro minimo - @120 mm
della pentola**
Potenza - 2700 W
nominale*
Potenza Power* - 3700 W
Zona R1 230 x 230 230 x 230 mm
Diametro minimo @120 @120 mm
della pentola*™*
Potenza 2700 2700 W
nominale*
Potenza Power* 3700 3700 W
Zona R2 230 x 230 230 x 230 mm
Diametro minimo @120 @120 mm
della pentola*™
Potenza 2700 2700 W
nominale*
Potenza Power* 3700 3700 W

* La potenza puo variare in funzione delle dimensioni e del materiale
delle pentole di cottura.

** |l diametro minimo della pentola dipende in gran parte dalla qualita della
pentola, a causa della maggiore distanza tra il modulo a induzione e la
pentola (spessore del piano di lavoro = 2 cm). Una pentola in acciaio
di buona qualita puo essere rilevata a partire da @12 cm, mentre una
pentola di qualita inferiore con una base meno magnetica sara rilevata
solo da diametri maggiori. (ad es. @16 cm o superiore, in base alla
qualita della pentola).
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4.4 Suoni associati all’induzione

Quando si usa un piano cottura a induzione, gli utensili
da cucina possono emettere suoni di ogni genere.
Questi suoni dipendono dalla struttura e dal materiale
del fondo della pentola.

Ronzio

Questo suono si verifica quando si cucina con una
potenza elevata ed € causato dalla quantita di energia
inviata dal piano cottura alle pentole. Il suono scompare
o si attenua quando si imposta il piano di cottura su
una potenza piu bassa.

Crepitio

Questo suono & prodotto dalla presenza di strati di
materiale diversi nelle pentole. In particolare esso &
causato dalle vibrazioni delle superfici di contatto tra
i diversi strati di materiale.

Fischi

Tali suoni si presentano, in generale con pentole che
sono composte da diversi strati di materiale e utiliz-
zate contemporaneamente con il livello massimo su
due zone di cottura adiacenti. Il fischio scompare o si
attenua quando si imposta il piano di cottura su una
potenza meno elevata.

Clicchettio

Alle impostazioni di bassa potenza possono verificarsi
ticchettii dei circuiti elettronici.

Cicalini

Quando il ventilatore & acceso pu0 verificarsi un
ronzio simile al suono di un cicalino. Il ventilatore
raffredda I’elettronica quando il piano di cottura &
usato intensivamente. Anche dopo lo spegnimento
del piano cottura, la ventola rimane in funzione finché
la temperatura non ¢ calata a sufficienza.
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5 PIANO COTTURA
UNDERCOVER

5.1 Istruzioni generali per I'uso

5.1.1 Comando sul piano di lavoro (on/off)

Nella parte anteriore dell'apparecchio & integrato nel
piano di lavoro un comando touch.

Premendo il dito sull'incisione (D, & possibile accendere
e spegnere il piano cottura.

Accanto a questo comando si trovano le spie LED
corrispondenti alle zone del piano cottura. Ciascun
LED corrisponde a una zona di cottura e indica quando
la zona ¢ attiva e/o calda.

53006 - Piano cottura a 3 zone

53007 - Piano cottura a 4 zone

1 Spie LED

Pulsante on/off
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5.1.2 Controllo con il Novy controller

Per controllare le zone di cottura dopo I'accensione
del piano cottura, si utilizza il Novy controller. E un
sistema intelligente che abbina un touchscreen a un
pratico pulsante o manopola.

Quando il piano cottura viene acceso o spento tramite
il pulsante on/off sul piano di lavoro, anche il controller
si accende o si spegne automaticamente. Quando e
acceso, la funzionalita di cottura completa ¢ visibile
sul controller.

Il piano cottura e il controller si spengono se il livello
di potenza non viene selezionato entro 60 secondi.

1 Touchscreen
2 LED di stato
3 Pulsante/manopola

Per questioni di sicurezza, il controller funziona soltanto
entro una determinata distanza dal piano cottura.

Se la distanza €& eccessiva, sul display appare un
messaggio che invita ad avvicinarsi al piano cottura.
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5.1.2.1 Schermata principale

PP

I )

53006 - 3 zone

|.|/®
e O O
B

53007 - 4 zone

Menu

Stop & Go

Livello di potenza

Timer

AW IN| =

Zone di cottura
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5.1.2.2 Schermata dettagliata della zona

Dopo aver selezionato una zona di cottura (premendo
sul touchscreen o selezionandola con la manopola),
viene visualizzata la schermata dei dettagli della zona
di cottura.

O

<

jo

53006

Torna alla schermata principale
Timer

Livello di potenza

Manopola* indicatore

Menu preselezioni (presets)
Riepilogo zone di cottura /
Torna alla schermata principale
7 Impostazioni timer

OO WN =

* Se sullo schermo viene visualizzata questa riga,
possibile eseguire un‘azione con la manopola/pulsante.
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5.1.2.3 Ricarica del Novy controller

[l Novy controller va caricato con la docking station
e |'adattatore in dotazione non appena il display
visualizza il messaggio di ricarica.

Si puod consultare il livello attuale di carica della batteria
dal menu delle impostazioni.

Lo stato del processo diricarica € indicato dal colore
del LED di stato (v. figura a pagina 44).

— Blu: batteria scarica
— Rosso: batteria in carica
— Verde: batteria completamente carica

— Rosso lampeggiante: problemi con la batteria.
Contattare il servizio riparazioni Novy.

Utilizzare la batteria in dotazione per alimentare la
docking station Novy, quindi mettere il Novy controller
sulla docking station. Assicurarsi che I'orientamento
del Novy controller sia corretto.

Eventualmente, |'adattatore in dotazione pud essere
inserito direttamente nel Novy controller per ricaricarlo.

Il LED siillumina di rosso quando la batteria del Novy
controller & in carica e diventa verde quando la batteria
€ completamente carica.
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Si consiglia di ricaricare il Novy controller ogni settimana,
a seconda dell'utilizzo.

Gli ambienti molto caldi o molto freddi accelerano |l
processo di invecchiamento della batteria. Pertanto,
si consiglia di utilizzare e ricaricare il Novy controller
esclusivamente a una temperatura tra 0°C e 45°C, al
riparo dalla luce diretta del sole.

5.1.2.4 Modalita vacanza (Holiday mode)

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un periodo di
tempo prolungato, € possibile impostare il controller
in modalita vacanza. In questo stato, il consumo della
batteria viene ridotto al minimo.

Attivazione e disattivazione della modalita vacanza

Attivazione

Selezionare il menu = - Generale > Modalita
vacanza (Holiday mode)

Disattivazione

Mettere il controller sul caricabatterie per disattivare
la Modalita vacanza (Holiday mode).
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5.2 Funzioni e utilizzo del piano cottura

5.2.1 Attivazione e disattivazione

Attivazione e disattivazione del piano cottura
Attivazione

Premere sul (O piano di lavoro e tenere premuto
per 1 secondo.

Le spie LED si illuminano.
Il Novy controller si avvia automaticamente.
Disattivazione

Premere sul (O piano di lavoro e tenere premuto
per 1 secondo.

Le spie LED si spengono.

[l Novy controller si spegne automaticamente.

Attivazione e disattivazione di una zona di cottura

Impostazione

Opzione 1:

— Appoggiare la pentola sulla zona di cottura desiderata.
Il LED corrispondente si illumina.

— Viene visualizzata la schermata dei dettagli della
zona di cottura.

— Regolare la potenza con la manopola del Novy
controller.
Premere la manopola per confermare o attendere
10 secondi.

Opzione 2:

— Selezionare la zona di cottura desiderata sul Novy
controller e regolare la potenza con la manopola.

— Appoggiare la pentola sulla zona di cottura impostata.

Disattivazione

Selezionare la zona di cottura desiderata sul Novy
controller e ruotare il pulsante/la manopola in
senso antiorario fino a visualizzare 0 o H'.

Il piano cottura e il controller si spengono se il livello
di potenza non viene selezionato entro 60 secondi.

" H = hot (caldo)
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5.2.2 Rilevamento pentola
Questo piano cottura & dotato di un sistema di controllo
interattivo che ne rende I'utilizzo ancora piu facile.

Al posizionamento di una pentola sulla zona di cottura,
il sistema rileva automaticamente la sua posizione.
La zona rilevata viene indicata da un LED bianco
luminoso dalle spie LED sul piano di lavoro. Comparira
inoltre l'indicazione ‘0’ sul controller per indicare la
zona corrispondente.

La funzione di rilevamento delle pentole garantisce
una sicurezza ottimale.

Il fornello a induzione non funziona quando:

— In assenza di pentole sulla zona di cottura o in caso di
pentole non compatibili. In questo caso & impossibile
attivare I'apparecchio e il simbolo 2, lampeggia sul
display.

— Durante la cottura si toglie la pentola dalla zona di
cottura. Il simbolo 2, lampeggia sul display.
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5.2.3 Indicazione del calore residuo

& AVVERTENZA: rischio di incendio o di
ustioni! Non toccare le zone di cottura e non
appoggiare oggetti sensibili al calore sulle
zone di cottura finché l'indicatore di calore
residuo rimane attivo.

Se la superficie di cottura della zona di cottura & ancora
calda dopo lo spegnimento della zona di cottura,
viene indicato da:

— "H" sulle zone calde (display del Novy controller).

— Quando il piano cottura & completamente spento,
sul display del Novy controller viene visualizzato un
ulteriore messaggio di avviso con la temperatura
massima misurata.

= Il

112°C
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— Un'indicazione rossa della rispettiva zona calda, se
la pentola non si trova piu nella zona (accanto al
pulsante on/off sul piano di lavoro).

O = (@) <
(&) L}
(&)
53006 53007
piano cottura a 3 zone piano cottura a 4 zone
Opzionale

— Iriflettori sul pavimento Novy proiettano un cerchio
rosso sul pavimento.

=

Posiziona il Novy controller sul piano di lavoro vicino al
pulsante di accensione/spegnimento finché il piano di
lavoro non si sia raffreddato. Non appoggiare il Novy
controller su una zona di cottura calda.

Queste indicazioni scompaiono quando la superficie di
cottura della zona di cottura pud essere toccata senza
pericolo. [l Novy controller si spegne automaticamente.
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5.2.4 Funzione Power

La funzione Power & progettata per riscaldare
velocemente grandi quantita d'acqua, ad esempio
per cuocere la pasta.

La funzione Power (P) garantisce maggiore potenza
alla zona di cottura selezionata.

Quando questa funzione ¢ attivata, la zona di cottura
funziona con una potenza molto piu elevata per 5
minuti, poi torna automaticamente al livello 9.

Se la zona di cottura o il modulo di induzione sono
troppo caldi, la funzione P non € disponibile.

Attivazione e disattivazione della funzione Power

Attivazione della funzione Power Display
Ruotare completamente la manopola del p
display in senso orario fino a visualizzare P.

Disattivazione della funzione Power
Ruotare la manopola in senso antiorario. 9-0

Gestione della potenza massima:
Il piano cottura e diviso in 2 gruppi riscaldanti separati.

L1 R1 R2

53006 - Piano cottura a 3 zone

L2 L1 R1 R2

53007 - Piano cottura a 4 zone
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Se viene superato il limite di potenza quando si attiva
un livello di cottura o una funzione di potenza elevata,
il sistema di gestione della potenza riduce il livello di
cottura della zona corrispondente. Per questo motivo,
pud accadere che la funzione Power non sia disponibile
in una zona. In tal caso non si pu0 selezionare ‘P’ con
la manopola.

La potenza massima di ogni singola zona € di 3.700W.
Se si cucina contemporaneamente su due zone di un
modulo (53006: R1+R2 /53007: L1+L2 of R1+R2), la
potenza massima di 3.700W viene suddivisa tra le
due zone.

53006 — Undercover a 3 zone

Zona di .

cottura mm Potenza massima (W)
Normale: 2700

L 0280 Power: 3700

R1 230 x 230 Normale: 2700

R2 230 x 230 Power: 3700

53007 - Undercover a 4 zone

Zona di .

cottura mm Potenza massima (W)
L1 230 x 230 Normale: 2700

L2 230 x 230 Power: 3700

R1 230 x 230 Normale: 2700

R2 230 x 230 Power: 3700

Limite di potenza Display
Zona di cottura scelta con funzione Power. P

Per utilizzare piu zone contemporaneamente alla
massima potenza, utilizzare una combinazione della
zona L1 o L2 e della zona R1 o R2.
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5.2.5 Funzione Timer

Il timer pud essere impostato per tutte le zone di
cottura contemporaneamente, con un tempo diverso
per ciascuna zona.

Attivare o modificare il tempo di cottura
Selezionare la zona di cottura desiderata e scegliere
la potenza.

Attivare o modificare il tempo di cottura

Attivazione o modifica del tempo di cottura

Selezionare il timer tramite il simbolo dell'orologio ©.

Modifica del tempo di cottura

Impostare il tempo desiderato con la manopola e
premere per confermare e far partire il timer.

< TIMER
06:30

Mettere in pausa / disattivare il timer

Selezionare il timer attivo sulla zona di cottura.

A questo punto € possibile interrompere o mettere in
pausa il timer. Se lo si desidera, & possibile adattare
e riattivare un timer interrotto.

< TIMER
02:47
o - |

Se vengono attivati piu timer su piu zone, questa
operazione deve essere ripetuta piu volte.
L'indicatore del timer attivato non si accende piu
intorno alla rispettiva zona di cottura.
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5.2.6 Funzione Stop & Go

Questa funzione interrompe temporaneamente |'attivita
del piano cottura e consente di riavviarlo con le stesse
impostazioni.

Per attivare questa funzione, premere il pulsante di
pausa ! sulla schermata principale.

Attivazione e disattivazione della funzione Stop & Go

Attivazione della funzione Stop & Go

Premere il pulsante di pausa ! sulla schermata
principale per attivare questa funzione.

Disattivazione della funzione Stop & Go

Premere nuovamente il pulsante di pausa i per
riprendere la cottura.
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5.2.7 Zona flessibile

Questa funzione consente di:

— per il piano cottura a 3 zone (530086), unire le due zone
a destra formando un'unica grande zona di cottura.

— per il piano cottura a 4 zone (53007), unire le due
zone a destra e le due zone a sinistra formando due
grandi zone di cottura.

La funzione si attiva automaticamente quando una

pentola o una padella di grandi dimensioni viene

appoggiata sulla superficie di cottura comune.

Quando e attiva la Zona flessibile, la funzione Power
non & disponibile.

Attivazione e disattivazione della Zona flessibile
Attivazione automatica della Zona flessibile

Appoggiare una pentola grande sul piano di
cottura comune.

Attivazione manuale della Zona flessibile

Selezionare una delle due zone di cottura flessibile
e premere il simbolo di accoppiamento .

Disattivazione della Zona flessibile

Selezionare la zona e premere il simbolo di disac-
coppiamento e.

Oppure

Impostare su 0 la zona con il pulsante/la manopola.

Il Novy controller indica quando la Zona flessibile
viene attivata.

5.2.8 Funzione Grill

Questa funzione di cottura speciale ottimizza il
riscaldamento e la conservazione del calore in una
pentola o una piastra in ghisa. Cio consente di ottenere
un migliore risultato di cottura.

Non appena viene attivata la Zona flessibile (5.2.7),
questa funzione & selezionabile dal menu delle
preselezioni (presets) (5.1.2.2).
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Attivazione/Disattivazione della funzione Grill
Attivazione della funzione Grill

Attivare la Zona flessibile (v. 5.2.7) e premere |l
simbolo di preselezione (presets) % .
Premere il simbolo (grill) wr.

Disattivazione della funzione Grill

Selezionare la zona di cottura e il simbolo (grill) w.
Oppure
Impostare su 0 la zona con il pulsante/la manopola.

Premere nuovamente la funzione Grill wy per terminare
['attivita.

5.2.9 Blocco bambini (Child lock)
Per evitare che il piano cottura venga attivato dai
bambini, & possibile bloccare il Novy controller.

Attivazione/Disattivazione del blocco bambini

Attivazione del blocco bambini (Child lock)

Selezionare il menu Impostazioni > Schermo e
luminosita = Blocco bambini (Child lock) > €@

Sblocco

Se il blocco bambini & abilitato, la schermata

di sblocco viene visualizzata ogni volta che si
accende il piano cottura o quando il piano cottura
si riattiva dalla modalita standby.

Il comando pud essere sbloccato trascinando il
simbolo da sinistra a destra e tenendolo premuto
per 3 secondi.

© -~ ©

Trascinare e tenere premuto per sbloccare. Si
aprira poi la schermata principale.

Disattivazione del blocco bambini (Child lock)

Selezionare il menu Impostazioni > Schermo e
luminosita = Blocco bambini (Child lock) > @

® « @
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6 PULIZIA E MANUTENZIONE

Seguire tutte le istruzioni riportate nel ca-
pitolo Sicurezza.

& Prima della pulizia accertarsi che il piano di
cottura sia completamente spento e il vetro
sulle zone di cottura sia raffreddato a suffi-
cienza.

& Seguire le istruzioni di pulizia che seguono
per una maggiore durata e un funzionamen-
to ottimale dell’unita.

6.1 Manutenzione del piano cottura

Pulizia del piano di lavoro

Segqui le istruzioni di pulizia sottostanti o contatta il
produttore del piano di lavoro.
Scansiona o fai clic sul codice QR.

E LI} H ‘E
AT
NOVYZ

HIE

Tt

Pulizia dei punti centrali

Pulire con un panno leggermente umido e un detergente
delicato e asciugare con un panno morbido. Non
utilizzare spugne né detergenti abrasivi.

Pulizia delle spie LED

Pulire delicatamente la superficie con un panno
leggermente umido ed eventualmente un detergente
delicato (preferibilmente dopo ogni utilizzo). Non
utilizzare spugne né detergenti abrasivi. Strofinare
quindi con un panno asciutto. Assicurarsi sempre che
i panni utilizzati siano puliti e morbidi, per evitare di
danneggiare la superficie.

& Attenzione: durante la pulizia non esercitare
una pressione eccessiva sui bordi in
silicone, per evitare che vengano spinti nel
piano di lavoro.
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Pulizia del controller / della docking station
Pulire delicatamente la superficie con un panno o
una spugna leggermente umidi e, se necessario,
con un detergente delicato. Non utilizzare spugne né
detergenti abrasivi. Strofinare quindi con un panno
asciutto. Assicurarsi sempre che i panni utilizzati
siano puliti e morbidi, per evitare di danneggiare la
superficie e il display.

& Attenzione! La manopola del controller puo
essere rimossa per facilitare la pulizia. La
manopola NON é lavabile in lavastoviglie.

-60 -



7 RISOLUZIONE DEI PICCOLI
PROBLEMI

7.1 Messaggi sul Novy controller

7.1.1 Avvertenze e guasti

Un'avvertenza non e un difetto dell'apparecchio, ma ne
puo compromettere il funzionamento. Si tratta sempre
di un'azione di sicurezza integrata. Le avvertenze sono
sempre rappresentate dal simbolo:

Il sistema a induzione include un sistema di protezione
della temperatura integrato per proteggere il piano di
lavoro. Se la temperatura sale eccessivamente o troppo
alungo, la zona corrispondente viene automaticamente
spenta. La zona puo essere riutilizzata quando si
raffredda a sufficienza. Per farla raffreddare piu
velocemente, togliere la pentola dalla zona. Lasciar
raffreddare la zona di cottura esclusivamente in maniera
naturale, all'aria. Non utilizzare cubetti di ghiaccio,
borse ghiaccio, acqua fredda o metodi analoghi per
raffreddare piu velocemente la zona. Quando scatta
la protezione termica di una zona di cottura, le altre
zone di cottura possono comunque essere utilizzate.

Un guasto € un possibile difetto dell'apparecchio.
| guasti sono sempre indicati dal simbolo: ).
Rivolgersi al nostro servizio riparazioni.

2 (O

Il piano cottura o la zona di cottura non
funziona:

il piano di cottura € mal collegato alla rete elettrica.
il fusibile di sicurezza & interrotto.

verificare che il blocco non sia attivato.

i comandi a sfioramento sono bagnati o sporchi di
grasso.

— un oggetto € poggiato sui tasti a sfioramento.
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Una o tutte le zone si spengono:

si é attivato il dispositivo di sicurezza.

la sicurezza si attiva quando ci si € dimenticati di
spegnere una zona cottura.

la sicurezza puo attivarsi anche quando uno o piu
comandi a sfioramento sono coperti.

una pentola € vuota e il fondo & surriscaldato.
inoltre il piano cottura ha un sistema di riduzione
automatica della potenza e di spegnimento auto-
matico in caso di surriscaldamento.

La ventola continua a funzionare dopo lo

S

pegnimento del piano cottura:

— questo non & un difetto; in questo modo il ventilatore

protegge le apparecchiature elettroniche.

— la ventola si ferma automaticamente.

7.1.2 Panoramica delle avvertenze

S| 2
o518 g
M 5
(] =]
E| 2|3 S
w <A (7))
H La superficie di Lasciare raffreddare
cottura della zona ulteriormente il piano
di cottura € ancora | di cottura fino alla
troppo calda per scomparsa del simbolo.
essere toccata.
5 - Nonc'ela Per un funzionamento
— pentola sulla ottimale, posizionare
zona di cottura, |4Yna pentola/padella
_ La pentola non sulla zona di cottura o
) scegliere pentole adatte
e adatta per all'induzione.
I'induzione.
— |l diametro del
fondo della
pentola € troppo
piccolo rispetto
alla zona di
cottura.
W1 | Il modulo a induzione | Controllare il
€ surriscaldato. raffreddamento.
W3|La temperatura del |La zona pud essere
piano di lavoro & riutilizzata quando
troppo elevata. si raffredda a
sufficienza.
Per farla raffreddare
prima, togliere la
pentola dalla zona.
(maggiori informazioni
ap.37)

-62 -




7

3 Panoramica dei guasti

A,
o
o
8
£
7]

M| Guasto

La tensione di alimentazione CA & troppo
elevata.

La tensione di alimentazione CA & troppo
bassa.

E3

Il sensore della temperatura & guasto.

E stato rilevato un problema di configurazione
del bus.

E5

Errore di comunicazione del bus.

E6

Il modulo a induzione non reagisce.

E7

0
0
o
°E4
0
0
0

Software del modulo a induzione in modalita
protetta.

E8

Sicurezza del software rilevata nel modulo a
induzione.

Se uno di questi messaggi d'errore non scompare,
rivolgersi al servizio post-vendita, indicando il codice
dell'errore.

7.2 Guasi

In caso di malfunzionamento, non esitatea contattare il
nostro servizio post-vendita: www.novy.com/contact.

Seleziona il tuo paese.

Per una buona e rapida evasione della richiesta, &
necessario che il servizio post-vendita sappia con
esattezza quale ¢ il tipo di dispositivo in vostro pos-
sesso. Questa informazione si trova sulla targhetta
identificativa all’inferiore dell’'unita.
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1 INFORMACJE OGOLNE

Przed zamontowaniem i uruchomieniem nalezy doktad-
nie przeczytaé instrukcje bezpieczenstwa i montazu
oraz podrecznik uzytkownika.

Instrukcje bezpieczenstwa wymieniono w osobnej
broszurze dostarczonej wraz z urzagdzeniem lub wy-
mienione na naszej stronie internetowej
WWWw.novy.com.

Nalezy przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa, instrukcji
montazu i podrecznika uzytkownika, aby zapobiegaé
obrazeniom i szkodom materialnym.

Niniejsza instrukcja korzysta z wielu symboli. Znaczenie
tych symboli podano ponize;j.

Symbol | Znaczenie
Wskazanie | Wyjasnienie wskazdowki
@ na urzadzeniu.

Informacja/ | Ten symbol oznacza
& Ostrzezenie | wazng wskazoéwke lub
niebezpieczng sytuacje.
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2 SRODOWISKO |
OSZCZEDZANIE

2.1 Materiat opakowania

Podczas transportu urzadzenie jest chronione przed
uszkodzeniami przez opakowanie. Uzyte materiaty
nie sg niebezpieczne dla srodowiska i nadaja sie do
recyklingu. Zapewni¢ przyjazna dla srodowiska uty-
lizacje opakowania.

2.2 Utylizacja starego urzadzenia

Twoje urzadzenie zawiera rowniez mate-
riaty, ktére mozna poddac recyklingowi.
Z tego powodu zuzyte urzadzenia nale-
zy oddzieli¢ od pozostatych odpaddw.
Recykling urzadzen organizowany przez
producenta jest w ten sposdb przeprowadzany w
najlepszych warunkach, zgodnie z dyrektywa euro-
pejska 2012/19/UE w sprawie odpadow elektrycznych
i elektronicznych. Popros lokalng administracje lub
sprzedawce o informacje na temat najblizszego punktu
zbidrki starych urzadzen. Urzadzenia nalezy trzymac
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

2.3 Porady w zakresie redukcji zuzycia ener-
gii i zwiekszenia wydajnosci

Ponizej znajduje sie kilka wskazéwek, ktére jeszcze
bardziej zwiekszg wydajnosc¢ i oszczednosé zuzycia
energii Twojego urzadzenia.

— Wybierz strefe gotowania, ktéra pasuje do rozmiaru
garnka. Dno garnka powinno w jak najwigkszym
stopniu pokrywac sie ze strefg gotowania.

— Upewnij sig, ze garnek zawsze znajduje sie w cen-
tralnej czesci strefy gotowania.

— Uzywaj garnkéw o $rednicy podstawy, ktéra odpo-
wiada $rednicy strefy gotowania.

— Przykrywaj garnki przykrywkami. Zapobiega to zbed-
nemu wydostawaniu sie ciepta i ogranicza opary wy-
dzielajgce sie podczas gotowania oraz kondensacje.

— Nalezy uzywac¢ garnkéw z ptaskim dnem. Garnek
bez ptaskiego dna przyczyni sie do wiekszego zu-
Zycia energii.

— Uzywac garnkéw dopasowanych do ilosci jedzenia.
Niewielki garnek wymaga mniej energii niz duzy,
niepetny garnek.

— Uzywaj jak najmniej wody. Czym wiecej wody w
garnku, tym wiecej energii potrzeba na jej ogrzanie.

— Po gotowaniu lub smazeniu przetacz w odpowiednim
momencie ustawienie mocy na nizsze, aby ograni-
czy¢ zuzycie energii i nadmierng produkcje oparow.
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3 UZYTKOWANIE URZADZENIA

3.1 Pierwsze uzycie urzadzenia

— Przestrzegaj terminu podanego na naklejce instala-
cyjnej dla pierwszego uruchomienia. Kleje stosowane
przy montazu urzadzenia potrzebujg 48 godzin, aby
w petni stwardnieg.

— Usun wszystkie widoczne naklejki przed uzyciem.

— Przed pierwszym uzyciem plyty grzewczej zawsze
najpierw wyczysé blat roboczy. Zapoznaj sie z doku-
mentacjg producenta blatu roboczego, aby uzyskaé
informacje na temat pierwszego czyszczenia.

3.2 Ostrzezenia przed mozliwosciag wyrza-
dzenia szkoéd

— Zawsze uno$ naczynia podczas przesuwania, aby
maksymalnie zminimalizowac¢ ryzyko porysowania
punktéw centralnych. Podczas uzytkowania moga
wystapic¢ zarysowania, jednak nie wptywajg one na
dziatanie urzadzenia.

— Uszkodzone garnki lub garnki z chropowatym dnem
(np. nieemaliowane zeliwo) moga uszkodzic blat ro-
boczy, punkty centralne i/lub diody sygnalizacyjne.

— Obecnos¢ piasku lub innych materiatow Sciernych
moze uszkodzi¢ blat roboczy, punkty centralne i/
lub diody sygnalizacyjne.

— Zapoznaj sie z dokumentacjag producenta blatu ro-
boczego, aby uzyska¢ wiecej informaciji na temat
unikania jego uszkodzen.

— Nie upuszczaj zadnych przedmiotéw (nawet ma-
tych) na blat roboczy, punkty centralne i/lub diody
sygnalizacyjne.

— Unikaj uderzania garnkami o krawedz blatu robo-
czego i/lub punkty centralne.

— Nie stawiaj ani nie pozostawiaj pustych garnkow
na punktach centralnych, gdy ptyta grzewcza jest
wtaczona.

— Aby chroni¢ blat roboczy, nie umieszczaj gorgcych
naczyn w odlegtosci mniejszej niz 5 cm od krawedzi,
taczen lub wycie¢ blatu roboczego.

— Nie stawiaj garnkéw na panelu dotykowym i/lub dio-
dach sygnalizacyjnych na blacie roboczym. Moze
to spowodowac awari¢ systemu.

— Nie umieszczaj magnetycznych i/lub metalowych
przedmiotdéw, takich jak karty kredytowe, smartfony,
tablety, noze, widelce, tyzki, pokrywki itp., na strefach
indukcyjnych. Te przedmioty mogg sie nagrzewac,
co moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuaciji.
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— Moduty indukcyjne sg wyposazone we wbudowany
system ochrony termicznej, chronigcy blat roboczy.
Gdy temperatura osiggnie zbyt wysoki poziom lub
utrzymuje sie zbyt dtugo, dana strefa wytaczy sie
automatycznie. Strefa moze by¢é ponownie uzyta,
gdy wystarczajgco ostygnie. Usun garnek ze strefy,
aby przyspieszy¢ schtadzanie. Pozwdl, aby strefa
grzewcza ostygta w naturalny sposéb na powietrzu.
Nie uzywaj kostek lodu, wktadéw chtodzgcych, zimne;
wody ani innych srodkdéw do przyspieszenia schta-
dzania. Gdy na jednej ze stref grzewczych uruchomi
sie zabezpieczenie termiczne, pozostate strefy moga
by¢ nadal uzywane.
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4 OPIS URZADZENIA

To urzadzenie to system indukcyjny zintegrowany pod
blatem roboczym. Urzadzenie jest wyposazone w 3
lub 4 strefy grzewcze.

System indukcyjny Novy moze by¢ uzywany wytacz-
nie w potaczeniu z kompatybilnym blatem roboczym
Dekton o grubosci 20 mm firmy Cosentino. W celu
uzyskania szczegotowych informaciji skontaktu;j sie ze
swoim dystrybutorem Cosentino.

Dekton jest odporny na krotkotrwate temperatury
do 180°C podczas gotowania (np. przy grillowaniu
i smazeniu). Wbudowane zabezpieczenie termiczne
systemu indukcyjnego chroni blat przed rosngcymi
temperaturami (3.2).

Wyjasnienie dotyczace obstugi urzadzenia znajduje
sie w dalszej czesci tej instrukcji.

4.1 Zasada indukcji

Pod kazda strefg gotowania znajduje sie cewka induk-
cyjna. Gdy jest ona witaczona, wytwarza zmienne pole
elektromagnetyczne, ktére wytwarza prad indukcyjny
w dnie garnka. Powoduje to rozgrzanie garnka w
strefie gotowania.

4.2 Jakos¢ rondli / garnkéw

Do gotowania indukcyjnego potrzebne sa specjalne
metalowe garnki z magnetycznym dnem. Mozna to
sprawdzi¢ za pomoca magnesu.

To urzadzenie umozliwia gotowanie indukcyjne na
blacie roboczym o grubosci 20 mm. Jest to znacznie
wieksza grubosé niz w przypadku szklanych ptyt
indukcyjnych, ktére maja typowa grubosc szkta wy-
noszaca 4-6 mm. Z tego powodu uzywanie dobrej
jakosci garnkéw indukcyjnych jest wazne dla zapew-
nienia najlepszych efektéw gotowania. Najlepsze
efekty gotowania uzyskuje sie przy uzyciu garnkow
z wielowarstwowym dnem stalowym. Mozna réwniez
uzywac zeliwnych garnkdéw, stalowych patelni lub
emaliowanych metalowych naczyn.

Nie nalezy uzywa¢ garnkéw z miedzi, aluminium, szkia,
drewna, ceramiki, kamionki ani stali nierdzewnej bez
magnetycznego dna. Takie garnki nie moga pobieraé
wystarczajacej ilosci mocy.
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Strefa indukcyjna natychmiast dostosowuje sie do
rozmiaru uzywanego garnka. Jesli garnek ma zbyt
matg srednice, nie zostanie wykryty.

Srednica zalezy od specyfikacji poszczegdinych stref
grzewczych. Minimalna srednica garnka jest wymieniona
w tabeli na stronie 72. Gdy garnek nie jest odpowiedni
dla ptyty grzewczej, symbol ?, bedzie migac.

Wskazéwka: Producenci naczyn kuchennych czesto
podajg srednice gornej krawedzi garnka. Jest ona
czesto wigksza niz $rednica dna.

Jakosé garnkoéw i patelni

W celu upewnienia sig, ze Twoje garnki sg odpowiednie:

— Przyt6z magnes do podstawy garnka. Magnes po-
winien przywrzec.

Niektore garnki do gotowania szumig po umieszczeniu
na strefie gotowania indukcyjnego. Nie oznacza to, ze
urzadzenie jest uszkodzone i nie ma to wptywu na dzia-
tanie. Ten dzwiek zmniejsza sie po dostosowaniu mocy.

KA L X

Przestawiajac garnki i patelnie, podnos je,
aby zapobiec powstaniu plam i rys.

— Tak czesto, jak to mozliwe, przygotowuj positki w
garnku przykrytym pokrywka.

Wymiary garnkow i patelni

Strefy gotowania moga (do pewnego stopnia) auto-
matycznie dostosowywac sie do srednicy garnka.
Podstawa garnka musi mie¢ minimalng srednice
do pracy z wybrana strefg gotowania. Umies¢ garnek
centralnie w strefie grzewczej, doktadnie na punkcie
centralnym. Dno garnka powinno maksymalnie za-
krywac strefe grzewczg. Jesli srednica garnka jest
znacznie wigksza niz strefa, nie da to optymalnego
rezultatu gotowania.
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Ciepto jest generowane przez powierzchnie garnka,
ktdra znajduje sie bezposrednio nad cewka indukcyjna.
Pozostata czes¢ powierzchni, ktéra nie znajduje sie
powyzej cewki indukcyjnej, otrzymuje ciepto poprzez
przewodzenie przez powierzchnig garnka.

Dlatego zaleca sie, aby w przypadku, gdy garnek jest
znacznie wigkszy niz strefa grzewcza, podgrzewac go
na nieco nizszym poziomie mocy, aby ciepto mogto

sie stopniowo rozprowadzac.

Przyktady sterowania moca

(Wartosci wskazane ponizej majg charakter wytgcznie

orientacyjny)

Zastosowanie Wyswietlacz

Topienie
Podgrzewanie

Sosy, masto,
czekolada, zelatyna

ilosci wody

- Dania gotowe do 1-2
spozycia
Wyrastanie — Budyn ryzowy i
Rozmrazanie dania gotowe do
spozycia 2.3
— Warzywa, ryby,
produkty zamrozone
Gotowanie — Warzywa, ryby,
na parze mieso 3-4
Woda — Gotowane ziemniaki,
zupy, makarony 4-5
— Swieze warzywa
Gotowanie — Mieso, watroba,
na wolnym jajka, kietbasy z
ogniu grilla
- Gulasz, rolady 6-7
miesne, kaszanka/
pasztetowa
Gotowanie — Ziemniaki, placki,
Pieczenie herbatniki ptaskie 7-8
Pieczenie — Steki, omlety
Doprowadzenie |- woda -
do temperatury
gotowania
Gotowanie — Doprowadzenie
do wrzenia duzych P
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4.3 Specyfikacja techniczna ptyty indukcyj-

nej
ype 53006 53007
3-strefowy 4-strefowy
panoramiczny panoramiczny
L1 R1 R2 L2 L1 R1 R2

Moc catkowita 7400 7400 W
Strefa L1 @ 280 230 x 230 mm
Minimalna @150 @120 mm
Srednica garnka

Normalne* 2700 2700 W
Z funkcjg Power* 3700 3700 W
Strefa L2 - 230 x 230 mm
Minimalna - @120 mm
Srednica garnka

Normalne* - 2700 W
Z funkcjag Power* - 3700 W
Strefa R1 230 x 230 230 x 230 mm
Minimalna @120 @120 mm
$rednica garnka

Normalne* 2700 2700 W
Z funkcjg Power* 3700 3700 W
Strefa R2 230 x 230 230 x 230 mm
Minimalna @120 @120 mm
$rednica garnka

Normalne* 2700 2700 W
Z funkcjg Power* 3700 3700 W

* Transfer mocy moze by¢ rézny, w zaleznosci od rozmiaréw i materiatow,
z ktérych wykonane sa garnki.
** Minimalna $rednica garnka zalezy w duzym stopniu od jego jakosci, z
uwagi na wigkszg odlegtos¢ migdzy modutem indukcyjnym a garnkiem
(grubos¢ blatu roboczego wynosi 2 cm). Wysokiej jakosci stalowy gar-
nek moze by¢ wykryty juz od srednicy @12 cm, podczas gdy garnek o
stabszej jakosci z mniej magnetycznym dnem jest wykrywany dopiero
przy wiekszych $rednicach (np. @16 cm lub wiecej, w zaleznosci od

jakosci garnka).
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4.4 Dzwieki powodowane przez indukcje

Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej moga wystapic
wszystkie rodzaje dzwiekdéw. Dzwieki te zalezg od
konstrukcji i materiatow, z ktérych wykonane jest dno
naczynia kuchennego.

Buczenie

Wystepuje, gdy gotowanie odbywa sie przy wyzszej
mocy i jest spowodowane iloscig energii, ktora jest
przenoszona z ptyty grzewczej na naczynia kuchenne.
Dzwiek znika lub stabnie po ustawieniu nagrzewania
ptyty grzewczej na nizszg pozycije.

Pryskanie

Dzwiek ten wystepuje wtedy, gdy naczynia sktadaja
sie z warstw réznych materiatdéw. DZzwigk jest powo-
dowany przez wibracje w obszarach, w ktorych rézne
warstwy materiatu stykaja sie ze soba.

Gwizdanie

Takie odgtosy powstajg zazwyczaj podczas gotowa-
nia w naczyniach sktadajgcych sie z warstw réznych
materiatéw i gdy dwie sgsiednie strefy gotowania sg
uzywane jednoczesnie przy maksymalnej mocy. Gwiz-
danie znika lub stabnie po ustawieniu nagrzewania
ptyty grzewczej na nizszg pozycije.

Klikanie

W dolnych potozeniach mocy, przy wigcznikach elek-
tronicznych moga wystapi¢ odgtosy klikania.

Brzeczenie

Przy wtgczonym wentylatorze moze wystapi¢ brzeczenie.
Wentylator ten chtodzi elektronike przy intensywnym
uzytkowaniu ptyty grzewczej. Nawet po wytgczeniu
ptyty grzewczej wentylator pozostaje aktywny, do
momentu az temperatura odpowiednio sie obnizy.
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5 PLYTA INDUKCYJNA
UNDERCOVER

5.1 Ogadlne instrukcje obstugi

5.1.1 Obstuga na blacie roboczym (wiaczanie/
wylgczanie)

Na przedniej czesci urzadzenia, bezposrednio na blacie

roboczym, znajduje sie zintegrowany panel dotykowy.

Naciskajac palcem na oznaczone miejsce (O, mozesz
wigczy¢ lub wytaczy¢ ptyte grzewcza.

Obok tego panelu znajduja sie diody sygnalizacyjne
odpowiadajgce ukfadowi stref grzewczych na ptycie.
Kazda dioda odpowiada jednej strefie grzewczej i
informuje, kiedy strefa jest aktywna i/lub gorgca.

| 53007 - 4-strefowa ptyta grzewcza

1 Diody sygnalizacyjne

Przycisk wigcz/wytacz
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5.1.2 Sterowanie za pomoca Novy controller

Po wigczeniu ptyty do obstugi stref grzewczych wyko-
rzystuje sie Novy controller. Jest to inteligentny panel
sterowania, ktéry taczy ekran dotykowy z praktycznym
pokrettem obrotowo-naciskowym.

Gdy ptyta grzewcza jest wtgczana lub wytaczana
przyciskiem na blacie roboczym, Novy controller
réwniez automatycznie sie wigcza lub wytacza. Po
uruchomieniu na Novy controller dostepne sg wszystkie
funkcje gotowania.

Ptyta grzewcza i Novy controller wytgczg sie automa-
tycznie, jesli w ciggu 60 sekund nie zostanie wybrane
zadne ustawienie mocy.

1 Ekran dotykowy
2 Diody statusu
3 Tlacitko pro zapnuti/vypnuti

Ze wzgleddw bezpieczenstwa Novy controller dziata
tylko w ograniczonej odlegtosci od ptyty grzewczej.
Jesli odlegtosc jest zbyt duza, na wyswietlaczu po-
jawi sie komunikat z prosbg o zblizenie sie do ptyty
grzewczej.
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5.1.21 Ekran gtéwny

afe

53006 - 3-strefowa ptyta grzewcza

53007 - 4-strefowa ptyta grzewcza

I )
)
—®
™

|.|/®

Ustawienia

Funkcja Stop & Go

Poziom mocy

Wskaznik czasu

AW IN| =

Strefy gotowania
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5.1.2.2 Szczegotowy ekran strefy

Po wybraniu strefy grzewczej (poprzez dotkniecie
ekranu dotykowego lub wybdr za pomoca pokretta)
wyswietlany jest szczegdtowy ekran tej strefy.

O

<

jo

53006

Powrdt do ekranu gtéwnego
Licznik aktywnosci

Poziom mocy

Pokretto wyboru*

Menu ustawien wstepnych
Zestawienie stref gotowania /
Powrdt do ekranu gtéwnego
7 Ustawianie timera

OO WN =

* Jesli ta linia pojawi sie na ekranie, mozna wykonac
operacje przy uzyciu pokretta obrotowo-naciskowego.
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5.1.23 tadowanie Novy controller

Novy controller nalezy natadowac za pomocg dotgczo-
nej stacji dokujacej i adaptera, gdy na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat o koniecznos$ci tadowania.

Aktualny poziom natadowania baterii mozna sprawdzi¢
w menu ustawien.

Stan procesu tadowania sygnalizowany jest kolorem
diody statusu (zobacz ilustracje na stronie 75).

— Niebieski: Bateria jest roztadowana

— Czerwony: Bateria sie taduje

— Zielony: Bateria jest w petni natadowana

— Miga na czerwono: Problem z baterig. Skontaktuj
sie z dziatem serwisowym Novy.

Uzyj dotgczonego adaptera, aby zasili¢ stacje dokujaca
Novy, a nastepnie umies¢ Novy controller na stacji
dokujacej. Zwré¢ uwage na prawidtowg orientacje
Novy controller.

Alternatywnie mozna réwniez podtaczy¢ dotgczony
adapter bezposrednio do Novy controller, aby go
natadowac.

Dioda $wieci na czerwono, gdy bateria Novy controller
jest tadowana, a zmienia kolor na zielony, gdy bateria
jest w petni natadowana.
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Zaleca sie tadowanie Novy controller raz w tygodniu,
w zaleznosci od czestotliwosci uzytkowania.

Bardzo ciepte lub zimne otoczenie przyspiesza proces
starzenia sig baterii. Dlatego zaleca sige uzywanie i
tadowanie kontrolera Novy wytacznie w temperaturze
miedzy 0°C a 45°C, z dala od bezposredniego Swiatta
stonecznego.

5.1.24 Tryb wakacyjny

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas,
mozna ustawi¢ Novy controller w trybie wakacyjnym.
W tym trybie zuzycie baterii zostaje zredukowane do
minimum.

Wiaczanie i wylgczanie trybu wakacyjnego

Aktywowanie

Aby to zrobié, przejdz do menu = - Ogdlne >
Tryb wakacyjny
Dezaktywowanie

Umies¢ Novy controller na tadowarce, aby wytaczyc
tryb wakacyijny.
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5.2 Funkcje i sposob obstugi ptyty grzewczej

5.2.1 Wiagczanie i wytaczanie

Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzewczej

Wiaczanie

Nacisnij przycisk na blacie i przytrzymaj przez (1)
1 sekunde.

Diody sygnalizacyjne zapalaja sie.

Novy controller wigcza sig automatycznie.

Wytaczanie

Nacisnij przycisk na blacie i przytrzymaj przez (O
1 sekunde.

Diody sygnalizacyjne gasna.

Novy controller wytgcza sie automatycznie.

Wiaczanie i wytaczanie strefy grzewczej

Ustawienia

Opcja 1:

— Umies¢ patelnie na wybranej strefie grzewcze;.
Odpowiadajaca strefie dioda zapala sie.

— Wyswietla sie szczegdtowy ekran strefy grzewcze;.

— Ustaw moc za pomoca pokretta Novy controller.
Nacisnij pokretto, aby potwierdzi¢ lub odczekaj
10 sekund.

Opcija 2:

— Wybierz zadanag strefe grzewcza na Novy controller
i ustaw moc za pomoca pokretfa.

— Umies¢ patelnie na ustawionej strefie grzewczej.

Wytaczanie

Wybierz zgdang strefe grzewczg na Novy controller
i obrd¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az na wyswietlaczu pojawi sie
,0” lub ,H'™.

Ptyta grzewcza i Novy controller wytgczg sie automa-
tycznie, jesli w ciggu 60 sekund nie zostanie wybrane
Zzadne ustawienie mocy.

" H = hot (gorace)
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5.2.2 Wykrywanie garnkéw

Ptyta grzewcza jest wyposazona w interaktywny
system sterowania, ktory jeszcze bardziej utatwia
korzystanie z niej.

Po umieszczeniu garnka na ptycie grzewczej jest on
automatycznie wykrywany. Wykryta strefa jest ozna-
czona jasna biatg diodg przez diody sygnalizacyjne na
blacie roboczym. Dodatkowo na kontrolerze pojawia
sie wskaznik '0’ oznaczajacy odpowiednig strefe.

Funkcja wykrywania naczyh zapewnia maksymalne
bezpieczenstwo.

Ptyta indukcyjna nie dziata:

— W przypadku braku garnka w strefie gotowania lub
gdy garnek nie nadaje sie do indukcji. W takim przy-
padku nie jest mozliwe wtaczenie zasilania i symbol
< pojawi sie na wyswietlaczu miga symbol 2.

— Dziatanie zostaje zawieszone po zdjeciu patelni ze stre-
fy gotowania podczas gotowania.Na wyswietlaczu
miga symbol 2.
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5.2.3 Wskaznik ciepta resztkowego

& OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru lub oparze-
nia! Nie dotykaj stref grzewczych ani nie
umieszczaj na nich przedmiotéw wrazliwych
na ciepto, dopoki wskaznik ciepta resztko-
wego jest aktywny.

Jezeli powierzchnia strefy grzewczej pozostaje ciepta

po wyltaczeniu, jest to sygnalizowane przez:

— Symbol 'H’ na gorgcych strefach (wyswietlacz Novy
controller).

— Po catkowitym wytgczeniu ptyty grzewczej na wy-
Swietlaczu Novy controller pojawia sie dodatkowe
ostrzezenie, wskazujgce najwyzszg zarejestrowang
temperature.

= Il
o Goraca powierzchnia

112°C
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— Czerwona dioda dla odpowiedniej goracej strefy, jesli
garnek nie znajduje sie juz na strefie (obok przycisku
wtacz/wytgcz na blacie roboczym).

L o
O (@)
(&) L}
(&)
53006 - 53007
3-strefowa ptyta grzewcza 4-strefowa ptyta grzewcza
Opcjonalnie

— Wskaznik ciepta Novy Floor Spot wyswietla czerwona
okragta projekcje na podtfodze.

=

Umies¢ Novy controller na blacie roboczym w poblizu
przycisku wigczania/wytgczania, az blat roboczy
ostygnie. Nie umieszczaj Novy contoller na goracej
strefie grzewczej.

Wskazniki znikajg, gdy powierzchnia strefy grzewczej
staje sie bezpieczna do dotkniecia. Novy controller
wytgcza sie automatycznie.
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5.2.4 Funkcja Power

Funkcja Power mocy stuzy do szybkiego podgrzewania
wiekszych ilosci wody, na przyktad przy gotowaniu
makaronu.

Funkcja zwiekszonej mocy ,,P” dostarcza dodatkowa
moc wybranej strefie grzewczej. Po aktywowaniu
tej funkcji strefa grzewcza dziata przez 5 minut ze
zZnaczgco wyzszg mocg, a nastepnie automatycznie
przetgcza sie na poziom 9.

Jesli strefa grzewcza lub modut indukcyjny sg zbyt
gorace, tryb ,P” jest niedostepny.

Wiaczanie i wylgczanie funkcji Power

Wiaczanie funkcji Power Wyswietlacz
WyswietlaczObré¢ pokretto catkowicie
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az P

pojawi sie ,,P”.
Wytaczanie funkcji Power

Obrd¢ pokretto w kierunku przeciwnym — 9-(Q
do ruchu wskazéwek zegara.

Zarzadzanie maksymalng moca:
Ptyta grzewcza jest podzielona na 2 oddzielne grupy
ogrzewania.

L1 R1 R2

53006 - 3-strefowa ptyta grzewcza

L2 L1 R1 R2

53007 - 4-strefowa ptyta grzewcza
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Jesli przy wiaczeniu wysokiego poziomu mocy lub
funkcji zwigkszonej mocy zostanie przekroczony limit
mocy, system zarzadzania energig automatycznie
obnizy poziom mocy dla danej strefy. Z tego powodu
funkcja zwiekszonej mocy moze by¢ niedostepna dla
danej strefy. W takim przypadku nie mozna wybrac¢
‘P’ za pomoca pokretta.

Maksymalna moc kazdej strefy wynosi 3700 W. Jesli
gotowanie odbywa sie jednoczesnie na obu strefach
modutu (53006: R1+R2 / 53007: L1+L2 lub R1+R2),
maksymalna moc 3700 W jest rozdzielana miedzy te
dwie strefy.

53006 - Undercover 3-strefowa ptyta grzewcza

strefowa
plyta mm Moc maksymailna (W)
grzewcza

Moc znamionowa: 2700
o 0280 Poziom Power: 3700
R1 230 x 230 Moc znamionowa: 2700
R2 230 x 230 Poziom Power: 3700

53007 - Undercover 4-strefowa ptyta grzewcza

strefowa

piyta mm Moc maksymalna (W)
grzewcza

L1 230 x 230 Moc znamionowa: 2700
L2 230 x 230 Poziom Power: 3700

R1 230 x 230 Moc znamionowa: 2700
R2 230 x 230 Poziom Power: 3700
Zarzagdzanie maksymalng moca: Wyswietlacz
Ptyta grzewcza jest podzielona na 2
oddzielne grupy ogrzewania. P

Aby mdc uzywac kilku stref jednoczesnie z maksy-
malng moca, skorzystaj z kombinaciji stref L1 lub L2
oraz R1 lub R2.
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5.2.5 Funkcja czasomierza

Funkcja czasomierza moze by¢ uzywana jednoczesnie
dla wszystkich stref grzewczych, z roznymi ustawie-
niami czasu dla kazdej z nich.

Wiaczanie lub zmiana czasu gotowania

Przejdz do wybranej strefy grzewczej i ustaw poza-
dang moc.

Wiaczanie lub zmiana czasu gotowania

Wiaczanie czasu gotowania

Wybierz timer za pomocg symbolu zegara ©.

Zmiana czasu gotowania
Ustaw zgdany czas za pomoca pokretta, a nastepnie
nacisnij przycisk, aby potwierdzi¢ i uruchomié timer.

< TIMER
06:30
[ e ]

Wstrzymywanie/wytaczanie timera

Wybierz aktywny timer w strefie gotowania. Nastep-
nie mozesz zatrzymac lub wstrzymac timer. W razie
potrzeby mozesz dostosowacé zatrzymany timer i
ponownie go uruchomic.

< TIMER
02:47
[ |

Jesli na kilku strefach aktywowane sg rézne timery,
nalezy powtérzyc¢ te czynnos¢ kilkukrotnie. Wskaznik
aktywowanego timera przestaje swieci¢ wokot odpo-
wiedniej strefy grzewczej.
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5.2.6 Funkcja Stop & Go

Ta funkcja tymczasowo wstrzymuje dziatanie ptyty
grzewczej i umozliwia jej ponowne uruchomienie z
tymi samymi ustawieniami.

Aby aktywowac te funkcje, nacisnij przycisk pauzy
na ekranie gtdwnym.

Wiaczanie/wylaczanie funkcji Stop & Go

Wiaczanie funkciji Stop & Go

Nacisnij przycisk pauzy ! na ekranie gtownym,
aby aktywowac te funkcje.
Wyltaczanie funkcji Stop & Go

Nacisnij ponownie przycisk pauzy ! , aby wznowié
gotowanie.

- 87 -



5.2.7 Strefa elastyczna

Ta funkcja umozliwia:

— w plycie grzewczej z 3 strefami (53006) potaczy¢ dwie
prawe strefy, tworzac jedng duza strefe grzewcza.

— w plycie grzewczej z 4 strefami (53007) potaczyé
dwie lewe i dwie prawe strefy, tworzgc dwie duze
strefy grzewcze.

Funkcja ta wiacza sie automatycznie, gdy duzy gar-

nek lub patelnia zostanie umieszczona na wspdlnej

powierzchni grzewczej.

Funkcja Power mocy jest niedostepna, gdy aktywna
jest strefa elastyczna.

Wiaczanie/wylaczanie strefy elastycznej

Automatyczne wiagczanie strefy elastycznej

Umies¢ duzy garnek lub patelnie na wspélne;
powierzchni grzewczej.

Reczne wiaczanie strefy elastycznej

Wybierz jedna z dwéch elastycznych stref
grzewczych, a nastepnie nacisnij symbol faczenia

&=

Wylacz strefe elastyczna

Wybierz strefe, a nastepnie nacisnij symbol
roztaczenia .

Lub

Ustaw strefe na ,,0” za pomoca pokretta
obrotowo-naciskowego.

Gdy strefa elastyczna jest wtaczona, jest to widoczne
na wyswietlaczu Novy controller.

5.2.8 Funkcja grilla

Ta specjalna funkcja gotowania optymalizuje ogrze-
wanie i podgrzewanie w zeliwnym garnku/na ptycie
grilla. Zapewni to lepsze efekty gotowania potraw.

Gdy strefa elastyczna jest aktywna (5.2.7), mozna wy-
bra¢ te funkcje w menu ustawien wstepnych (5.1.2.2).
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Wiaczanie/wytaczanie funkciji grilla

Wiaczanie funkciji grilla

Aktywuj strefe elastyczng (zobacz 5.2.7) i nacisnij
symbol ustawien wstepnych .
Nacisnij symbol (grill) ¥¥.

Wyltaczanie funkciji grilla

Wybierz strefe gotowania, a nastepnie nacisnij
przycisk z symbolem (grill) ¥,

LubUstaw strefe na ,,0” za pomoca pokretta
obrotowo-naciskowego.

Nacisnij ponownie przycisk funkcji grillowania vy, aby
zakonczy¢ dziatanie.

5.2.9 Blokada przed dzieémi

Aby zapobiec obstudze ptyty przez dzieci, Novy con-
troller mozna zablokowac.

Wiaczanie/wytaczanie Blokady przed dzieé¢mi

Aktywacja Blokady przed dzie¢mi

Aby to zrobi¢, przejdz do menu Ustawienia >

Wyswietlacz & Jasnos¢ - Blokada przed dzie¢mi
-> (0

Odblokowanie

Gdy blokada przed dzie¢mi jest wiaczona, ekran
odblokowania pojawi sie za kazdym razem

przy wigczaniu ptyty lub wybudzeniu jej z trybu
czuwania. Aby odblokowac¢ sterowanie, przesun
symbol z lewej na prawa i przytrzymaj przez 3
sekundy. Przesun i przytrzymaj, aby odblokowac.

© » ©

Nastepnie otworzy sig¢ ekran gtéwny.

Wytaczanie Blokady przed dzie¢mi

Aby to zrobi¢, przejdz do menu Ustawienia >

Wyswietlacz & Jasnos¢ - Blokada przed dzie¢mi
> @

® « @
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6 CZYSZCZENIE I
KONSERWACJA

& Postepuj zgodnie ze wszystkimi instrukcjami
opisanymi w rozdziale ,,Bezpieczenstwo”.

& Przed czyszczeniem sprawdz, czy plyta
grzewcza zostata catkowicie wytaczona,
a szkto nad strefami grzewczymi ostygto.

& W celu zapewnienia diugiej zywotnosci
i optymalnego dziatania urzadzenia postepuj
zgodnie z ponizszymi instrukcjami dotyczg-
cymi czyszczenia.

6.1 Konserwacja ptyty grzewczej

Czyszczenie blatu roboczego

Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami czyszczenia
lub skontaktuj sie z producentem blatu.

Zeskanuj lub kliknij kod QR.

IE]" {00}
T
Hnyv

e |0

Czyszczenie punktéw centralnych

Przetrzyj lekko wilgotna Sciereczka z tagodnym srodkiem
czyszczacym, a nastepnie osusz migkka sciereczka.
Unikaj uzywania szorstkich ggbek oraz srodkéw
czyszczacych o wiasciwosciach sciernych.

Czyszczenie diod sygnalizacyjnych

Delikatnie przetrzyj powierzchnie lekko wilgotna Scie-
reczka, opcjonalnie z tagodnym srodkiem czyszczg-
cym (najlepiej po kazdym uzyciu). Unikaj uzywania
szorstkich gabek oraz srodkéw czyszczacych o wia-
sciwosciach sciernych. Nastepnie wytrzyj do sucha
suchg szmatka. Zawsze upewnij sie, ze wszystkie
uzywane sciereczki sg czyste i miekkie, aby unikngé
uszkodzenia powierzchni.

& Uwaga: podczas czyszczenia nie naciskaj
zbyt mocno na silikonowe zaslepki, aby nie
zostaty wcisniete w blat roboczy.
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Czyszczenie Novy controller / stacji dokujacej

Delikatnie przetrzyj powierzchnie lekko wilgotna Scie-
reczkg lub gagbka, opcjonalnie z tagodnym srodkiem
czyszczgcym. Unikaj uzywania szorstkich ggbek oraz
srodkow czyszczacych o wiasciwosciach sciernych.
Nastepnie wytrzyj do sucha sucha szmatkg. Zawsze
upewnij sie, ze uzywane sciereczki sg czyste i miekkie,
aby unikna¢ uszkodzenia powierzchni i wyswietlacza.

Charakterystyka! Pokretto kontrolera mozna
zdemontowacd dla tatwiejszego czyszczenia.
Pokretto NIE jest przystosowane do mycia w
zmywarce.
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7 WYKRYWANIE | USUWANIE
DROBNYCH USTEREK

7.1 Komunikaty na Novy controller

7.1.1 Ostrzezenia i btedy

Ostrzezenie nie oznacza usterki urzadzenia, ale moze
wptywacé na jego dziatanie. Jest to zawsze wbudowa-
ne dziatanie zabezpieczajace. Ostrzezenia sg zawsze
wyswietlane z tym symbolem:

System indukcyjny posiada wbudowane zabezpieczenie
termiczne chronigce blat roboczy. Jesli temperatura
jest zbyt wysoka lub utrzymuije sie przez diuzszy czas,
dana strefa automatycznie sie wytaczy. Strefa moze
by¢ ponownie uzyta, gdy wystarczajgco ostygnie.
Usun garnek ze strefy, aby przyspieszy¢ schtadzanie.
Pozwdl, aby strefa grzewcza ostygta w naturalny spo-
s6éb na powietrzu. Nie uzywaj kostek lodu, wktadéw
chtodzacych, zimnej wody ani innych srodkéw do
przyspieszenia schtadzania. Gdy na jednej ze stref
grzewczych uruchomi sie zabezpieczenie termiczne,
pozostate strefy moga by¢ nadal uzywane.

Btad moze wskazywac na potencjalng usterke urza-
dzenia.

Btedy sg zawsze oznaczone tym symbolem: c

W tej sprawie skontaktuj sie z naszym serwisem.

2 (OO

Plyta grzewcza lub strefa gotowania nie dziata:

— ptyta grzewcza jest Zle podtagczona do zasilania
elektrycznego.

— bezpiecznik ulegt przepaleniu.

— sprawdz czy przycisk blokujacy zostat odblokowany.

— przyciski sterowania dotykowego zostaty obryzgane
woda lub ttuszczem.

— na przyciskach sterowania dotykowego znajduje
sie jakis obiekt.
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Pojedyncza strefa lub wszystkie strefy nie dzia-

faja:

— urzadzenie zabezpieczajgce zostato uruchomione.

— wigcza sie, gdy strefa gotowania pozostawiana jest
W sposOb niezamierzony wigczona.

— zabezpieczenie wiacza sie rowniez wtedy, gdy za-

kryty jest jeden lub wiecej dotykowych przyciskéw
sterujgcych.
— garnek jest pusty, a podstawa sie przegrzata.
— ptyta grzewcza posiada réwniez automatyczny re-
duktor mocy i automatyczne wytgczanie w przypadku
przegrzania.

Wentylator pracuje dalej po wytagczeniu ptyty
grzewczej:
— nie jest to usterka, wentylator chroni sprzet elek-

troniczny.
— wentylator zatrzyma sie automatycznie.

7.1.2 Zestawienie ostrzezen

2 2
; g
R &
Q| N 3
£l &2 N
> 0 o
» O |0 o
H Powierzchnia strefy Poczekaj, az
grzewczej jest nadal zbyt | powierzchnia strefy
goraca, aby jej dotykac. |grzewczej ostygnie i
symbol zniknie.
5 — Na strefie grzewczej | Umies¢ garnek lub
—_ nie znajduje sie patelnie na strefie
zaden garnek. grzewczej lub
— Garnek nie jest wybierz naczynie
) ; odpowiednie
odpowiedni do do indukciji dla
uzywania na ptycie |optymalnego
indukcyjne;j. dziatania.
— Srednica dna garnka
jest zbyt mata w
poréwnaniu do
strefy grzewczej.

W1 | Modut indukcyijny jest Sprawdz chtodzenie.
przegrzany.

W3 | Temperatura blatu Strefa moze byc¢
roboczego jest zbyt ponownie uzyta,
wysoka. gdy wystarczajgco

ostygnie. Usun
garnek ze strefy,
aby przyspieszy¢
schtadzanie.
(wiecej informacii
na stronie 68)
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7.1.3 Zestawienie btedow

™| Btad

Napigcie zasilania AC jest zbyt wysokie.

E2 | Napigcie zasilania AC jest zbyt niskie.

E3 | Czujnik temperatury jest uszkodzony.

E4 | Wykryto problem z konfiguracjg magistrali.

E5 | Btad komunikacji magistrali.

E6 | Modut indukcyjny nie odpowiada.

E7 | Oprogramowanie modutu indukcyjnego jest w
trybie bezpieczenstwa.

E8 | W module indukcyjnym wykryto
zabezpieczenie programowe.

© 0000 6 6 S symo

Jesli jeden z tych komunikatéw o btedzie nadal sie
pojawia, skontaktuj sie z naszym serwisem i podaj
kod btedu.

7.2 Roézne

Usterka: W przypadku wystgpienia usterki, prosimy
o kontakt z naszym Serwisem naprawczym:
www.novy.com/contact.

Wybierz swoj kraj.

Dla zapewnienia wiasciwej i szybkiej obstugi Serwis
naprawczy musi znac typ urzadzenia. Te informacje
znajduja sie na tabliczce znamionowej na spodzie
ramie jednostki wyciggowe;j.
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1 VSEOBECNE INFORMACE

Pred instalaci spotfebi¢e a uvedenim do provozu si
peclivé prectéte bezpenostni pokyny, pokyny k mon-
tazi a navod k obsluze.

Bezpecnostni pokyny jsou uvedeny v samostatné
broZzure dodavané se spotrebiem nebo jsou uvedeny
na nasich webovych strankach www.novy.com.

Dodrzujte bezpecnostni pokyny, pokyny k montazi
a navod k obsluze, abyste zabranili zranéni a posko-
zeni materialu.

V tomto navodu je pouzita fada symbol{. Vyznam
téchto symboll je uveden nize.

Symbol |Vyznam

Vysvétleni signalizace
zarizeni.
Tento symbol oznacuje

Informace/ | ., ...,
& .. |dllezity pokyn nebo
varovani g . .
nebezpecnou situaci

@ | Signalizace
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ZIVOTNi PROSTREDI
A USPORY

N

2.1 Obalovy material

Tento spotrebi¢ je b&éhem prepravy chranén obalem
proti poSkozeni. Pouzité materialy nejsou nebezpecné
pro zZivotni prostredi a jsou vhodné k recyklaci. Zajistéte
ekologickou likvidaci obalu.

2.2 Likvidace starého spotrebice

Vas spotiebic také obsahuje mnoho materiald, které
Ize recyklovat.

Pouzité spotrebice by se proto mély oddélit od ostat-
niho odpadu. Recyklace spotrebic¢l organizovana
vasim vyrobcem tak probiha za nejlepSich podminek,
v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o elek-
trickém a elektronickém odpadu. Informujte se na
obecnim urfadé nebo u svého prodejce o nejblizSim
sbérném misté pro vas stary spotrebic. Udrzujte staré
spotrebite mimo dosah déti.

2.3 Tipy pro snizeni spotieby energie
a zvyseni ucinnosti

NiZe je uvedeno nékolik tipd, jak zajistit, aby byl vas

spotrebiC jeSté uspornéjsi a energeticky ucinnéjsi.

— Zvolte varnou zénu odpovidajici velikosti hrnce. Dno
hrnce by mélo co nejvice zakryvat varnou zénu.

— Dbejte nato, aby hrnec byl vzdy uprostred varné zény.

- Pouzivejte nadobi s primérem dna odpovidajicim
priméru varné zony.

— Hrnce zakryjte poklici. Tim se zabrani zbyte¢nému
Uniku tepla a snizi se mnozstvi vypar( a kondenzace
pfi vareni.

— Pouzivejte panve s plochym dnem. Panev s neplochym
dnem spotfebuje vice energie.

— Pouzivejte nadobi odpovidajici mnoZstvi pfipravova-
nych potravin. Mala panev spotrebuje méné energie
nez velka, ne zcela pina panev.

— Pouzivejte co nejméné vody. Cim vic vody je v panvi,
tim vic energie je potfeba k jejimu zahrati.

— Po vareni nebo smazeni v€as prepnéte zpét na niz-
8i stupen vykonu, abyste snizili spotfebu energie
a omezili nadmeérnou tvorbu vypar(.
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3 POUZIVANiIi SPOTREBICE

3.

1 Prvni pouziti spotrebice

Dodrzujte dobu, ktera je uvedena na instala¢ni na-
lepce ,prvni uvedeni do provozu®. Lepidla pouzita k
instalaci zafizeni jsou zcela vytvrzena po 48 hodinach.
Odstrarite vSechny viditelné nalepky pred uvedenim
do provozu.

Pfed prvnim pouzitim varnou desku vzdy vycistéte.
V dokumentech vyrobce varné desky jsou uvedeny
informace, jak varnou desku poprvé vycistit.

3.2 Opatreni proti poSkozeni

Nadobi pfi pfemistovani vzdy zvednéte, abyste co
mozna nejvice predesli poskrabani stfedovych bodu.
Poskrabani, ke kterému mdze dojit pfi pouzivani,
nema vliv na provoz zafizeni.

Poskozené hrnce nebo hrnce s hrubym dnem (ne-
smaltovana litina) mohou poskodit varnou desku,
stfedové body a/nebo kontrolky LED.

Pritomnost pisku nebo jiného abraziva mize poskodit
varnou desku, stfredové body a/nebo kontrolky LED.
V dokumentech vyrobce varné desky jsou uvedeny
dalsi informace o tom, jak predejit poSkozeni varné
desky.

Dbejte na to, aby na varnou desku, stfedové body
a/nebo kontrolky LED nespadly zadné (ani malé)
predméty.

Zabrante narazdm hrncll o okraj varné desky a/nebo
do stfedovych bodu.

Na stfedové body nepokladejte prazdné hrnce, ani
je na nich nenechavejte stat, kdyz je varna deska
V provozu.

Z dlvodu ochrany varné desky nepokladeijte teplé
kuchyriské nacini do vzdalenosti 5 cm od hran, spar
nebo prohlubni ve varné desce.

Nepokladejte hrnce na dotykové ovladani a/nebo
kontrolky LED ve varné desce. V systému mize v
dasledku toho dojit k poruse.

Neumistujte magnetické a/nebo kovove citlivé pfed-
méty, jako jsou kreditni karty, chytré telefony, tablety,
noze, vidliCky, Izice, poklicky atd. na vrchni ¢asti
indukcnich zoén. Tyto pfedméty se mohou zahfivat,
coz mUze vést ke vzniku nebezpecénych situaci.
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— Indukéni moduly obsahuji vestavény systém teplotni
ochrany na ochranu varné desky. Pokud se teplota
zvySuje pfilis dlouho nebo se zvysi prilis, pak se
pfislusna zéna automaticky vypne. Zénu Ize znovu
pouzit poté, co dostatecné vychladne. Odstrarite
hrnec ze zény, aby se urychlil proces chladnuti.
Varnou zénu nechte vychladnout pouze pfirozenym
zpUsobem na vzduchu. Pro urychleni chladnuti ne-
pouzivejte kostky ledu, gelové polstarky, studenou
vodu ani jiné prostfedky. Kdyz varna zéna prejde do
rezimu teplotni ochrany, Ize nadale pouzivat ostatni
varné zony.
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4 POPIS ZARIZENI

Tento spotiebi¢ obsahuje indukéni systém, ktery je
integrovany pod varnou deskou. Zafizeni je vybaveno
3 nebo 4 varnymi zénami.

Indukéni systém Novy Ize pouzivat pouze v kombinaci
s kompatibilni varnou deskou Dekton 20 mm znacky

prodejce vyrobk( znacky Cosentino.

Deska Dekton se mlze béhem vareni kratce zahrat
na 180 °C (napf. pfi pe€eni a grilovani). Vestavéna
teplotni ochrana indukéniho systému chrani varnou
desku proti stoupajicim teplotam (3.2).

Dale v této pfirucce je uveden navod k pouziti tohoto
zafizeni.

4.1 Princip indukce

Pod kaZzdou varnou zénou se nachazi indukeni spirdla.
Je-li zapnuta, vytvari proménné elektromagnetické
pole, které indukuje proud ve dné hrnce. Vysledkem
je zahfivani hrnce na varné zéné.

4.2 Kvalita nadobi na vareni

Pro vareni na indukéni desce je nutné pouzit vhodné
kovové hrnce na vareni s magnetickym dnem. Zda je
dno magnetické, Ize pfipadné zkontrolovat pomoci
magnetu.

Tento spotrebi€ umoznuje vareni na indukeni varné
desce o tloustce 20 mm, coz je podstatné vice nez
u sklenénych induk&nich varnych desek s typickou
tloustkou skla 4-6 mm. Proto je pro optimalni vysledek
vareni dulezité pouziti kvalitnich indukcénich hrncU.
Nejlepsich vysledkl pfi vareni dosahnete s hrnci na
vareni s vicevrstvym ocelovym dnem. Lze pouzit i
litinové, Zelezné nebo kovové smaltované hrnce.

Nelze pouzivat hrnce z médi, hliniku, skla, dfeva, keramiky,
kameniny nebo nerezové oceli bez magnetického dna.
Tyto hrnce nepojmou zadny vykon nebo ho pojmou
jen prilis malo.

-100 -



Indukéni varna zéna okamzité zohlednuje velikost
pouzitého hrnce. Pokud je prameér pfilis maly, pak
hrnec nebude fungovat. Primér se lisi v zavislosti na
varnych zénach. Minimalni prdmér hrnce je uveden v
tabulce na strané 103. Pokud hrnec neni pro varnou
desku vhodny, symbol 2, blika.

Tip: Vyrobci nadobi ¢asto uvadeéji horni prlimér hrnce,
ktery je obvykle vétsi, nez je primeér dna.

Kvalita hrncti a panvi

Abyste se ujistili, Zze je vase nadobi vhodné:

— P¥idrzte u dna hrnce magnet. Magnet by mél pfi-
tahovan.

Neékteré hrnce po postaveni na indukéni varnou zénu
hugi. To v8ak neznamena, ze je zafizeni vadné; neovlivni
to ani jeho funkci. Pfi zvySeni vykonu se zvuk ztisi.

KA L X

Chcete-li hrnce presunout, zvednéte je,
zabranite tak vzniku skvrn a poskrabani.

— Pokud je to mozné, pripravujte pokrmy pod poklici.

Rozméry hrnci

Varné zény se mohou (do urcité miry) prizpUsobit
praméru hrnce. Aby varna zéna fungovala, musi
mit dno hrnce odpovidajici minimalni prdmér. Hrnec
spravné umistéte do stfedu varné zény a soucasné
na stfedovy bod. Dno hrnce musi co nejvice pokryvat
varnou zénu.

Je-li prdmér hrnce o mnoho vétsi nez zona, nebude
vysledny efekt vareni optimalni.

Povrch hrnce, ktery se nachazi pfimo nad indukéni
civkou, pak vytvafi teplo. Zbyla ¢ast povrchu, ktery se
nenachazi nad indukeni spiralou, bude teplo prejimat
z ohfivané &asti varné nadoby.

Proto se doporucuje (pokud je hrnec vyrazné vétsi

nez varna zéna) ho zahfivat pfi nizSim vykonu, aby
se teplo Sifilo postupné.
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Priklady ovladani vykonu
(Uvedené hodnoty jsou pouze ilustrativni)

Pouziti Display

Tazeni — Omacky, maslo,
Ohfivani cokolada, Zelatina 1-2
— Hotova jidla
Kynuti — Ryzovy puding a
Rozmrazovani hotova jidla 0.3
— Zelenina, ryby, B
zmrzlé pokrmy
Vareni v pare — Zelenina, ryby,
maso 3-4
Voda — Varené brambory,
polévky, téstoviny 4-5
— Cerstva zelenina
Duseni — Maso, jatra, vejce,
grilované klobasy
— Gulas, masové 6-7
zavitky, puding
Vareni — Brambory,
Peceni livance, suSenky 7-8
Peceni — Steaky, omelety
Uvedeni do varu |~ voda 9
Vareni — Uvedeni velkého
mnozstvi vody do P
varu
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4.3 Technické specifikace indukéni varné

desky
ype 53006 53007
3zonova 4zdénova
panoramaticka | panoramaticka
L1 R1 R2 2 L1 R1 R2

Celkovy vykon 7400 7400 W
Zbna L1 @ 280 230 x 230 mm
Minimaini pramér @150 @120 mm
hrnce*

Normalni* 2700 2700 W
Rychlé vaFeni* 3700 3700 W
Zona L2 - 230 x 230 mm
Minimaini pramér - @120 mm
hrnce*

Normalni* - 2700 W
Rychlé vafeni* - 3700 W
Zoéna R1 230 x 230 230 x 230 mm
Minimalini primér @120 @120 mm
hrnce*

Normaini* 2700 2700 W
Rychlé vareni* 3700 3700 W
Zoéna R2 230 x 230 230 x 230 mm
Minimalni primér @120 @120 mm
hrnce*

Normalni* 2700 2700 W
Rychlé vareni* 3700 3700 w

* Pfenos energie se mlze li§it v zavislosti na velikosti a materialu hrnct

**Minimalni prdmér hrnce velmi zavisi na kvalité hrnce kvdli vétsi vzdalenosti
mezi indukénim modulem a hrncem (tloustka varné desky = 2 cm). Kvalitni
ocelovy hrnec Ize rozpoznat od @ 12 cm, zatimco méné kvalitni hrnec s
mensi magnetickou zakladnou Ize rozpoznat od vétSich prdmérl (napf.
@ 16 cm nebo vice v zavislosti na kvalité hrnce).
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4.4 Hluk zptisobeny indukci

PFi pouzivani indukcni varné desky maze vznikat rdzny
hluk. Tyto zvuky jsou zavislé na konstrukci a materialu
dna pouzitého nadobi.

Bzuceni

Tento zvuk je vydavan pfi vareni s vys$Sim vykonem, coz
je zplsobeno mnozstvim energie, ktera je prenasena
z varné desky do nadobi. Zvuk zmizi nebo zeslabne
pfi nastaveni nizSiho vykonu varné desky.

Prskani

Tento zvuk vznika tehdy, sestava-li nadobi z nékolika
vrstev rliznych material(l. Zvuk je zpUsoben vibracemi
v mistech, kde se jednotlivé vrstvy vzajemné dotykaji.
Piskani

Tyto zvuky se obvykle objevuji pfi varfeni s nadobim
sestavajicim z vrstev rlizného materidlu, a to v pfipadé,
Ze jsou zaroven pouzivany dvé sousedni varné zény
na maximalni vykon. Piskani zmizi nebo zeslabne pfi
nastaveni niz§iho vykonu varné desky.

Cvakani
Pfi niz8im vykonu mohou elektronické spinace cvakat.

Huéeni

Bzuceni se mlze ozvat pfi zapnuti ventilatoru. Tento
ventilator ochlazuje elektroniku pfi intenzivnim pou-
Zivani varné desky. | po vypnuti varné desky zUstava
ventilator aktivni, dokud teplota dostate¢né neklesne.
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5 INDUKCNI VARIC
UNDERCOVER

5.1 Obecny navod k obsluze

5.1.1 Ovladani na varné desce (zapnuti/vypnuti)
Na predni strané zafizeni je dotykove ovladani integrované
na varné desce.

Pokud prstem stisknete vybrousené misto (D, mizete
varnou desku zapnout a vypnout.
Vedle tohoto ovladaciho prvku se nachazi kontrolky
LED, které odpovidaji usporadani varné desky. Kazda
kontrolka LED odpovida jedné varné zoné a indikuje,
kdy je zona aktivni a/nebo horka.

53006 - 3zénova varna deska

53007 - 4z6nova varna deska

1 Kontrolky LED
Tlacitko pro zapnuti/vypnuti
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5.1.2 Ovladani pomoci ovlada¢e Novy controller
K ovladani varnych zén po zapnuti varné desky slouzi
ovlada¢ Novy controller. Jedna se o chytré ovladani
pomoci dotykové obrazovky kombinované s praktickym
oto¢nym knoflikem/tlaCitkem.

Kdyz se varna deska zapne/vypne tlacitkem pro zapnuti/
vypnuti na varné desce, pak se automaticky zapne
nebo vypne i ovladac. Kdyz je ovlada¢ zapnuty, jsou
na ném zobrazeny vSechny funkce vareni.

Varna deska a ovlada¢ se samy vypnou, pokud béhem
60 sekund nezvolite zadnou Uroven vykonu.

1 Dotykovy displej
2 Stavova kontrolka LED
3 Otocny knoflik/tlacitko

Z bezpecnostnich dlvodl funguje ovlada¢ pouze
v omezené vzdalenosti od varné desky. Pokud je
vzdalenost pfilis velka, na displeji se zobrazi informace
o nutnosti priblizeni k varné desce.
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5.1.2.1 Hlavni obrazovka

PP

I )

53006 - 3z6nova varna deska

;

)
S
|

|.|/®

‘:(‘75/
(\ 5/

53007 - 4z6nova varna deska

Menu (settings)
Stop & Go

Uroven vykonu
Indikator Casovace
Varné zony

AW IN| =
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5.1.2.2 Detailni obrazovka zény

Po vybéru varné zény (stisknutim tlaCitka na dotykovém
displeji nebo volbou pomoci otoéného knofliku) se
zobrazi obrazovka s podrobnymi informacemi o této
varné zone.

53006

Zpét na hlavni obrazovku
Casovag aktivity

Uroven vykonu

Indikacni otocny knoflik*
Menu predvoleb

Pfehled varnych zén /
Zpét na hlavni obrazovku
7 Nastaveni Casovace

OO WN =

* Pokud je tento fadek zobrazen na obrazovce, je
mozné ovladani pomoci oto¢ného knofliku/tlacitka.
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5.1.2.3 Nabijeni ovlada¢e Novy controller
Ovladac Novy controller je tfeba nabijet pomoci
dokovaci stanice a adaptéru, které jsou soucasti
dodavky, jakmile se na obrazovce zobrazi zprava o
potfebé nabijeni.

Aktualni uroven nabiti baterie Ize zjistit prostfednictvim
menu nastaveni.

Stav procesu nabijeni se zobrazi pomoci barvy stavové
LED diody (viz obr. strana 106).

— Modra: Baterie je vybita

— Cervena: Baterie se nabiji

— Zelena: Baterie je plné nabita

— Blika Cervené: Problém s baterii. Kontaktujte servis
Novy.

K pfipojeni dokovaci stanice Novy do sité pouzijte
adaptér a poté umistéte ovlada¢ Novy controller na
dokovaci stanici. Dbejte pfitom na spravnou orientaci
ovladace Novy.

Adaptér, ktery je soucasti dodavky, Ize pro nabijeni
pripadné také umistit pfimo do ovladace Novy controller.

LED dioda se rozsviti Cervené, kdyz se baterie ovladace
Novy controller nabiji, a zméni barvu na zelenou, kdyz
je baterie plné nabita.
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Ovlada¢ Novy controller je vhodné v zavislosti na
pouzivani dobijet jednou za tyden.

Velmi horké nebo chladné prostredi urychluje proces
starnuti baterie. Proto se doporucuje pouzivat a nabijet
ovlada¢ Novy controller pouze pfi teploté mezi 0 °C a
45 °C, mimo dosah pfimého slune¢niho zareni.

5.1.2.4 Prazdninovy rezim (Holiday mode)
Pokud se zafizeni del§i dobu nepouziva, Ize ovladac
prepnout do prazdninového rezimu. V tomto rezimu
je spotfeba baterie omezena na minimum.

Zapnuti a vypnuti Prazdninovy rezim (Holiday mode)
Aktivace

Chcete-li aktivovat prazdninovy rezim, prejdéte
do nabidky (Settings) = > Obecné (General) >
Prazdninovy rezim (Holiday mode)

Deaktivace

Chcete-li deaktivovat Prazdninovy rezim (Holiday
mode), polozte ovlada¢ na nabijedku.
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5.2 Funkce a obsluha varné desky

5.2.1 Zapnuti a vypnuti

Zapnuti a vypnuti varné desky

Zapnuti

Stisknéte symbol (1) na varné desce a drzte ho
stisknuty po dobu 1 sekundy.

Rozsviti se kontrolky LED.

Ovladac¢ Novy controller se automaticky zapne.

Vypnuti
Stisknéte symbol () na varné desce a drzte ho
stisknuty po dobu 1 sekundy.

Kontrolky LED zhasnou.
Ovladac¢ Novy controller se automaticky vypne.

Zapnuti a vypnuti varné zény

Nastaveni

Moznost 1:

— Umistéte hrnec na pozadovanou varnou zdénu.
Rozsviti se pfislusna kontrolka LED.

— Zobrazi se detailni obrazovka varné zény.

— Nastavte vykon oto&nym knoflikem na ovladaci Novy
controller. Stisknutim oto¢ného knofliku potvrdte
volbu nebo pockejte 10 sekund.

Moznost 2:

— Na ovladaci Novy controller vyberte pozadovanou
varnou zonu a nastavte vykon pomoci oto¢ného
knofliku.

— Umistéte hrnec na pozadovanou varnou zénu.

Vypnuti

Na ovladaci Novy controller zvolte pozadovanou
varnou zénu a otoc¢te otocnym knoflikem/tlaCitkem
proti sméru hodinovych rucicek, dokud se na
displeji nezobrazi 0 nebo H'.

Varna deska a ovladac¢ se samy vypnou, pokud béhem
60 sekund nezvolite Z&dnou Uroven vykonu.

" H = hot (horky)
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5.2.2 Detekce hrnce

Tato varna deska je vybavena interaktivnim systémem
ovladani, ktery jesté vice usnadnuje pouzivani varné
desky.

Jakmile postavite na varnou desku hrnec, je jeho
pfitomnost automaticky rozpoznana. Detekovana
zdéna je zobrazena jasnou bilou kontrolkou LED na
varné desce. Kromé toho se na ovladaci zobrazi Udaj
‘0’ oznaduijici prislusnou zénu.

Funkce detekce hrnce zajistuje optimalni zabezpeceni.

Indukéni varna deska nefunguije:

— Pokud neni na varné zéné umistén hrnec nebo po-
kud neni pouzity hrnec vhodny pro indukci. V tomto
pfipadé neni mozné spotiebi€ zapnout a na displeji
blika symbol 2.

— Je-li hrnec béhem vareni odstranén z varné zony,
je jeji funkce pozastavena. Na displeji blika symbol 2.
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5.2.3 Ukazatel zbytkového tepla

& UPOZORNENI: Riziko vzniku pozaru nebo
popalenin! Nedotykejte se varné zény /
varnych zén a neumistujte na ni / na né
zadné predméty citlivé na teplo, dokud
zuistava aktivni indikace zbytkového tepla.

Pokud je varna plocha varné zény po vypnuti stale

horka, pak je to indikovano prostfednictvim:

— ‘H’ na horkych zénach (displej ovladace Novy
controller).

— Kdyz je varna deska zcela vypnuta, zobrazi se na
obrazovce ovladace Novy controller dodatecné varovné
hlaseni s nejvyssi namérenou teplotou.

=3 Il

112°C
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— Cervena indikace pfislusné horké zény, pokud hrnec
jiz neni pfitomen v zoné (vedle tlacitka zapnuti/vypnuti
na varné desce).

L] ()
[e>] (@)
(@] L ]
(@)
53006 - 53007
3zbénova varna deska 4zbnova varna deska

Volitelné
— Tepelny indikator Novy promita ¢erveny krouzek na
podlahu.

=

Umistéte Novy controller na pracovni desku pobliz tlacitka
zapnuti/vypnuti, dokud pracovni deska nevychladne.
Ovladac Novy controller neumistujte na horkou varnou
zénu.

Tato upozornéni zmizi, kdyz je mozné se varné plochy
varné zény bezpecné dotknout. Ovlada¢ Novy controller
se automaticky vypne.
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5.2.4 Funkce rychlého vareni

Funkce rychlého vareni vykonu je ur€ena k rychlému
ohfivani velkych mnozstvi vody, jako napf¥. pfi pfipravé
téstovin.

Funkce P umoznuje zvySeny vykon na vybrané varné
zoéné. Pokud je tato funkce aktivovana, pracuje varna
zéna po dobu 5 minut s vyrazné vysSSim vykonem a
pak se automaticky prepne zpét do stupné 9.
Pokud jsou varna zéna nebo induk&éni modul pfilis
horké, pak rezim P neni k dispozici.

Zapnuti a vypnuti Funkce rychlého vareni

Zapnuti Funkce rychlého vareni Displej
Otacejte otocnym knoflikem ve sméru
hodinovych ru€i¢ek, dokud se neobijevi P. P

Vypnuti Funkce rychlého vareni
Otacejte otocnym knoflikem proti sméru  9-(Q
hodinovych rucicek.

Rizeni maximalniho vykonu:
Varna deska je rozdélena do 2 samostatnych topnych
skupin.

L1 R1 R2

53006 - 3z6nova varna deska

L2 L1 R1 R2

53007 - 4z6nova varna deska
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Pokud je tato hranice vykonu prekroCena pfi zapnuti
funkce vysokého stupné ohfevu nebo vykonu, pak
systém ovladani vykonu snizi vykon vareni pfislusné
zony. Z tohoto diivodu se mlize stat, Ze funkce rychlého
vareni vykonu neni na pfislusné zéné k dispozici.
V takovém pfipadé nelze oto¢nym knoflikem zvolit
funkci ‘P’.

Maximalni vykon kazdé zény zvlast je 3 700 W. Pokud
varfite sou¢asné na obou zénach jednoho modulu
(53006: R1+R2 / 53007: L1+L2 nebo R1+R2), pak se
maximalni vykon 3 700 W rozdéli mezi tyto dvé zény.

53006 - Undercover 3zénova

Zénova |mm Maximalni vykon (W)
Normalni: 2700

L 0280 Rychlé vareni: 3700

R1 230 x 230 Normalni: 2700

R2 230 x 230 Rychlé vareni: 3700

53007 — Undercover 4zénova

Zénova |mm Maximalni vykon (W)
L1 230 x 230 Normalni: 2700

L2 230 x 230 Rychlé vareni: 3700

R1 230 x 230 Normalni: 2700

R2 230 x 230 Rychlé vareni: 3700
Omezeni vykonu Displej
Zvolena varna zona s funkci rychleho vareni. P

Pro provoz vice zon najednou pfi maximalnim vykonu
pouzijte kombinaci zén L1 nebo L2 a R1 nebo R2.

-116 -



5.2.5 Funkce ¢asovace

Funkci Casovace Ize pouzit pro vSechny varné zény
soucasné, a to s rliznymi ¢asovymi nastavenimi

pro kazdou zénu.

Nastaveni nebo zména doby vareni

Prejdéte na pozadovanou varnou zénu a vyberte
pozadovany vykon.

Nastaveni nebo zména doby vareni

Nastaveni doby vareni

Casovag zvolte pomoci symbolu hodin ©.

Zména doby vareni

Nastavte pozadovany ¢as pomoci oto¢ného knofliku
a stisknéte tlacitko pro potvrzeni a spusténi Casovace.

< TIMER
06:30
e

Pozastaveni/vypnuti Casovace

Zvolte aktivni ¢asovac na varné zéné. Poté mizete
Casovac zastavit nebo pozastavit.

V pfipadé potreby mizete zastaveny ¢asovac upravit
a opétovné aktivovat.

< TIMER
02:47

Pokud jsou na vice zénach aktivovany riizné ¢asovace,

je tfreba tuto operaci nékolikrat opakovat. Indikace
aktivovaného €asovace kolem pfislusné varné zony
jiz nesviti.
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5.2.6 Funkce Stop & Go
Tato funkce doCasné prerusi Cinnost varné desky a
umoznuje restartovani se stejnymi nastavenimi.

Tuto funkci aktivujete stisknutim tlacitka pauzy 1 na
hlavni obrazovce.

Zapnuti a vypnuti funkce Stop & Go

Zapnuti funkce Stop & Go

Na hlavni obrazovce stisknéte tlacitko pauzy !
pro aktivovani této funkce.
Vypnuti funkce Stop & Go

Jesté jednou stisknéte tlacCitko pauzy I pro
pokracovani ve vareni.
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5.2.7 Flexi zéna

Deze functie laat toe om:

— u3zoénové varné desky (53006) propoijit 2 pravé zény
do 1 velké varné zény.

— U 4zénové varné desky (53007) propojit 2 levé a 2
pravé zény do 2 velkych varnych zon.

Funkce se aktivuje automaticky, kdyz velky hrnec /

velkou panev umistite na spoleénou varnou plochu.

Funkce rychlého vareni neni k dispozici, pokud je
aktivni funkce Flexi zéna.

Zapnuti/vypnuti funkce Flexi zona

Automatické zapnuti funkce Flexi zéna

Velky hrnec / velkou panev umistéte na spole¢nou
varnou plochu.

Rucéni zapnuti funkce Flexi zona

Zvolte jednu ze 2 flexibilnich varnych zén a poté
stisknéte tlacitko se symbolem spojeni =.

Vypnuti funkce Flexi zéna

Vyberte zénu a poté stisknéte tlacitko se
symbolem & odpojeni.

Nebo

Oto¢nym knoflikem/tlacitkem prepnéte zénu na 0.

Pokud je funkce Flexi zona aktivovana, zobrazi se tato
informace na obrazovce ovladace Novy controller.

5.2.8 Funkce grilovani

Tato specialni funkce vareni optimalizuje tepelnou
Upravu v litinové panvi/ v pekaci. Vysledkem je chutnéji
pfipraveny pokrm.

Po aktivaci funkce Flexi zona (5.2.7) Ize tuto funkci
vybrat z menu predvoleb (5.1.2.2).
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Zapnuti/vypnuti funkce grilovani

Zapnuti funkce grilovani

Aktivujte funkci Flexi zéna (viz 5.2.7) a stisknéte
tlacitko se symbolem predvolby .

Stisknéte symbol (gril) ¥W.

Vypnuti funkce grilovani

Vyberte varnou zénu a poté stisknéte tlacitko

se symbolem (gril) ¥.

Nebo

Otocnym knoflikem/tlacitkem pfepnéte zénu na 0.

Jesté jednou stisknéte tlaCitko pro funkci grilovani wy
pro ukonceni aktivity.

5.2.9 Détska pojistka (Child lock)
Aby varnou desku nemohly obsluhovat déti, Ize ovladac
Novy controller zamknout.

Zapnuti/vypnuti détské pojistky (Child lock)
Zapnuti détské pojistky (Child lock)

Chcete-li zapnout détskou pojistku, prejdéte do
menu Nastaveni (Settings) > Obrazovka a jas
(Display & Brightness) - Détska pojistka (Child
lock) > €@

Odemknuti

Pokud je détska pojistka aktivovana, zobrazi se
obrazovka pro odemknuti vzdy pfi zapnuti varné
desky nebo pokud se varna deska aktivuje z
pohotovostniho rezimu. Ovladani Ize odemknout
pretazenim symbolu zleva doprava a jeho
podrzenim po dobu 3 sekund.

© » ©

Poté se otevie hlavni obrazovka.
Vypnuti détské pojistky (Child lock)

Chcete-li zapnout détskou pojistku, prejdéte do
menu Nastaveni (Settings) > Obrazovka a jas
(Display & Brightness) > Détska pojistka (Child
lock) > @

® « @
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6 CISTENIi A UDRZBA

Postupujte podle vSech pokynti popsanych v
kapitole Bezpeénost.

Pred cisténim zkontrolujte, zda byla varna
deska zcela vypnuta a zda sklo nad varnymi
z6énami vychladlo.

Dodrzujte nize uvedené pokyny pro ¢isténi,
abyste zachovali dlouhou zivotnost a sprav-
nou funkci zafrizeni.

6.1 Udrzba varné desky

Cisténi varné desky

Dodrzujte nize uvedené pokyny k Cisténi nebo kontaktujte
vyrobce pracovni desky.

Naskenujte nebo kliknéte na QR kod.\

E LI} H "E
Zh
NOVYZ

Cisténi stfedovych bodi

Cistéte mirné navih&enym hadiikem s jemnym &isticim
prostfedkem a poté osuste mékkym hadfikem.
Nepouzivejte houbicky na myti, draténky ani Cistici
prostfedky s abrazivnim ucinkem.

Cisténi kontrolek LED

Povrch opatrné Cistéte mirné navihéenym hadfikem,
pfipadné s jemnym Cisticim prostfedkem (nejlépe
vzdy po pouziti).

Nepouzivejte houbic¢ky na myti, draténky ani Cistici
prostredky s abrazivnim uc¢inkem. Poté povrch otrete
suchym hadfikem. V8echny pouzivané hadfiky musi
byt Cisté a mékké, aby nedoslo k poskozeni povrchu.

Pozor: pri ¢iSténi netlacte prilis silné na
silikonové krytky, aby nedoslo k jejich
zatlaceni do varné desky.
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Cisténi ovladaée / dokovaci stanice

Povrch opatrné Cistéte mirné navihcenym hadfikem nebo
houbi¢kou (pfipadné s jemnym Cisticim prostfedkem).
Nepouzivejte houbic¢ky na myti, draténky ani Cistici
prostredky s abrazivnim ucinkem. Poté povrch otrete
suchym hadfikem. V8echny pouzivané hadriky musi
byt Cisté a mékké, aby nedoslo k poSkozeni povrchu
a displeje.

& Pozor! Otocny knoflik ovladace Ize vyjmout
pro snadné ¢isténi. Otocny knoflik NELZE
myt v mycéce nadobi.
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ODSTRANOVANiI DROBNYCH
ZAVAD

N

7.1 HIlaseni na ovladaci Novy controller

7.1.1 Upozornéni a chyby

Upozornéni neni zavadou zafizeni, mize ale ovlivnit
jeho fungovani. Jedna se vzdy o integrovanou
bezpecnostni akci. Upozornéni se vzdy zobrazuiji s timto
symbolem:

Indukéni systém obsahuje vestavénou teplotni ochranu
za ucCelem ochrany varné desky. Pokud se teplota
zvySuje prilis dlouho nebo se zvysi prilis, pfislusna
zéna se automaticky vypne. Zénu lIze znovu pouzit,
jakmile dostate¢né vychladne . Odstrante hrnec ze
zény, aby se urychlil proces chladnuti. Varnou z6nu
nechte vychladnout pouze pfirozenym zpUlsobem na
vzduchu. Pro urychleni chlazeni nepouzivejte kostky ledu,
gelové polstarky, studenou vodu ani jiné prostredky.

Je mozné, Ze chyba je zplsobena zavadou zafrizeni.

Chyby jsou vzdy oznaceny timto symbolem: ).
Obratte se prosim na nas servis.

2 (IO

Varna deska nebo varna zéna nefunguje:

— varna deska byla Spatné pfipojena k privodu elek-
trické energie.

— je spalena pojistka.

— zkontrolujte, zda bylo uvolnéno uzamceni.

— dotykové ovladani bylo potfisnéno vodou nebo
omastkem.

— na dotykovém ovladani se nachazi néjaky predmét.
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Jedna nebo zadna zéna nefunguje:

— bylo aktivovano bezpecnostni zafizeni.

- to se aktivuje v pfipadé, Ze je varna zéna omylem
nechana zapnuta.

— bezpec€nostni zafizeni by mélo byt aktivovano také
v pfipadé, Ze dojde k zakryti jednoho nebo vice do-
tykovych ovladacich tlacitek.

— hrnec je prazdny a doslo k prehrati dna.

— varna deska je rovnéz vybavena automatickym sni-
Zzovanim vykonu a automatickym vypnutim v pfipadé
prehrati.

Vétrak bézi i po vypnuti varné desky:

- nejedna se o zavadu, vétrak chrani elektronické
soucastky.

— vétrak se automaticky vypne.

7.1.2 Prehled upozornéni

=
O

3 E N

2| R|e o

Ess 2

0| oo o

H Varna plocha varné | Nechte varnou plochu
zbny je jesteé prilis dale chladnout, dokud
horka symbol nezmizi.

na dotek.

> — Navarné zéné Pro optimalni vykon

— neni umistén umistéte hrnec/panev na

adny hrnec. va,lrnou, zénu nfabo zvolte
nadobi vhodné pro

~ Hmec nhen vareni na indukéni varné
vhodny pro desce.
indukéni varnou
desku.

— Pr@mér dna
hrnce je pfrilis
maly ve srovnani
S varnou zonou.

W1 | Indukéni modul je Zkontrolujte chlazeni.
prehraty.

W3| Teplota varné Zénu Ize znovu
desky je prilis pouzit, az dostate¢né
vysoka. vychladne. Odstrante

hrnec ze zény, aby
se urychlil proces
chladnuti. (vice
informaci na str. 99)
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7.1.3 Prehled chyb

M| Chyba

Napajeci napéti stfidavého proudu je pfilis
vysoké.

Napadjeci napéti stfidavého proudu je pfilis
nizke.

E3

Teplotni ¢idlo je vadné.

E4

Byl zjistén problém v konfiguraci sbérnice.

E5

Chyba komunikace sbérnice.

E6

Indukéni modul nereaguje.

E7

Software indukéniho modulu je v
bezpecnostnim rezimu.

E8

© 00000 & © symo

Zjisténé zabezpecleni softwaru v
induk&nim modulu.

Pokud se nékteré z téchto chybovych hlaseni zobrazuje
i nadale, kontaktujte nas servis a sdélte mu kod chyby.

7.2 Poruchy

V pfipadé poruchy nevahejte kontaktovat nase servisni

oddéleni: www.novy.com/contact.

Vyberte svou zemi.

Pro spravnou a rychlou reakci potfebuje servisni oddé-
leni znat typ vaSeho zafizeni. Tuto informaci naleznete

na typovém Stitku na spodni strané spotrebice.
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NOVY nv behoudt zich het recht voor te allen tijde en zonder voorbehoud
de constructie en de prijzen van haar producten te wijzigen.

NOVY SA se réserve le droit de modifier a tout moment et sans réserve la
fabrication et les prix de ses produits.

Die NOVY AG behélt sich das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorbehalt
die Konstruktion und die Preise ihrer Produkte zu andern.

Novy nv reserves the right at any time and without reservation to change
the structure and the prices of its products.

NOVY nv

Noordlaan 6

B - 8520 KUURNE

Tel. +32 (0)56 36 51 00
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