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1 Bezpeénost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.
1.1 Definice signalnich slov

Zde jsou uvedeny vyznamy signalnich slov po-
uzivanych v tomto navodu.

A VYSTRAHA
Dodrzovanim téchto upozornéni zabranite pfi-
padnym zavaznym nebo smrtelnym zranénim.

POZOR

Dodrzovanim téchto upozornéni zabranite Sko-
dam na spotrebic€i nebo jinym vécnym Sko-
dam.

Poznamka: Poukazuje na dulezZité informace.

1.2 VSeobecné pokyny

m Peclivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vy-
robku pro pozdéjsi pouziti nebo pro nasledu-
jiciho majitele.

m V pfipadé posSkozeni pfi preprave spotrebic
nepripojujte.

1.3 Pouziti k uréenému ucelu

Tento spotrebiC je urCeny pouze pro vestavbu.

Dodrzujte specialni navod k montazi.

Spotrebice bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m k pfipravé jidel a napoju.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v
uzavienych mistnostech domova.

= do maximalni nadmorské vysky 2000 m nad
morem.

1.4 Omezeni okruhu uzivatell

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzoricky-
mi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedo-
stateCnymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,



pokud jsou pod dohledem nebo byly instruova-
ny o bezpecném pouziti spotfebi¢e a pochopi-
ly z toho vyplyvajici nebezpeci.

Déti si nesmi se spotrebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:
déti starsi 15 let a pod dozorem dospélé oso-
by.

Détem mladsim 8 let zabrante v pristupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.

1.5 Bezpecéné pouziti

PrisluSenstvi vzdy spravné zasurte do trouby.
— "Prislusenstvi”, Strana 10

N\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Horflavé pfedméty ulozené v troubé se mohou

vznitit.

» V troubé nikdy neskladujte horlavé pfedméty.

» Pokud vznika kouf, vypnéte spotrebi¢ nebo
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky
a dvirka nechte zavrena, aby se pfipadné
plameny udusily.

Volné zbytky pokrm, tuk a Stava z pecené se

mohou vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrante z peciciho
prostoru, z topnych prvkl a pfisluSenstvi
hrubé necistoty.

Pfi otevieni dvifek spotfebice vznikne prdvan.

Papir na peceni se muze dotknout topnych

prvkld a vznitit se.

» PFi predehrivani a peceni nikdy nepokladejte
papir na peceni na prislusenstvi bez upevné-
ni.

» Papir na peceni vzdy upravte na spravny roz-
meér a zatizte nadobou nebo pedici formou.

&\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouziti jsou spotfebi¢ a jeho pfistupné

casti horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkd.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi horké.

» Horké pfisluSenstvi nebo nadoby vyndavejte
z trouby vzdy chniiapkou.

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé

vznitit. Dvitka spotfebice mohou prasknout.

Muze unikat horka para a mohou vyslehnout

plameny.

» V pokrmech pouzivejte pouze malé mnozstvi
napoju s vysokym procentem alkoholu.

» Neohfivejte lihoviny (= 15 obj. %) v neziedé-
ném stavu (napf. pro pfilévani do pokrm(
nebo polévani pokrma).

Bezpelnost c¢s

» Dvirka spotrebiCe otevirejte opatrné.

Teleskopické vysuvy jsou pfi provozu spotrebi-

Ce horké.

» Horkeé teleskopickeé vysuvy nechte vy-
chladnout, nez se jich budete dotykat.

» Horkych teleskopickych vysuvl se dotykejte
pouze chnapkou.

& VYSTRAHA — Nebezpeéi opafeni!

Pristupné dily jsou pfi provozu horké.

» Nikdy se nedotykejte horkych dilU.

» Déti se musi zdrzovat v dostatecné vzda-
lenosti od spotrebice.

Pfi otevirani dvifek spotfebic¢e mlze unikat

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt

para vidét.

» Dvirka spotrebiCe otevirejte opatrné.

» Udrzujte mimo dosah déti.

Voda muze v horké troubé zpUsobit vznik

horké pary.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

& VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Poskrabané sklo ve dvitkach spotfebice muze
prasknout.

» Na cisténi skla ve dvitkach trouby nepouzi-
vejte ostré abrazivni Cistici prostfedky nebo
ostré kovové sSkrabky, protoze by mohly po-
Skrabat povrch.

Spotrebi¢ a ¢asti, kterych se Ize dotknout,

mohou mit ostré hrany.

» Pri manipulaci a ¢isténi budte opatrni.

» Pokud mozno pouzivejte ochranné rukavice.

Zaveésy dvirek spotrebice se béhem otevirani

a zavirani dvifek pohybuji a mohou vas

uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zavésu.

Soucasti uvnitf dvifek spotrebi¢e mohou mit

ostré hrany.

» Pouzivejte ochranné rukavice.

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé

vznitit a dvirka spotfebice mohou prasknout

a pfipadné vypadnout. Sklenéné tabule mohou

prasknout a roztfistit se.

— "Zabranéni vécnym skodam", Strana 5

» V pokrmech pouzivejte pouze malé mnozstvi
napojd s vysokym procentem alkoholu.

» Neohrivejte lihoviny (= 15 obj. %) v nezfedé-
ném stavu (napf. pro prilévani do pokrmu
nebo polévani pokrma).

» Dvirka spotrebice otevirejte opatrné.



cs Bezpednost

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi Grazu elek-

trickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotrebice smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vyskoleny.

» K opravé spotrebice se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» V pfipadé poskozeni sifového kabelu nebo
pfivodniho kabelu spotrebice je nutné ho vy-
ménit za specialni sitovy kabel nebo speci-
alni privodni kabel spotrebice, ktery Ize obdr-
zet u vyrobce nebo v jeho zakaznickém
servisu.

» V pripadé poskozeni sitového kabelu tohoto
spotrebiCe musi byt tento obnoven vysko-
lenym odbornym personalem.

Poskozena izolace sitového kabelu je nebez-

pecna.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal
do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice ne-
bo zdroji tepla.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal
do kontaktu s ostrymi rohy nebo hranami.

» Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestlacujte
a neprovadeéjte na ném zmeny.

Pronikajici vihkost muize zpUsobit tUraz elek-

trickym proudem.

» Pri Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké CistiCe.

Poskozeny spotfebi¢ nebo poskozeny sifovy

kabel je nebezpeclny.

» V zadném pripadé nepouzivejte poskozeny
spotrebic.

» Pri odpojovani spotrebice z elektrické sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahejte
za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sifovy kabel posko-
zeny, ihned odpojte sitovou zastréku ze za-
suvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana 39

Po instalaci spotfebice nesmi byt otvory na

zadni sténé spotrebiCe pristupné détem.

» Dodrzujte specialni montazni navod.

&\ VYSTRAHA — Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit se.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

Casti a udusit se.

» Malé Casti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢ast-
mi.

1.6 Para

Pfi pouzivani funkce pary dodrzujte tyto poky-

ny.

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi opareni!

Voda v nadrzce na vodu se muze pfi dalSim

provozu spotrebice silné zahrat.

» Po kazdém provozu spotrebiCe s parou vy-
prazdnéte nadrzku na vodu.

V pecicim prostoru vznika horka para.

» Béhem provozu spotrebice s parou nesahej-
te do pediciho prostoru.

Pri vyjimani pfislusenstvi mize vysplichnout

horka tekutina.

» Horké pfislusenstvi vyjimejte opatrné vzdy
chnapkou.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Vypary z hoflavych tekutin by se v troub& moh-

ly pUsobenim horkého povrchu vznitit (nebez-

peci vybuchu). Dvitka spotrebic¢e mohou

prasknout. M(ze unikat horka para a mohou

vySlehnout plameny.

» Do nadrzky na vodu neplite horlavé kapaliny
(napf. alkoholické napoje).

» Do nadrzky na vodu plnte vyhradné vodu ne-
bo nami doporuceny odvapnovaci roztok.

1.7 Pedici sonda

&\ VYSTRAHA — Nebezpeéi Grazu elek-

trickym proudem!

V pfipadé pouziti nespravné pedici sondy mu-

ze dojit k posSkozeni izolace.

» Pouzivejte pouze pecici sondy urcené pro
tento spotrebic.

&\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Pecici sonda je Spicata.

» Pfi manipulaci s pecici sondou si poCinejte
opatrné.
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2 Zabranéni véechym skodam

2.1 Obecné

POZOR

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé vznitit

a zpUsobit trvalé poskozeni spotrebice. Vlivem vybuchu

mohou dvifka spotfebiCe prasknout a pfipadné vy-

padnout. Sklenéné tabule mohou prasknout a roztfistit
se. Vlivem vzniklého podtlaku se mize trouba uvnitf si-

Iné zdeformovat.

» Neohfivejte lihoviny (= 15 obj. %) v nezfedéném stavu
(napft. pro prilévani do pokrmd nebo polévani pokr-
mu).

Voda na dné trouby pfi provozu spotfebiCe s teplotami

vys$Simi nez 120 °C zpUsobi poskozeni smaltu.

» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.

» Pred spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.

Predméty na dné pediciho prostoru zplsobuji pfi teploté

nad 50 °C hromadéni tepla. Doba pedeni neodpovida

a poskozuje se smalt.

» Na dno trouby nepokladejte pfisluSenstvi, papir na
peceni nebo fdlie jakéhokoli druhu.

» Na dno peciciho prostoru stavte nadoby pouze tehdy,
kdyZ je nastavena teplota nizsi nez 50 °C.

Kdyz se v horké troub& nachazi voda, vznika para.

Viivem zmény teploty mlze dojit k posSkozeni.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

» Nikdy nestavte nadobu s vodou na dno pediciho
prostoru.

Déle trvajici vihkost v troubé zplsobuje korozi.

» Po pouziti nechte pedici prostor vyschnout.

» Neuchovavejte v zaviené troubé delsi dobu vihké po-
traviny.

» V troubé neskladujte pokrmy.

» Davejte pozor, abyste do dvifek spotfebiCe nic nepfri-
skfipli.

Stava z ovoce, ktera kape z plechu na pe&eni, zplsobi

skvrny, které pfipadné nemusi jiz byt mozné odstranit.

» U velmi $tavnatych ovocnych kolact nedaveijte na
korpus pfiliS bohatou horni vrstvu.

» Pokud mozno pouZzijte hlubsi univerzalni plech.

Cistici prostfedek na pecici trouby v horké troubé po-

Skozuje smalt.

» Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedek na pedici trouby
v horké troubé.

» Pfed pfistim rozehfatim odstrarite z trouby a z dvifek
veskeré zbytky.

Pokud je t&snéni silné znecisténé, nebudou dvitka spo-

tfebiCe béhem provozu spravné zaviena. Mohlo by dojit

k poskozeni okolnich skfinék.

» Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoté.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym tésnénim
nebo bez tésnéni.

P¥i pouzivani dvifek spotfebiCe pro sezeni nebo jako

odkladaci plochy se mohou dvirka poskodit.

» Na dvitka spotfebiCe se nestavte, nesedejte na ng,
neveéste se na né a neopirejte se o né.

» Na dvitka spotfebiCe nepokladejte nadoby ani pfislu-
Senstvi.

V zavislosti na typu spotfebice mize pfisluSenstvi pfi za-

vieni dvitek poskrabat sklo dvirek.

» Prislusenstvi vzdy zasurite do trouby az nadoraz.

Alobal maze na skle dvifek zpUlsobit trvalé zbarveni.

» Alobal v peCicim prostoru se nesmi dostat do kontak-
tu se sklem dvitek.

2.2 Para
PFi pouzivani funkce pary dodrzujte tyto pokyny.

POZOR

Silikonové formy na peceni nejsou vhodné pro kombi-

novany rezim s parou.

» Nadoby musi byt odolné vici vysokym teplotam a pa-
re.

Nadoby se zrezivélymi misty mohou zpUlsobit v troubé

korozi. Korozi mohou zpUsobit i ty nejmensi skvrny.

» Nepouzivejte nadoby se zrezivelymi misty.

Odkapavajici tekutiny znecistuji dno pediciho prostoru.

» PYi vafeni v pafe ve varné nadobé s otvory pod ni za-
sunte vzdy plech na peceni, univerzaini hluboky plech
nebo varnou nadobu bez otvorl. Odkapavajici tekuti-
na se zachyti.

Horka voda v nadrzce na vodu muze poskodit parni sys-

tém.

» Do nadrzky na vodu pliite vyhradné studenou vodu.

Voda na dné trouby pfi provozu spotfebice s teplotami

vy$8imi nez 120 °C zpUsobi poskozeni smaltu.

» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.

» Pred spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.

PFi provozu s druhy ohfevu s parou vznika velké mnoz-

stvi pary. Kondenzovana voda, ktera se zachycuje

v odkapavacim zlabku pod pecicim prostorem, muze

pretéct a poskodit sousedni skririky.

» Béhem provozu neotevirejte dvifka spotfebite nebo je
otevirejte co mozna nejméné.

Pokud by se odvapnovaci roztok dostal na ovladaci

panel nebo jiné choulostivé povrchy, poskodily by se.

» Odvapniovaci roztok ihned omyjte vodou.

Nadrzka na vodu by se pfi myti v myCce nadobi posko-

dila.

» Nemyjte nadrzku na vodu v mycce nadobi.

» Nadrzku na vodu vycistéte mékkym hadrem
a béznym mycim prostfedkem.

Pokud probé&hne vice provozl s parou za sebou, aniz

byste po kazdém vytfeli dno trouby a nadobu na kon-

denzovanou vodu, mdze nahromadéna voda pretéct

a poskodit Celni strany skfinék, pfip. dna skfinék.

» Po kazdém provozu s parou vytrete dno trouby a na-
dobu na kondenzovanou vodu.
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3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhu.

3.2 Uspora energie

PFi dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje vas spotre-
bi¢ méné proudu.

Spotiebi¢ predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to stano-

veno v receptu nebo v doporu¢eném nastaven.

— "Spravny postup”, Strana 40

v Kdyz spotfebi¢ nepredehrejete, uSetfite az 20 % ener-
gie.

Pouzivejte tmavé, &erné lakované nebo smaltované for-

my na peceni.

v Tyto formy na peceni maji mimofadné dobrou
tepelnou vodivost.

Dvitka spotfebiCe otevirejte béhem provozu co mozna

nejméng.

v Teplota v troubé zlistane zachovana a spotfebi¢ ne-
musi znovu spoustét ohfev.

Pecte vice pokrmd hned po sobé nebo soucasné.
v Trouba je rozehtata po prvnim peceni. Zkracuje se
tak doba pedeni nasledujiciho kolade.

Pti delsi dobé pedeni vypnéte spotfebi¢ 10 minut pred
koncem doby peceni.
v Zbytkové teplo staci pro dopedeni pokrmu.

Vyjméte z trouby pfisluSenstvi, které nepouzivate.
v Zbytedné pfisluSenstvi se nemusi ohfivat.

Zmrazené pokrmy nechte pfed pfipravou rozmrazit.
v USetli se tim energie pro rozmrazovani.

Vypnuti displeje v zakladnich nastavenich.

— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

v P¥i vypnuti zobrazeni na displeji usetfite energii.
Poznamka: Podle nafizeni EU o ekodesignu 2023/826
se u tohoto spotfebide lisi vypnuty stav. Ten je dale
oznadovan jako rezim s nizkou spotfebou energie.

| kdyz neni aktivni hlavni funkce, spotfebi¢ potfebuje
energii pro:

= detekci ovladani senzorovych tlaCitek

= sledovani otevirani dvifek

= Upravu Casu (bez zobrazeni)

Podle definice se tedy nejedna ani o ,vypnuty stav®, ani
0 ,pohotovostni rezim“, proto se pouziva oznaceni rezim
s nizkou spotfebou energie. Pro méreni rezimu s nizkou
spotfebou energie je tfeba pouzit EN IEC
60350-1:2023.

4 Seznameni

4.1 Ovladaci panel
Pomoci ovladaciho pole nastavite vSechny funkce vaSe-

ho spotfebiCe a dostanete informace o provoznim stavu.

V zavislosti na typu spotfebiCe se mohou detaily na ob-
razku liSit, napf. barva a tvar.

Displej

Na displeji mizete sledovat aktualni hodnoty nasta-
veni, moznosti voleb nebo také texty napovédy.
— "Displej", Strana 6
Tlacitka

Pomoci tlacitek mlzZete pifimo nastavit rdzné funk-
ce.

— "Tlacitka"”, Strana 7

4.2 Displej

Displej je rozdéleny na rizné oblasti.

Stavovy radek

Nahore na displeji se nachazi stavovy fadek.
V zavislosti na kroku nastaveni mdzete provadét riizné
akce.

Symbol Funkce
& Krok zpét v nastaveni.
{03 Otevieni zékladnich nastaveni.

Vedle textovych informaci vas také o aktualnim stavu
rlznych funkci informuji symboly.

Symbol Vyznam

Cas, napt. Zobrazeni probihajicich casovych funkci.
»12 min — "Casoveé funkce", Strana 15

10 s*




Sezndmeni c¢s

Symbol Vyznam Tlaéitko Funkce
/A Je aktivovana minutka. Q) Zapnuti a vypnuti spotiebice.
— "Nastaveni minutky", Strana 16 — "Zdkladni oviddani®, Strana 13
=0 Je aktivovana détska pojistka. m Zobrazeni dopliujicich informaci k funkci
— "Détskd pojistka”, Strana 23 nebo nastaveni.
= Intenzita signalu WLAN pro Ho- — "Zobrazen/ informaci’, Strana 14
me Connect. >/ Spousténi a pferuseni provozu.
Cim vice &arek v symbolu je vyplnénych, — "Zdkladni oviddani”, Strana 13
tim je signal lepsi. ) ) /AN Zvoleni minutky.
Kdyz je symbol pfeskrtnuty 2, neni v do- — "Nastaveni minutky". Strana 16
sahu signal WLAN. » . - —
KdyZ je u symbolu ,x“ &, neni navazané = Pogrzgt stll?knutedovctak{ sngr:Sy. aktivace
spojeni se serverem Home Connect. T,,B “te/?’ |vqpetk © ?Ste png‘g Y.
— "Home Connect ", Strana 25 _ ve S, ap ?/’S ’a , olrana —
Da Je aktivované dalkové spusténi pomoci . Otevreni ovladaciho panelu za ucelem vy-

Home Connect.
— "Home Connect ", Strana 25

= Je aktivovana vzdalena diagnostika pro
udrzbu pomoci Home Connect.
— "Home Connect ", Strana 25

jmuti nadrzky na vodu.
— "Naplnéni nddrzky na vodu",
Strana 16

-O- Osvétleni pedici trouby je zapnuté nebo
vypnuté.
— "Osvétleni”, Strana 7

Oblast nastavovani

Oblast nastavovani je rozdélena na dlazdice.
Jednotlivé dlazdice obsahuji aktualni moznosti vybéru
a jiz provedena nastaveni. Pro zvoleni funkce stisknéte
pfislusnou dlazdici.

Informace se zobrazuji rovnéz na dlazdicich.

Pro listovani vice dlazdicemi doleva nebo doprava pou-
zijte navigacdni tlaCitka < a > nebo prejedte pres displej
prstem.

Mozné symboly na dlazdicich

Symbol Vyznam

N V pfipadé rozsahlejSiho obsahu na dlazdi-
N2 ci listujte.

— Snizeni nebo zvySeni hodnoty nastaveni.
888 Zadani hodnoty nastaveni pomoci &iselné

klavesnice.

Zruseni hodnoty nastaveni.

Zavreni dlazdice.

X O

Poznamka: Modra teka nebo modra hvézdicka na
dlazdici signalizuje, ze byla pomoci aplikace Ho-

me Connect stazena do spotfebice nova funkce, novy
oblibeny nebo aktualizace.

7 vz

Informacni radek

V zavislosti na kroku nastaveni vidite dole na displeji do-
pliujici informace k nastaveni a mizete provadét rizné
akce.

4.3 Tlacitka

Pomoci tlagitek mdlzete pfimo zvolit rizné funkce.

4.4 Pecici prostor

Rlzné funkce v pecicim prostoru usnadriuji provoz spo-
trebice.

Ramy

Do ramu uvnitf trouby mUzZete v rliznych Urovnich zasu-

nout pfislusenstvi.

— "Prislusenstvi”, Strana 10 )

Spotfebi¢ ma 5 urovni vkladani. Urovné vkladani se po-
¢itaji zdola nahoru.

Ramy jsou v zavislosti na typu spotfebice na jedné nebo
vice uUrovnich vybavené vysuvy.

Ramy muzete vyjmout, napt. kvili ¢isténi.

— "Rdmy", Strana 34
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Samogistici plochy

Zadni sténa peciciho prostoru je samocistici. Samocisti-
ci plochy jsou opatfené porézni, matnou keramickou
vrstvou a maji drsny povrch. Samodistici plochy béhem
provozu spotfebiCe absorbuji a odstrafiuji stfikajici tuk
z peceni masa nebo peciva a grilovani.

Kdyz uz se samocistici plochy pfi provozu samy dosta-
te€né necisti, nechte pedici prostor cilené rozehrat.

— "Regenerace samocisticich ploch v troubge”,

Strana 28

Osvétleni
Vnitfek trouby je osvétleny jednou nebo vice zarovkami.



cs Druhy provozu

Kdyz oteviete dvitka spotiebice, rozsviti se uvnitf trouby
osvétleni. Pokud zlstanou dvitka spotfebice oteviena
déle nez 18 minut, osvétleni se zase vypne.

Pri spusténi provozu se u vétsiny druhl provozu zapne
osvétleni. Jakmile provoz skondi, osvétleni se vypne.

Chladici ventilator

Ventilator se zapina a vypina v zavislosti na teploté spo-
trebice. Teply vzduch unika dvitky.

POZOR
Zakrytim vétracich otvorll dojde k prehfati spotiebice.
» Nezakryvejte vétraci otvory.

Aby spotfebi¢ vychladl a odstranila se z trouby zbyvajici
vihkost, bézi ventilator jesté urcitou dobu po skonceni
provozu.

Poznamka: Dobu dobéhu muazete zménit v zakladnich
nastavenich. Pokud Casto pfipravujete velmi vihké pokr-
my nebo je udrzujete v troubé teplé, nastavte delsi dobu
dobéhu.

— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

Dvifka spotrebice
Pokud béhem provozu otevfete dvitka spotfebice,

provoz se zastavi. Po zavfeni dvifek spotfebiCe provoz
automaticky pokraduje.

Nadrzka na vodu

Nadrzku na vodu potfebujete pro druhy ohfevu s parou.
Nadrzka na vodu se nachazi za ovladacim panelem.
— "Napinéni nddrzky na vodu", Strana 16

( )

Vicko nadrzky

Otvor pro plnéni a vyprazdnovani

Drzadlo pro vyjmuti a zasunuti

5 Druhy provozu

Zde ziskate prehled o druzich provozu a hlavnich funk-
cich spotrebice.

Tip: V zavislosti na typu spotfebiCe mate s aplikaci Ho-
me Connect k dispozici dalSi nebo rozsahlejsi funkce.
Informace k tomu najdete v aplikaci.

Druh provo- Pouziti

zu
Druhy Zvoleni pfesné uzpUsobenych druht
ohfevu ohfevu pro optimalni pfipravu pokrmu.
— "Druhy ohrevu", Strana 8
— "Zdkladni oviddani”, Strana 13
Pokrmy Pouziti naprogramovanych, doporucenych
nastaveni pro rlizné pokrmy.
— "Pokrmy", Strana 21
Vareni v pa- Setrna p¥iprava pokrmd pomoci druh(

e ohfevu s parou.
— "Varfeni v pare", Strana 16

5.1 Druhy ohievu

Druh provo- Pouziti

zZu
Cisteni Zvoleni funkce Cisténi vnitftku trouby.
— "Cjstici funkce humidClean",
Strana 29
— "Oadvdpnéni”, Strana 29
— "Funkce suseni”, Strana 30
Oblibené Pouziti vlastnich ulozenych nastaveni.

— "Oblibene", Strana 23

Home Connect

Pomoci Home Connect mizete pedici troubu spojit

s mobilnim koncovym zafizenim a ovladat pomoci néj
a vyuzivat funkce spotfebice v plném rozsahu.

V zavislosti na typu spotrebi¢e mate s aplikaci Ho-

me Connect k dispozici dalsi nebo rozsahlejsi funkce
pro svUj spotfebic. Informace k tomu najdete v aplikaci.
— "Home Connect ", Strana 25

Abyste vzdy zvolili vhodny druh ohfevu pro pfislusné pokrmy, vysvétlime vam rozdily a oblasti pouziti.
Symboly jednotlivych druhd ohfevu napomahaji zapamatovani.
Kdyz zvolite druh ohfevu, navrhne vam spotrebi¢ vhodnou teplotu nebo stupen. Hodnoty mdzZete pouzit, nebo je

v uvedeném rozsahu zmeénit.

PFi stupni grilovani 3 snizi spotfebi¢ po cca 40 minutach teplotu na stupen grilovani 1.

Symbol Druh ohievu

Teplotni rozme- Pouziti a zplsob fungovani

zi Mozné piidavné funkce

4D horky vzduch 30-250 °C

Peceni pecCiva nebo masa na jedné Ci vice Urovnich.

Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé
stejnomérné po celé troubé.




Druhy provozu c¢s

Symbol Druh ohievu

Teplotni rozme- Pouziti a zptisob fungovani

zZi Mozné pridavné funkce

|Z| Horni/dolni ohtev 30-250 °C Tradi¢ni peceni pediva nebo masa na jedné urovni. Tento druh
ohfevu je obzvlasté vhodny pro kolace se Stavnatou horni vrstvou.
Teplo sala stejnomérné shora i zdola.

& Mirny horky vzduch 125-250 °C Setrné pedeni vybranych pokrmd bez predehfati na jedné urovni.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé
stejnomérné po celé troubé.

Pokrm se pede v jednotlivych fazich pomoci zbytkového tepla. Bé-
hem peceni nechte dvirka spotfebice zaviena. Pokud dvitka spo-
trebiCe oteviete byt jen na kratkou chvili, spotfebi¢ bude pokra-
Covat v ohfevu, aniz by vyuzil zbytkové teplo.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjisténi spotfeby elektrické ener-
gie v rezimu cirkulace vzduchu a energetickeé tfidy.

|Z| Mirny horni/dolni 150 - 250 °C Setrné pedeni vybranych pokrmd.

ohfev Teplo sala shora i zdola.
Pokrm se pede v jednotlivych fazich pomoci zbytkového tepla. Bé-
hem pedeni nechte dvifka spotfebiCe zaviena. Pokud dvifka spo-
trebice otevrete byt jen na kratkou chvili, spotfebi¢ bude pokra-
Covat v ohfevu, aniz by vyuzil zbytkové teplo.
Tento druh ohfevu se pouziva pro zjisténi spotfeby elektrické ener-
gie v konven¢nim rezimu.

Gril s cirkulaci vzdu-  30-250 °C Pedeni drlibeze, celych ryb nebo vétsich kusl masa.

chu

Grilovaci topné téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji.
Ventilator vifi horky vzduch okolo pokrmu.

4

Velkoplosny gril

Stupné grilovani

Grilovani nizkych grilovanych pokrmd, jako steak, klobas nebo

1 = slaby toastl. Gratinovani pokrmu.
2 = stfedni Ohfiva se cela plocha pod grilovacim topnym télesem.
3 = silny
"] Maloplosny gril Stupné grilovani Grilovani mensiho mnozstvi, jako steak, klobas nebo toastd. Gra-
1 = slaby tinovani malého mnozstvi.
2 = stfredni Ohfiva se stfedni plocha pod grilovacim topnym télesem.
3 = silny
Stupen na pizzu 30-250 °C Pedeni pizzy nebo pokrmd, které potrebuji velké teplo zdola.
Hreje dolni topné téleso a kruhové topné téleso na zadni sténé.
Funkce coolStart 30-250 °C Pro rychlou pfipravu zmrazenych vyrobk( bez predehrati. Teplota
se fidi podle pokyn( vyrobce. Pouzijte nejvyssi teplotu, ktera je
uvedena na obale.
Mirny ohfev 70-120 °C Setrné a pomalé pedeni ope&enych, jemnych kusd masa v nepfi-
klopené nadobé.
Teplo sala pfi nizké teploté stejnomérné shora i zdola.
|;| Dolni ohfev 30-250 °C Dopékani pokrm( nebo pedeni ve vodni lazni.
Teplo sala zdola.
Udrzovani teploty 50-100 °C UdrZovani teploty hotovych pokrmd.
& Pfedehfivani nadobi  30-90 °C Predehtivani nadobi.
8 Air Fry 30-250 °C PecCeni dokfupava s malym mnozstvim tuku.

Hodi se zejména pro pokrmy, které se obvykle smazi v oleji, napf.
hranolky.

Ventilator vifi vysokou rychlosti zar z grilovaciho télesa kolem
pokrmu. Z trouby se odvadi vétsi mnozstvi vzduchu.

Druhy ohfevu s parou
Zde najdete prehled druhl ohrfevu s parou a jejich pouziti.

Symbol Druh ohievu s parou Teplotni rozme- Pouziti a zpisob fungovani

zZi Mozné pridavné funkce
Rozmrazovani 30-60 °C Setrné rozmrazovani zmrazenych pokrmd.
£ Regenerace (ohfivani) 80-180 °C Setrné ohfivani pokrmd na tali¥i a pediva.

<

Diky pare se pokrmy nevysusSuji.




cs Prislusenstvi

Symbol Druh ohievu s parou

Teplotni rozme- Pouziti a zptisob fungovani

zZi Mozné pridavné funkce

a fullSteam Plus 30-120 °C Setrné vareni zeleniny, masa, ryb a obilovin v pafe. Odstaviiovani
ovoce. Blansirovani potravin.
Pro zkraceni doby pfipravy mlzete odolngjsi potraviny varit v pare
pfi teploté vyssi nez 100 °C.

Sous-vide 50-95 °C Vareni masa, ryb, zeleniny a dezertl ve vakuu, pfi nizkych tep-
lotach a se 100% parou.

Kynuti tésta 30-50 °C Kynuti tésta.
Tésto kyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté. Povrch tésta
se nevysusuje.

5.2 Teplota Poznamka: Kvlli teplotni setrvacnosti se zobrazena tep-

Béhem rozehfivani mlzete u vétSiny druhl ohfevu na
displeji zjistit aktualni teplotu v troubé a nastavenou tep-

lotu, napt. § 120 °C / 210 °C.

PFi pfedehfati je dosazeno optimalniho okamziku pro
vloZzeni pokrmu, jakmile je ukazatel rozehtati zcela vy-

plnény a zazni zvukovy signal.

lota mUze mirné liSit od skutecné teploty v troubé.
Ukazatel zbytkového tepla

Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, zobrazuje se na displeji po-

moci symbolu §§ zbytkové teplo v troub&. Cim je teplota
nizsi, tim méné je symbol viditelny. Od cca 60 °C sym-
bol zhasne.

6 Prislusenstvi

Pouzivejte originalni pfisluSenstvi. Je pfizplsobené pro vas spotiebic.
Poznamka: Pii ohfevu pfisluSenstvi se toto mize zdeformovat. Deformace nema zadny vliv na funkci. Po vychladnutf

pfislusenstvi deformace zmizi.

V zavislosti na typu spotfebice mlze byt dodané piisluSenstvi rdzné.

Prislusenstvi

Pouziti

Rost

Kolacove formy

Zapékaci formy

Nadoba

Maso, napf. peCené nebo kusy na grilovani
Zmrazené pokrmy

Univerzalni hluboky plech

(

Stavnaté kolage

Pecivo

Chléb

Velké pecené

Zmrazené pokrmy

Zachyceni kapajici tekutiny, napf. tuku pfi
grilovani na roStu nebo vody pfi provozu
S parou.

Plech na peceni

Kolaée na plechu
Drobné pecivo

Air Fry & plech na grilovani,
smaltovany, dérovany

Peceni kifupavych pokrm, které se obvykle
smazi v oleji, napft. hranolkd.
Grilovani pokrma.

Smaltovany Air Fry & plech na grilovani nepo-
uzivejte jako parni nadobu.

Parni nadoba, nedérovana,
velikost M

Vareni:

ryze
luSténiny
obilné pokrmy

Parni nadobu nestavte na rost.

Parni nadoba s otvory, ve-
likost XL

Vareni velkého mnozstvi v pare.
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6.1 Upozornéni k prislusenstvi

Nékteré pfisluSenstvi je vhodné pouze pro urdité druhy
ohrevu.

Parni nadoby

Parni nadoby jsou vhodné pro samostatné druhy ohfevu
s parou do 120 °C.

Pro vySSi teploty a ostatni druhy ohfevu nejsou parni na-
doby vhodné. Nadoby by trvale zménily barvu a zdefor-
movaly se.

6.2 Aretacni funkce

Aretaéni funkce zabrafuje prevrhnuti pfislusenstvi pfi vy-
tahnuti.

Muzete piisluSenstvi vytahnout pfiblizné do poloviny, az
zaskodi. Tato ochrana proti pfevrhnuti funguje pouze,
kdyzZ pfislusenstvi zasunete do trouby spravné.

6.3 Zasunuti prislusenstvi do trouby

PtisluSenstvi vkladejte do trouby vzdy spravné. Jen tak

Ize pfisluSenstvi vytahnout asi do poloviny, aniz by se

preklopilo.

1. PrisluSenstvi otocte tak, aby byl zafez @ vzadu a smé-
foval dolU.

2. PrisluSenstvi zasufte mezi obé vodici tyCe pfislusné
urovné vkladani.

Rost Rost zasurite otevienou stranou smé-
rem k dvirkim spotrebice a zakfi-
venim ~— dold.

Plech Plech zasurite zkosenim bl smérem
napr. k dvitkim spotiebice.

univerzalni

plech nebo

plech na E%\-_é

pedeni 2

Parni nado-
ba s otvory,
velikost XL

PrisluSenstvi polozte na zasunuté vysuvné liSty.

Pfislusenstvi cs

Rost nebo
plech

PfisluSenstvi nasadte tak, aby bylo
vlozené k zadnimu dorazu vysuvného

systému.

Poznamka: Kdyz jsou vysuvné kolejnice uplné zasu-
nuté nebo vysunuté, zaskod&i podle typu spotiebice.
Vysuvné kolejnice lehkym zatladenim uvolnéte z pfi-
slusné polohy.

3. PrisluSenstvi uplné zasufite, aby se nedotykalo dvifek
spotrebice.

Poznamka: Prislusenstvi, které pfi provozu nepotrebuje-

te, vyndejte z trouby.

Kombinovani pfislusenstvi

Pro zachyceni odkapavajici tekutiny mdzete pouzit rost

spolecné s univerzalnim hlubokym plechem.

1. Rost vloZte do univerzalniho hlubokého plechu tak,
aby obé opérky @l lezely na okraji univerzalniho hlu-
bokého plechu.

2. Univerzalni hluboky plech zasouvejte vzdy mezi obé
vodici tyCe pfislusné urovné vkladani. Rost je pfitom
nad horni vodici tyCi.

Rost na
univerzalni
m hlu-
bokém ple-
chu

6.4 Dalsi prislusenstvi

DalSi pfislusenstvi Ize zakoupit u zédkaznického servisu,
ve specializované prodejné nebo na internetu.
Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebici naleznete na in-
ternetu nebo v nasich prospektech:
siemens-home.bsh-group.com

PrisluSenstvi je specifické podle typu spotfebice. PFi na-
kupu uvedte prosim vzdy pfesné oznaceni (C. E — E-Nr.)
spotrebice.

Které prislusenstvi je pro vas spotrebi¢ k dispozici, zjisti-
te v internetovém obchodé nebo u zakaznického servi-
su.
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cs Pred prvnim pouzitim

7 Pred prvnim pouzitim

Provedte nastaveni pro prvni uvedeni do provozu. Zka-
librujte spotfebid. Vydistéte spotfebiC a prislusenstvi.

7.1 Zjisténi tvrdosti vody pred prvnim uvedenim do provozu

Pted prvnim uvedenim do provozu u své vodarny zjistéte tvrdost vody z vodovodu. Aby vas spotfebi€¢ mohl spolehlivé
upozornit na potfebné odvapnéni, musite spravné nastavit tvrdost vody.

POZOR

Pri nespravné nastavené tvrdosti vody je zhor§ena funkce pary a spotiebi¢ vas nem(ze véas upozornit na potfebu

odstranéni vodniho kamene.
» Nastavte spravné tvrdost vody.

Nebezpedi poskozeni spotfebice pfi pouZiti nevhodnych kapalin.

» Nepouzivejte destilovanou vodu nebo jiné kapaliny.

» PouZivejte vyhradné Cistou studenou vodu z vodovodu, zmék&enou vodu nebo mineralni vodu bez oxidu uhligitého.
Pfi pouzivani filtrované nebo demineralizované vody muze dojit k porucham funkce. | pfes naplnénou nadrzku na vo-
du spotfebi¢ vyzyva k doplnéni, nebo se provoz s parou po cca 2 minutach prerusi.

» Filtrovanou nebo demineralizovanou vodu pfipadné smichejte s balenou mineralni vodou bez oxidu uhliitého v po-

méru 1 ku 1.

Poznamky

= Pokud pouzivate mineralni vodu, nastavte tvrdost vody na ,velmi tvrda“. Pokud pouzivate mineralni vodu, pak volte

pouze mineralni vodu bez oxidu uhli¢itého.

= Pokud mate z vodovodu silné vapenatou vodu, doporuCujeme pouzivat zmék&enou vodu. Pokud pouzivate vy-
hradné zmékcéenou vodu, nastavte tvrdost vody na ,,zmékéena®“.

Nastaveni Tvrdost vody v mmol/l Némecka tvrdost °dH  Francouzska tvrdost
°fH

0 (zmé&kdena)' - - -

1 (mékka) do 1,5 do 8,4 do 15

2 (stfedné tvrda) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (tvrda) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (velmi tvrda)? nad 3,8 nad 21,3 nad 38

7.2 Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k elektrickému proudu musite provést na-
staveni pro prvni uvedeni spotfebi¢e do provozu. Mize
to trvat nékolik minut, nez se na displeji zobrazi nasta-
veni.

Poznamka: Nastaveni mizete provést také pomoci
aplikace Home Connect. Jakmile je spotfebi¢ spojeny,
zobrazi se v aplikaci pokyny.
1. Pomoci O zapnéte spotiebid.
v Zobrazi se prvni nastaveni.
2. V pfipadé potfeby nastaveni zménte.

Mozna nastaveni:

- Jazyk

- Home Connect

- Cas

- Datum

- Tvrdost vody
. Pomoci —> prejdéte na dalSi nastaveni.
. Prochazejte nastaveni a podle potfeby je zménte.
v Po poslednim nastaveni se na displeji zobrazi upo-

& W

zornéni, Ze bylo dokonceno prvni uvedeni do provozu.

5. Aby se spotfebi¢ pfed prvnim ohfevem zkontroloval,
jednou oteviete a zavrete dvitka spotfebice.

7.3 Cisténi spotiebice pfed prvnim pouzitim
Nez poprvé zacnete ve spotrebidi pfipravovat pokrm, vy-
Cistéte vnitfek trouby a pfislusenstvi.

1. Vyjméte z trouby informace k vyrobku a pfisluSenstvi.
Odstrarite zevnitf a zvenku spotfebice zbytky obald,
jako polystyrenové kuliCky a lepici pasku.

2. Mékkym, vlhkym hadrem otfete hladké plochy v trou-
bé.

3. PrisluSenstvi dikladné vydistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartackem.

7.4 Kalibrace pred prvnim pouzitim

Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu. P¥i kalibraci
se spotfebi¢ nastavi podle tlaku v misté instalace na za-
kladé nadmofrské vySky.

Vyzva na displeji ke kalibraci

Po zapnuti spotfebice se na displeji zobrazi upozornéni
na kalibraci spotfebic¢e. Upozornéni mlizete zavfit a spo-
trebi¢ mlzete pouzivat jako obvykle. Vyzva se pak ale
zobrazi po kazdém zapnuti, dokud nebude kalibrace
dokoncéena.

Nespravna kalibrace negativné ovliviiuje funkci pary.

Nastavujte jen tehdy, pokud se pouziva vyhradné zmék&ena voda.

2 Nastavte také pro mineralni vodu. Pouzivejte vyhradné neperlivou mineralni vodu.
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Poznamka: V zavislosti na typu spotiebide si musite tuto
funkci nejprve do spotrebiCe stahnout. Informace ziskate
v aplikaci Home Connect.

Nebo spotfebi¢ zkalibrujte manualné tim, ze nechate

v prazdném spotrebici bézet 30 minut vareni v pare.

— "Varfeni v pare”, Strana 16

Automaticka kalibrace spotrebice

Automaticka kalibrace je pfesnéjSi nez manualni. Spo-
tfebi¢ bézi cca 30 minut v provozu s parou.

Poznamka: Béhem kalibrace neotevirejte dvirka spotre-
bice. Kalibrace by se prerusila.

Pozadavky
Spotrfebic je vycistény.
Trouba je studena.
PrisluSenstvi je vyndané.
. Zapnéte spotrebic.
. Ve vyzvé zobrazené na spotrebici zvolte automaticky
zpUsob.
3. Naplite nadrzku na vodu.
— "Napineni nddrzky na vodu", Strana 16
. Spustte provoz.
Kalibrace se spusti. Vznika pfi ni velké mnozstvi pary.
v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na dis-
pleji se zobrazi upozornéni, ze provoz skondil.
5. Nechte spotfebi¢ vychladnout a poté dikladné osuste
dno trouby.
. Vypnéte spotfebic.
7. Osuste spotrebic.
— "Po kaZdém provozu s pdrou”, Strana 18

N == = n

< b

o

Zakladni ovladani cs

Manualni kalibrace spotrebice

Zékladni nastaveni nadmorské vysky mizete provést ta-
ké pfimo.

1.
2

v

3.

Zapnéte spotrebic.

Ve vyzvé zobrazené na spotrebici zvolte manualni
zpUsob.

Na displeji se objevi zakladni nastaveni nadmorské
vySky.

Nastavte nadmofskou vysSku.

— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

7.5 Rozehrati spotiebi¢e pfed prvnim
pouzitim

NezZ budete ve spotfebiCi poprvé pfipravovat pokrm,
jednou ho rozehfejte.

Pozadavky

| |
1.
2. Provedte nasledujici nastaveni:

Spotrebi¢ je vydistény.
PtisluSenstvi je vyndané.
Zapnéte spotrebic.

Druh ohfevu Horky vzduch
Teplota Maximalni
Doba pfipravy 1 hodina

— "Zdkladni oviddani”, Strana 13

. Spustte provoz.

» Dokud spotfebi¢ hreje, v kuchyni vétrejte.

. Po 1 hodiné spotfebi¢ vypnéte.
. Jakmile spotfebi¢ vychladne, mycim roztokem a had-

rem umyjte hladké plochy v troubé.

8 Zakladni ovladani

8.1 Zapnuti spotiebice

» Pomoci O zapnéte spotfebic.
v Na displeji se zobrazi nabidka.

8.2 Vypnuti spotiebice

Kdyz spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte ho. Kdyz delsi do-

bu neprovedete zadné kroky ovladani, spotfebi¢ se au-

tomaticky vypne.

» Vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

v Spotfebi¢ se vypne. Spusténé funkce se prerusi.

v Na displeji se zobrazi ¢as nebo ukazatel zbytkového
tepla.

8.3 Spusténi provozu
Kazdy provoz musite spustit.

POZOR

Voda na dné trouby pfi provozu spotiebice s teplotami
vysSimi nez 120 °C zpUsobi poskozeni smaltu.

» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.
» Pfed spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.

v

Spustte provoz pomoci >/
Na displeji se zobrazi nastaveni.

<

8.4 Preruseni provozu
Provoz mizete prerusit a nechat znovu pokracovat.

1.
2

Pro preruSeni provozu stisknéte >/,
Pro pokradovani provozu znovu stisknéte >/,

8.5 Nastaveni druhu provozu
Po zapnuti spotfebice se na displeji zobrazi nabidka.

1.

2,

v

o

Pro listovani rGiznymi moznostmi voleb prejedte
prstem na displeji doleva nebo doprava.

Pro zvoleni funkce stisknéte pfislusnou dlazdici.

V zavislosti na funkci se zobrazi mozné hodnoty na-
staveni nebo dalsi dlazdice pro vybér.

.V pfipadé potfeby stisknéte dalSi dlazdici.
. Pro zménu hodnot nastaveni:

» Stisknéte — nebo +.

» Nebo stisknéte &8 a zadejte hodnotu pfimo pomoci
zobrazené Ciselné klavesnice.

. Spustte provoz pomoci >/,
. Po skonceni provozu:

» V pfipadé potfeby mizZete provést dalSi nastaveni
a spustit provoz znovu.
» Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

Tip: Nastaveni mUZete uloZit jako "Oblibena"¥ a pouzit
je znovu.

—

"Oblibené”, Strana 23
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cs Rychloohfev

8.6 Prodlouzeni provozu

Pri ukonceni provozu muzete prodlouZit provoz nebo
provést dalSi nastaveni a spustit provoz znovu.

1. Stisknéte "Prodlouzeni doby trvani".
» Podle druhu provozu mizete v pfipadé potfeby na-
staveni zménit.
2. Spustte provoz pomoci >/

8.7 Nastaveni druhu ohrevu a teploty

1. Stisknéte "Druhy ohfevu".

2. Stisknéte pozadovany druh ohfevu.

3. Teplotu nastavte pomoci — nebo + nebo pfimo na
listé pro nastaveni. Nebo teplotu zadejte pfimo pomo-
ci Ciselné klavesnice E.

V pfipadé potfeby mUZete provést dalsi nastavent:
- — "Rychloohrev", Strana 14

- — "Casové funkce", Strana 15

- — "areni v pare", Strana 16

- — "Pecici sonda”, Strana 19

4. Spustte provoz pomoci >/C.

Spotfebi¢ zaCne hrat.

v Na displeji se zobrazi hodnoty nastaveni a ¢as, jak
dlouho jiz provoz bézi.

5. Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

Poznamka: Nejvhodnéjsi druh ohfevu pro pfislusny

pokrm najdete v popisu druhi ohfevu.

— "Druhy ohrevu", Strana 8

<

Zmeéna druhu ohfievu

Zmeénite-li druh ohtevu, vrati se na plvodni hodnotu
i ostatni nastaven.

1. Stisknéte >/00.

2. Stisknéte <.

3. Stisknéte pozadovany druh ohfevu.

4, Znovu nastavte provoz a spustte ho pomoci >/C.

Zména teploty
Po spusténi provozu mUzete teplotu kdykoli zménit.

1. Stisknéte teplotu.

2. Zménte teplotu pomoci — nebo + nebo pfimo na listé
pro nastaveni. Nebo teplotu zadejte pfimo pomoci &i-
selné klavesnice &5,

3. Stisknéte "Pouzit".

8.8 Zobrazeni informaci

Ve vétsiné pfipadl si mizete zobrazit informace k probi-
hajici funkci. Nékteré pokyny zobrazuje spotrebi¢ auto-
maticky, napf. potvrzeni, vyzvu nebo varovani.

1. Stisknéte [,

v Na nékolik sekund se zobrazi informace, pokud jsou
k dispozici.

2. V pripadé rozsahlejSiho obsahu na dlazdici listujte po-
moci ~ nebo .

3. V pfipadé potfeby zaviete upozornéni pomoci X.

8.9 Udrzovani teploty pokrmu delsi dobu

Ve spotrebi¢i mizete udrZzovat pokrmy teplé az
24 hodin, aniz by se zménilo chovani spotfebiCe. Pouzij-
te Casoveé funkce a zménte zakladni nastaveni.

Poznamka: Pokud béhem provozu oteviete dvitka spo-
tfebiCe, prestane spotrebi¢ hrat. Kdyz dvitka zavrete,
spotfebi¢ hfeje dal. Abyste zajistili, ze se nezméni
chovani spotfebice pfi provozu, otevriete dvitka spotrebi-
¢e az po uplynuti nastaveného Casu.

1. Zakladni nastaveni ,,Osvétleni” zmérte na ,Stale vy-
pnuté”.

— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

2. Zakladni nastaveni ,Ukazatel ¢asu“ zménte na ,Za-
pnuty”.

3. Zakladni nastaveni ,Akusticky signal“ zmérite na ,Vel-
mi kratky*.

Osvétleni v troubé tak zlstane béhem provozu, a kdyz
oteviete dvitka spotfebiCe, vzdy vypnuté. Ukazatel Ca-
su se nezmeéni. Doba akustického signalu na konci
provozu je zkracena.

4. Nastavte pozadovany druh provozu.

— "Nastaveni druhu provozu", Strana 13
— "Nastaveni druhu ohfevu a teploty”, Strana 14

5. V zavislosti na druhu provozu nastavte poZzadovanou
dobu trvani.

— "Nastaveni doby trvani", Strana 15
— "Casové funkce", Strana 15

6. Pomoci "Konec" nastavte ¢as, kdy ma provoz skoncit.

— "Nastaveni casu konce', Strana 15

— "Casoveé funkce", Strana 15

Pokrm vlozte do trouby, nez zacne spotrebi¢ hrat.

Spustte provoz.

Na displeji se zobrazi doba do spusténi.

Po dosazeni ¢asu spusténi zacne spotfebi¢ hfat a od-

meéfuje se doba trvani.

9. Po skonceni provozu vyndejte pokrm z trouby. Za
cca 15 az 20 minut se spotfebi¢ automaticky Upiné
vypne.

Poznamka: V piipadé potreby rizna zakladni nasta-
veni znovu zmérnte.

< <N

9 Rychloohrev

Abyste uSetfili ¢as, mizete pfi nastavenych teplotach
nad 100 °C zkratit dobu rozehrati pomoci rychloohfevu
.

Rychloohtev je mozny u téchto druhl ohfevu:

= 4D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev O

14

9.1 Nastaveni rychloohfevu

Abyste dosahli rovnomérného vysledku peceni, viozte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohfevu.

Poznamka: Dobu trvani nastavte az po skond&eni rychlo-
ohrevu.
1. Nastavte vhodny druh ohfevu a teplotu od 100 °C.

Od nastavené teploty 200 °C se rychloohfev zapne
automaticky.



. Stisknéte "Rychloohfev".
Na dlazdici se zobrazi "Zap.".
. Spustte provoz pomoci >/
Rychloohfev se spusti.
Jakmile rychly ohfev skondi, zazni akusticky signal.
U "Rychloohfev" »§ se zobrazi "Vyp.".

CCWwW<KmND

Casové funkce cs

4. VloZte pokrm do trouby.

Pferuseni rychloohrevu

» Stisknéte "Rychloohfev".
v Na displeji se u "Rychloohfev" »§ zobrazi "Vyp.".

10 Casové funkce

K provozu mUZete nastavit dobu trvani a ¢as, kdy ma
provoz skondit. Minutku |ze nastavit nezavisle na provo-
ZU.

Casova funkce Pouziti

Doba trvani Pl Pokud nastavite dobu trvani provozu,
spotfebié po uplynuti této doby auto-
maticky prestane hrat.

Cas konce 1 K dobé trvani mliZzete nastavit &as, kdy
provoz skonci. Spotfebi¢ se spusti au-
tomaticky tak, aby provoz skondil
v pozadovany ¢as.

Minutka 22 Minutku mUZete nastavit nezavisle na

provozu. Nema vliv na provoz spotfebi-
Ce.

10.1 Nastaveni doby trvani

Dobu trvani provozu muizete nastavit az na 24 hodin.

Pozadavek: Jsou nastavené druh provozu a teplota ne-

bo stupen.

1. Stisknéte "Doba trvani".

2. Pro nastaveni doby trvani stisknéte pfislusnou Ca-
sovou hodnotu, napf. ukazatel hodin "h" nebo ukaza-
tel minut "min".

v Zvolena hodnota je oznacena modre.

3. Dobu trvani nastavte pomoci — nebo + nebo na listé
pro nastaveni. Nebo dobu trvani zadejte pfimo pomo-
ci Giselné klavesnice &,

V pfipadé potfeby hodnotu nastaveni zruste pomoci

. Stisknéte "Pouzit".

. Spustte provoz pomoci >/
Spotfebi¢ zaCne hifat a odmeéruje se doba trvani.
Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na dis-
pleji se zobrazi upozornéni, ze provoz skondil.

6. Po uplynuti doby trvani:

» V pfipadé potfeby mUlzete provést dalsi nastaveni

a spustit provoz znovu.
» Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

L QIR G4, I N

Zména doby trvani
Dobu trvani mizete kdykoliv zménit.

1. Stisknéte dobu trvani.

2. Dobu trvani zménte pomoci — &i + nebo pfimo na
liSté pro nastaveni.

3. Stisknéte "Pouzit".

Zruseni doby trvani
Dobu trvani mizete kdykoli zrusit.
1. Stisknéte dobu trvani.

2. ZruSte dobu trvani pomoci O.
Poznamka: U druhd provozu, které vzdy vyzaduji do-
bu trvani, nastavi spotfebi¢ dobu trvani zpét na
prednastavenou hodnotu.

3. Stisknéte "Pouzit".

10.2 Nastaveni ¢asu konce

Spotfebi¢ se automaticky zapne a v nastaveny ¢as kon-
ce se vypne. Za timto Gcelem nastavte dobu trvani a za-
dejte &as konce provozu.

Pozadavky

= Jsou nastavené druh provozu a teplota nebo stupen.

= Je nastavena doba trvani.

1. Stisknéte "Cas konce".

2. Posufte ¢as pomoci — nebo + nebo ¢as zadejte pfi-
mo pomoci ¢iselné klavesnice &,
V pfipadé potfeby hodnotu nastaveni zruste pomoci
O

. Stisknéte "Pouzit".

. Spustte provoz pomoci >/CI.

v Na displeji se zobrazi ¢as spusténi. Spotfebic je ve
vyCkavacim rezimu.

v Po dosazeni ¢asu spusténi zacne spotfebié hiat a od-
méruje se doba trvani. U nékterych druhl ohrevu,
napft. fullSteam Plus, se doba trvani spusti az po do-
bé zahfivani. Doba zahfivani zavisi na mnozstvi a tep-
loté potravin. Cas konce se posune dozadu.

v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na dis-
pleji se zobrazi upozornéni, ze provoz skondil.

5. Po uplynuti doby trvant:

» V pripadé potieby mUzZete provést dalsi nastaveni
a spustit provoz znovu.

» Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

& W

Zmeéna ¢asu konce

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni zmérite nasta-
veny ¢as pouze do té doby, nez se provoz spusti a za-
¢éne se odmérovat doba trvani.

1. Stisknéte "Cas konce".
2. Zménte ¢as pomoci — nebo + nebo ¢as zadejte pfi-

mo pomoci Ciselné klavesnice &
3. Stisknéte "Pouzit".

Zruseni ¢asu konce
Nastaveny ¢as konce mUzete kdykoli zrusit.

1. Stisknéte "Stop".

2. Stisknéte "Cas konce".

3. Zruste ¢as pomoci O.
Poznamka: U druh( provozu, které vzdy vyzaduji do-
bu trvani, nastavi spotfebi¢ Cas, kdy doba trvani skon-
¢i, na nejbliz8i mozny Cas.

4. Stisknéte "Spusténi”.
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10.3 Nastaveni minutky

Minutka bézi nezavisle na provozu. Minutku mUlZzete na-

stavit pfi zapnutém i vypnutém spotfebici az na

24 hodin. Minutka ma vlastni akusticky signal, takze roz-
poznate, jestli uplynula doba minutky, nebo doba trvani.

1. Stisknéte tladitko 2.

2. Pro nastaveni minutky stisknéte na displeji pfislusnou
¢asovou hodnotu, napf. ukazatel hodin "h" nebo
ukazatel minut "min".

v Zvolena hodnota je oznadena modre.

3. Minutku nastavte pomoci giselné klavesnice .

V pfipadé potfeby hodnotu nastaveni zruste pomoci

4. Pro spusténi minutky stisknéte "Spusténi.

Minutka se zacne odmérovat.

v Minutka se na displeji zobrazuje, i kdyz je spotfebic
vypnuty.

v KdyzZ je spotfebi¢ zapnuty, jsou na displeji zobrazena
nastaveni probihajiciho provozu. Minutka se zobrazuje
na stavovém fadku.

v Po uplynuti minutky zazni akusticky signal. Na displeji
se zobrazi upozornéni, Ze minutka skoncila.

<

Zména minutky
Minutku muzete kdykoliv zménit.

1. Stisknéte tlacitko 2.
2. Stisknéte "Stop".
3. Zménte minutku.
4. Stisknéte "Spusténi”.

Zruseni minutky

1. Stisknéte tlacitko 2.

2. Stisknéte "Stop".

3. Zruste minutku pomoci O.
4. Stisknéte 2.

11 Vareni v pare

Pfiprava pokrmd pomoci pary je obzviasté Setrna. Mlze-
te pouzit druhy ohfevu s parou nebo u nékterych druh(
ohfevu zapnout pfidavani pary.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opaieni!

Pfi otevirani dvitek spotrebi¢e mlze unikat horka para.
V zavislosti na teploté nemusi byt para vidét.

» Dvirka spotfebiCe otevirejte opatrné.

» Udrzujte mimo dosah déti.

11.1 Pfed kazdym provozem s parou

Pfed kazdym provozem s parou zajistéte, aby byl ve
spotfebici dostatek vody.

Naplnéni nadrzky na vodu

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Vypary z hoflavych tekutin by se v troubé mohly plso-

benim horkého povrchu vznitit (nebezpedi vybuchu).

Dvitka spotrebi¢e mohou prasknout. Mize unikat horka

para a mohou vyslehnout plameny.

» Do nadrzky na vodu neplnite hoflavé kapaliny (napf.
alkoholické napoje).

» Do nadrzky na vodu plite vyhradné vodu nebo nami
doporuceny odvapnovaci roztok.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem provozu spotfebice se mize nadrzka na vodu

zahtat.

» Po predchazejicim provozu spotfebice pocCkejte,
dokud nadrzka na vodu nevychladne.

» Vyjméte nadrzku na vodu z otvoru pro nadrzku.

Pozadavek: Je spravné nastavena tvrdost vody.

1. Stisknéte 8.

v Ovladaci panel se automaticky posune dopfedu.

2. Vytahnéte ovladaci panel obéma rukama dopfedu
a poté ho posurite nahoru, az zasko¢i @.
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3. Vytahnéte nadrzku na vodu z otvoru pro nadrzku @.

4. Pritlacte vicko na nadrzce na vodu po obvodu k tés-
néni, aby z nadrzky na vodu nemohla vytéct voda.

5. Sejméte kryt [@ z nadrzky na vodu.

6. Do nadrzky na vodu naplrte vodu az ke znacCce
,max*“ o],

7. Znovu nasadte kryt do otvoru v nadrzce na vodu.



8. NapInénou nadrZzku na vodu nasadte zpét @. Dbejte
na to, aby nadrzka na vodu zaskocila vzadu do

drzakd [l
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9. Posunte ovladaci panel pomalu doli, zatlacte ho do-
zadu, aby byl UpIné zavreny.

11.2 Moznosti nastaveni s parou

Pokrmy mUzZete pomoci pary pfipravovat rdznym zpUso-
bem.

Druhy ohfevu s parou

Mate k dispozici riizné druhy ohfevu s parou, pfi kterych
se pokrmy Setrné pfipravuji pomoci horké pary.

POZOR

P¥i provozu s druhy ohfevu s parou vznika velké mnoz-

stvi pary. Kondenzovana voda, ktera se zachycuje

v odkapéavacim zlabku pod pedicim prostorem, mize

pretéct a poskodit sousedni skfifiky.

» Béhem provozu neotevirejte dvitka spotfebi¢e nebo je
otevirejte co mozna nejméné.

fullSteam Plus

Pfi vareni v pafe pomoci fullSteam Plus&l obklopuje
horka para pokrm a brani tak ztraté zivin z potravin.
Tvar, barva a typicka chut potravin zdstanou pfi této me-
todé pfipravy zachované.

Pokud je nastavena teplota mezi 105 °C a 120 °C, zkra-
ti se doba pfipravy. Pfi vafeni v pafe zlistane zachovano
jesté vice Zivin a vitamin(.

Regenerace (ohfivani)

Pomoci regenerace [& mizete Setrné ohfivat jiz uvarené
pokrmy nebo rozpékat pecivo z pfedchazejiciho dne.

Kynuti tésta

Pomoci druhu ohfevu s parou ,kynuti tésta“ @ kyne
tésto vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté a nevysu-
Si se.

Rozmrazovani

Pomoci rozmrazovani Fd mlzZete Setrné rozmrazovat
zmrazené pokrmy.

Sous-vide

Sous-vide E je varianta peceni pfi nizké teploté, pfi které
se vakuované potraviny pecou pfi teplotach od 50 do
95 °C a se 100% parou. Sous-vide se hodi pro maso,
ryby, zeleninu a dezerty.

Pokrmy se pomoci vakuovacky vzduchotésné uzavfou
do speciadlniho zaruvzdorného sacku. Diky ochrannému
sacku zlstanou zachované Ziviny a aroma.

Vareni v pare cs

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!

Bé&hem peceni se na vakuovacim sacku shromazduje

horka voda.

» Vakuovaci saéek nazdvihnéte opatrné pomoci
chnapky, aby horka voda stekla do univerzalniho ple-
chu nebo varné nadoby.

» Vakuovaci sacek opatrné vyjméte pomoci chnapky.

Poznamka: Béhem peceni sous-vide vznika na dné trou-
by vice kondenzované vody nez pfi jinych druzich
ohtrevu.

POZOR
Nebezpeli poskozeni nabytku
Na dné trouby se hromadi vétsi mnozstvi vody. Voda
mdze ze spotfebice vytéct.
» P¥i peCeni sous-vide neplite nadrzku na vodu po-
druhé.
Pridavani pary
Pri peceni s pfidavanim pary vpousti spotfebic¢ v rlznych
intervalech do trouby paru. Pokrm tak ziska kfupavou
kirku a leskly povrch. Maso bude uvniti Stavnaté a jem-
né a jeho objem se zmensSi jen minimalné.
Pridavani pary lze kombinovat s nasledujicimi funkcemi:
= Druhy ohfevu — Strana 14
- 4D horky vzduch
— Horni/dolni ohfev &
— Giril s cirkulaci vzduchu
- Udrzovani teploty &l
= — "Pokrmy", Strana 21
» — "Pecici sonda", Strana 19

Parni raz

Pomoci parniho razu muzete kratce cilené pridat in-
tenzivni paru. Zejména chléb a housky hezky nabydou,
budou kfupaveé a ziskaji hezkou barvu.
Spotrebi¢ pfidava do trouby paru cca 3 az 5 minut.
V zavislosti na provozu mizete parni raz aktivovat néko-
likrat.
Parni raz muzete pfidat u nasledujicich funkct:
= Druhy ohfevu — Strana 14

— 4D horky vzduch

— Horni/dolni ohfev &

— Giril s cirkulaci vzduchu
= — "Pecic/ sonda", Strana 19
Poznamka: Parni raz pouZivejte jen pfi teplotach v trou-
bé vySsich nez 120 °C.

11.3 Nastaveni druhu ohievu s parou

Poznamka

Ridte se pokyny pro druhy ohfevu s parou:

= — "Druhy ohfevu s pdrou”, Strana 17

Pozadavek: Nadrzka na vodu je naplnéna. Kdyz se na-
drzka na vodu b&hem provozu vyprazdni, zobrazi se na
displeji upozornéni. Provoz se prerusi.

— "Naplnéni nddrZky na vodu", Strana 16

1. Stisknéte "Vareni v pare".

2. Stisknéte pozZadovany druh ohfevu s parou.

3. Teplotu nastavte pomoci — &i + nebo pfimo na listé
pro nastaveni. Nebo dobu trvani zadejte pfimo pomo-
ci iselné klavesnice &

4. Stisknéte "Doba pfipravy".

Druhy provozu s parou vyzaduji vzdy dobu trvani.
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cs Vareniv pare

5. Pro zménu pfednastavené doby trvani stisknéte pfi-
sluSnou C¢asovou hodnotu, napf. ukazatel minut "min"
nebo ukazatel sekund "s".

v Zvolena hodnota je oznadena modre.

6. Dobu trvani nastavte pomoci — ¢i + nebo na listé pro
nastaveni. Nebo dobu trvani zadejte pfimo pomoci Ci-
selné klavesnice &,

V pfipadé potfeby hodnotu nastaveni zruste pomoci

. Stisknéte "Pouzit".

. Spustte provoz pomoci >/0.

v Spotrebi¢ za¢ne hfat a odméfuje se doba trvani. U né-
kterych druhi ohfevu, napf. fullSteam Plus, se doba
trvani spusti az po dobé zahfivani. Doba zahfivani za-
visi na mnozstvi a teploté potravin.

v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na dis-
pleji se zobrazi upozornéni, ze provoz skondil.

9. Po uplynuti doby trvant:

» V piipadé potfeby mizete provést dalsi nastaveni
a spustit provoz znovu.
» Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.
10.Vylijte nadrzku na vodu a vysuste vnitfek trouby.
— "Po kazdém provozu s parou”, Strana 18

© ~N

Zmeéna druhu ohfevu s parou

Zménite-li druh ohtevu s parou, vrati se na ptvodni
hodnotu i ostatni nastaveni.

1. Stisknéte >/00.

2. Stisknéte <.

3. Stisknéte pozadovany druh ohfevu s parou.

4. Znovu nastavte provoz a spustte ho pomoci >/

Zména teploty
Po spusténi provozu mizete teplotu kdykoli zménit.

1. Stisknéte teplotu.

2. Zménte teplotu pomoci — nebo + nebo pfimo na listé
pro nastaveni. Nebo teplotu zadejte pfimo pomoci Ci-
selné klavesnice &

3. Stisknéte "Pouzit".

Zména doby trvani
Dobu trvani mdzete kdykoliv zménit.

1. Stisknéte dobu trvani.

2. Dobu trvani zménte pomoci — &i + nebo pfimo na
listé pro nastaveni.

3. Stisknéte "Pouzit".

11.4 Nastaveni pridavani pary

Pozadavky

= Ridte se informacemi k pfisluSnému druhu provozu.
— "MoZnosti nastaveni s pdrou”, Strana 17

= Nadrzka na vodu je naplnéna. Kdyz se nadrzka na vo-
du béhem provozu vyprazdni, zobrazi se na displeji
upozornéni. Provoz pokraCuje bez pfidavani pary.
— "Napinéni nddrzky na vodu", Strana 16

. Stisknéte pozadovany druh provozu.

2. Provedte nastaveni k druhu provozu, napf. druh
ohfevu a teplotu.

. Stisknéte "Pridavani pary" <.

4. Stisknéte pozadovany stupen pary.

—t
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Stupen pary Pridavani pary
1 malo
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Stupen pary Pridavani pary
2 stfedné
3 hodné

Stisknéte "Pouzit".

Spustte provoz pomoci >/

Spotfebi¢ zacne hiat.

Na displeji se zobrazi hodnoty nastaveni a ¢as, jak
dlouho jiz provoz bézi.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotiebi¢ pomoci O.
Vylijte nadrzku na vodu a vysuste vnitfek trouby.

— "Po kazdém provozu s pdrou”, Strana 18

<C<pwo
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Zmeéna pridavani pary

Pridavani pary mizete kdykoli zménit nebo deaktivovat.
1. Stisknéte stupen pary.

2. Zménte nebo deaktivujte pfidavani pary.

3. Stisknéte "Pouzit".

11.5 Nastaveni parniho razu

Pozadavky

= Ridte se informacemi k pfislusnému druhu provozu.
— "MozZnosti nastaveni s parou”, Strana 17

= Nadrzka na vodu je naplnéna. Kdyz se nadrzka na vo-

du béhem provozu vyprazdni, zobrazi se na displeji

upozornéni. Provoz se prerusi.

— "Naplnéni nddrzky na vodu", Strana 16

Stisknéte pozadovany druh provozu.

2. Provedte nastaveni k druhu provozu, napf. druh

ohfevu a teplotu.

Stisknéte "Parni raz".

Spustte provoz.

5. V pozadovany okamzik stisknéte "Parni raz"C.

Parni raz pouzijte, az kdyz je pfistroj Uplné zahraty.

v Spotfebi¢ ohfeje vodu.

6. Kdyz je voda ohrata, znovu stisknéte "Parni raz"® .
Poznamka: Kdyz je aktivovany rychly pfedehfev »,
Ize parni raz pouzit az po skonceni rychlého pre-
dehrevu.

v Parni raz se spusti a spotfebi¢ pfidava do trouby paru
cca 3 az 5 minut.

v Po skoné&eni parniho razu provoz normalné pokracuje

dal. V zavislosti na provozu lze parni raz v pfipadé po-

tfeby spustit znovu.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

. Vylijte nadrzku na vodu a vysuste vnitfek trouby.

— "Po kazdém provozu s pdrou”, Strana 18

—
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Zruseni parniho razu

Parni raz mlzete kdykoli zrusit.

1. Stisknéte +.

2. Stisknéte "Parni raz" <.

3. Stisknéte "Pouzit".

v Provoz pokraduje bez parniho razu.

11.6 Po kazdém provozu s parou

Po kazdém provozu s parou spotfebic vysuste.

Poznamka: Po provozu s parou mohou v troubé zUstat
zbytky vodniho kamene. Na funkci spotfebi¢e to nema
vliv. Zbytky vodniho kamene odstrarite teplou vodou

a hadrem namodenym v octé. Ridte se udaji pro gisténi.
— "Cisténi a odetfovani", Strana 26



Vyprazdnéni nadrzky na vodu

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem provozu spotrebic¢e se mize nadrzka na vodu

zahtat.

» Po predchazejicim provozu spotfebice pockeijte,
dokud nadrzka na vodu nevychladne.

» Vyjméte nadrzku na vodu z otvoru pro nadrzku.

POZOR
SuSenim nadrzky na vodu v horké troubé dojde k poSko-
zeni nadrzky na vodu.
» Nesuste nadrzku na vodu v horké troubg.
Nadrzka na vodu by se pfi myti v my&ce nadobi poSko-
dila.
» Nemyjte nadrzku na vodu v my&ce nadobi.
» Nadrzku na vodu vycistéte mékkym hadrem
a béznym mycim prostfedkem.

. Pomoci & otevrete ovladaci panel.

. Vyndejte nadrzku na vodu.

. Opatrné sejméte vicko nadrzky na vodu.

. Vyprazdnéte nadrzku na vodu, vyCistéte ji mycim
prostiedkem a dikladné vyplachnéte Cistou vodou.

. VSechny soucasti osuSte mékkym hadrem.

. Tésnéni na vi¢ku utfete dosucha.

7. Nadrzku na vodu nechte uschnout s otevienym
vickem.

8. Nasadte vicko na nadrzku na vodu a pfitladte ho.

9. Vlozte nadrzku na vodu a zavfete ovladaci panel.

AWM=
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Suseni nadoby na kondenzovanou vodu

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Spotfebi¢ se béhem provozu zahfiva.
» Pred gisténim nechte spotfebi¢ vychladnout.

Pecici sonda cs

Pozadavek: Trouba je vychladla.

1. Oteviete dvifka spotfebice.

2. Poznamka: Nadoba na kondenzovanou vodu [al se
nachazi pod pedicim prostorem.

=\

L=
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Vodu v nadobé na kondenzat [@l vysuste kuchyriskou
utérkou a opatrné oftrete.

Poznamka: Pro vycisténi mizete nadobu na kon-
denzovanou vodu demontovat.

— "Demontdz ndadoby na kondenzovanou vodu”,
Strana 31

Vysuseni vnitfku trouby
Po kazdém provozu s parou vnitfek trouby vysuste.

» Vnitfek trouby mdzete vysusit ru¢né nebo muzete po-
uzit funkci suseni.
— "Funkce suseni”, Strana 30

12 Pecici sonda

Pecici sonda —= vam umozni naprosto pfesné pecent:
Zasunte ji do pokrmu a na spotfebici nastavte teplotu
stfedu. Pedici sonda méfi teplotu uvnitf pokrmu. Po do-
sazeni nastavené teploty stfedu pokrmu spotrebi¢ auto-
maticky prestane hrat.

12.1 Vhodné druhy ohfevu s pecici sondou

Pro provoz s pedici sondou jsou vhodné jen urgité druhy
ohrevu.

U téchto druhd ohfevu mUzete pouzit pecici sondu:
= 4D horky vzduch
Horni/dolni ohfev (&
Dolni ohfev [0

Mirny horni/dolni ohfevid
Mirny horky vzduch
Gril s cirkulaci vzduchu
Stupen pro pizzu
Udrzovani teploty
Mirny ohfev

fullSteam Plus
Ohrivani

12.2 Zasunuti pecici sondy

Pouzivejte pouze dodanou pedici sondu nebo si ob-
jednejte vhodnou pedcici sondu u naseho zakaznického
servisu.

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi urazu elektrickym prou-

dem!

V pfipadé pouziti nespravné pedici sondy muize dojit

k poskozeni izolace.

» Pouzivejte pouze pedici sondy uréené pro tento spo-
tfebic.

POZOR

Pedici sonda se mize poskodit.

» Kabel pedici sondy se nesmi pfiskfipnout.

» Aby nedoslo k poskozeni peCici sondy pfilis velkym
zarem, musi byt mezi grilovacim topnym télesem
a pecici sondou vzdalenost nékolik centimetr(l. Maso
mUze béhem peceni zvétsit svdj objem.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Pecici sonda je Spicata.

» Pfi manipulaci s pecici sondou si podinejte opatrné.

Poznamka: KdyZ jsou vysuvné kolejnice zahaknuté
v Urovni 3, nemUZete do trouby zapojit pedici sondu. Vy-
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cs Pedici sonda

haknéte vysuvné kolejnice nebo je zahaknéte do jiné
urovne.
— "Ramy", Strana 34
1. Pecici sondu zapichnéte do pokrmu.
Pecici sonda ma tfi méfici body. Dbejte na to, aby byl
minimalné prostfedni méfici bod uvnitf pokrmu.

Tenké Pedici sondu zapichnéte ze strany do ma-
kusy ma- sa Sikmo v misté, kde je nejsilngjsi.
sa

Silné ku-
sy masa

Pedici sondu Uplné zapichnéte seshora
Sikmo do masa.

Poznamka: Pokud chcete pedeny pokrm
obracet, zapichnéte pedici sondu do pokr-
mu ze strany, abyste ji pfi obraceni nemu-
seli vyjimat.

Drlibez  Pecici sondu Uplné zapichnéte do nejsi-
InéjSiho mista v prsou. V zavislosti na tvaru
drlibeze zapichnéte pedici sondu napfic

nebo podéiné.

DrlibeZ obrafte a poloZte ji na rost prsni
stranou dold.

Ryby V ptfipadé celé ryby uplné zapichnéte peci-
ci sondu za hlavou ryby smérem k hlavnim
kostem.

Rybu polozZte hfbetem nahoru na rost,
podeprete ji napf. rozptlenou bramborou
a neobracejte ji.

2. Pokrm s pecici sondou vloZte do trouby.

3. Zastréku pecici sondy zapojte do zditky vlevo v trou-
bé.

Poznamka: Pokud chcete peéeny pokrm obratit, pedici

sondu nevyjimejte. Po obraceni zkontrolujte spravnou

polohu pedici sondy v pokrmu.

12.3 Nastaveni pecici sondy
MUzete nastavit teplotu stfedu od 30 °C do 99 °C.

20

Pozadavky

Pokrm s pedici sondou je v troubé.

Pecici sonda je zapojena v troubé.

Stisknéte "Druhy ohrevu".

Stisknéte pozadovany druh ohfevu.

Teplotu v troubé nastavte pomoci — &i + nebo pfimo

na listé pro nastaveni. Nebo teplotu zadejte pfimo po-

moci Giselné klavesnice &

Teplotu v troubé nastavte minimalné o 10 °C vysSSi

nez teplotu stredu.

Nenastavujte teplotu v troubé vyssi nez 250 °C.

Stisknéte "Pecici sonda".

5. Teplotu stfedu nastavte pomoci — &i + nebo pfimo na
listé pro nastaveni. Nebo teplotu stfedu zadejte pfimo
pomoci Ciselné klavesnice &&.

V pfipadé potfeby hodnotu nastaveni zruste pomoci

W~

&

Stisknéte "Pouzit".

Spustte provoz pomoci >/

Spotfebi¢ zaCne hrat.

Na displeji se zobrazi hodnoty nastaveni a Cas, jak

dlouho jiz provoz bézi.

v Po dosazeni teploty stfedu zazni akusticky signal. Na
displeji se zobrazi upozornéni, ze provoz skoncil. Spo-
tfebi¢ pfestane htat. Pfi druhu ohfevu mirny ohfev
hfeje spotrebi¢ dal.

8. /N VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Pedici prostor, pfislusenstvi a pedici sonda jsou velmi

horké.

» Horké pfislusenstvi a pecici sondu vyjimejte z trou-
by vZzdy chriapkou.

Po dosazeni teploty stfedu:

» V pfipadé potfeby mUlZete provést dalsi nastaveni
a spustit provoz znovu.

» Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

» Odpojte pedici sondu ze zditky v troubé.

» Vytahnéte peclici sondu z pokrmu a vyndeijte ji
z trouby.

Tipy

= Pecici sondu mUzete pouzivat také v kombinaci s ji-
nym druhem provozu, naprt.:

- — "Vareni v pare", Strana 16
— — "Pokrmy", Strana 21

= Pecici sondu mUzete pouzivat také bez nastavené

teploty stfedu. Na displeji tak miZzete zjistit teplotu

uvnitf pokrmu a v pfipadé potfeby ohfev manualné vy-
pnout.

<<Np

Zména teploty

Teplotu v troubé a teplotu stfredu mizete po spusténi
provozu kdykoli zménit.

1. Stisknéte teplotu v troubé nebo teplotu stfedu.

2. Zménte teplotu pomoci — ¢i + nebo pfimo na listé
pro nastaveni. Nebo teplotu zadejte pfimo pomoci ¢i-
selné klavesnice &

3. Stisknéte "Pouzit".

Zmeéna druhu ohfevu

Zménite-li druh ohfevu, vrati se na plvodni hodnotu
i ostatni nastaveni.

1. Stisknéte >/0.

2. Stisknéte <.

3. Stisknéte pozadovany druh ohfevu.

4, Znovu nastavte provoz a spustte ho pomoci >/



12.4 Teplota stfedu raznych potravin

Pokrmy cs

Hovézi maso Teplota stfedu ve

Zde najdete orientaéni hodnoty pro teploty stfedu rlz- — : ¢
nych potravin. Hoveézi svickova nebo roastbeet, 55-62
Orientaéni hodnoty zavisi na kvalité a vlastnostech po- ruzove
travin. Nepouzivejte zmrazené pokrmy. Hovézi svickova nebo roastbeef, 65-75
Driibez Teplota stiedu ve propecene

°C Teleci maso Teplota stfedu ve
Kure 80-85 °C
Kufeci prsa 75-80 Teleci pecené nebo plec, libové 75-80
Kachna 80-85 Teleci peceng, Sal 75-80
Kachni prsa, rdzova 55-60 Teleci kolinko 85-90
Kruta 80-85 Jehnécéi maso Teplota stfedu ve
Krati prsa 80-85 °C
Husa 80-90 Jehn&di kyta, rdzova 60-65
Vepiové maso Teplota stfedu ve Jehnéci kyta, propecena 70-80

°C Jehnéci hibet, riZzovy 55-60
Veprova krkovice 85-90 Ryby Teplota stredu ve
Veprova panenka, rdzova 62-70 °C
Veprovy kotlet, propeceny 72-80 Ryba, celd 65-70
Hovézi maso Teplota stredu ve Rybi filet 60-65

°C Ostatni Teplota stfedu ve
Hovézi svickova nebo roastbeef, 45-52 °C
krvave Sekana, vSechny druhy masa 80-90

Ohfivani pokrm 65-75

13 Pokrmy

Pomoci druhu provozu "Pokrmy" vam spotiebi¢ pom(ze
pfi pfipravé rliznych pokrm( a automaticky zvoli opti-
malni nastaveni.

13.1 Nadoby pro pokrmy

Vysledek peceni zavisi na vlastnostech a velikosti nado-
by.

Pouzivejte pouze Zzaruvzdorné nadoby, které jsou

by ze skla nebo sklokeramiky. Pedené by mély zakryvat
dno nadoby z cca 2/3.

Nadoby z ndasledujicich material( nejsou vhodné:
= svétly, leskly hlinik

= neglazovana keramika

= plast nebo plastové rukojeti

13.2 Moznosti nastaveni pokrmu

Spotfebi¢ pouziva pro optimalni pfipravu pokrmd rlizna
nastaveni v zavislosti na pfislusném pokrmu.

Pouzita nastaveni vidite na displeji. Uréita nastaveni mi-
Zete zménit. Postupujte podle pokynd na displeji.
Poznamka: Vysledek peceni zavisi na kvalité

a vlastnostech potravin. PouZzivejte Cerstvé potraviny,
nejlépe s teplotou z lednice. Zmrazené pokrmy pouzivej-
te rovnou po vyndani z mrazaku.

Rady a upozornéni tykajici se nastaveni

Kdyz nastavite pokrm, zobrazi se na displeji relevantni
informace pro tento pokrm, napt.:
= Vhodna uroven vkladani
= Vhodné pfisluSenstvi nebo nadoby
= Pfidani tekutiny
= Okamzik obraceni nebo zamichani
Pri dosazeni tohoto okamziku zazni akusticky signal.

Pro zobrazeni informaci stisknéte [l. Nékteré pokyny se
zobrazi automaticky.

Programy

U program jsou prednastavené optimalni druh ohtevu,
teplota a doba trvani.

Pro dosazeni optimalniho vysledku pe&eni musite navic
nastavit hmotnost, tloustku pokrmu nebo stuperi peceni.
Nastavovat mlzZete pouze ve stanoveném rozmezi.
Pokud neni uvedeno jinak, nastavte celkovou hmotnost
pokrmu.

Doporuéena nastaveni

U doporucenych nastaveni je pevné pfednastaveny opti-
malni druh ohfevu.

Prednastavenou teplotu a dobu trvani mdzete prizplso-
bit.

Zpusoby peceni

U nékterych pokrm( mizete zvolit preferovany zplsob
peceni.
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cs Pokrmy

Pro konvenéni peceni zvolte nasledujici zplsob pedeni:
= Kklasické

Pokrmy s pedici sondou
U nékterych pokrmU mizete pouzit pecici sondu —.
Zvolte nasledujici zplisob pecent:
= na presnou teplotu
Teplotu a teplotu stfedu muzete prizpUsobit.
— "Pecici sonda", Strana 19
Pokrmy s parou
U nékterych pokrmi muzete zvolit peéeni s parou .
Pokrmy se pedou Setrné.
Pro peceni s pfidavanim pary zvolte nasledujici zplsoby
pecent:
= jemné a Stavnaté
jemné a kfupavé
= Stavnaté
Stavnaté a nadychané
= mimofadné nadychané
mimoradné nadychané a lesklé
= |esklé a kfupavé
zlatavé a kfupaveé
= jako Cerstvé upecené
jako Cerstvé uvarené
= Setrné

Pro peceni pomoci samostatnych druhl ohfevu s parou
zvolte nasledujici zplsoby pedent:
= 3etrné a Stavnaté
Setrné a jemné
Setrné a rychlé
= jednoduché
jednoduché a bezpecéné
= jako Cerstvé uvarené
= presné
Ridte se informacemi k provozu s pérou.
— "Vareni v pare", Strana 16

13.3 Piehled pokrmu

Které jednotlivé pokrmy mate k dispozici, vidite na spo-
trebici, kdyz si zobrazite druh provozu. Vybér pokrmd
zavisi na vybaveni vaseho spotiebice.

Jsou roztfidéné podle kategorii a pokrmd.

Poznamka: V zakladnich nastavenich si zvolit regionalni

vybér zobrazenych pokrmd.
— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

Kategorie Pokrmy

Yorkshirsky pudink

Dribez Kure
Kachna, husa
Krdta

Kategorie Pokrmy
KolacCe Kolac¢ ve formé
Kolace na plechu
Drobné pedivo
Cukrovi
Chléb, hous- Chléb
Ky Housky
Pizza, slané Pizza
kolace Slané kolace, quiche
Nakypy, Nakyp, slany, Cerstvy, vafené pfisady
suflé Zapékané brambory, syrové prisady, vy-

soké 4 cm

Lasagne, Cerstvé

Lasagne, zmrazené

Nakyp, sladky, Cerstvy
Ovocny crumble

Suflé ve formickach na 1 porci
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Maso Veprové maso
Hovézi maso
Teleci maso
Jehnédi maso
Zvéfina

Pokrmy z masa

Ryby Ryba, cela
Rybi filé
rybi kotleta
Pokrmy z ryb
Morské plody

Zmrazené Pizza

potraviny Housky
Nakypy
Vyrobky z brambor
Zelenina
Drlbez, ryby
Pfilohy, ze-  Zelenina
lenina Brambory
Ryze
Obilné pokrmy
Lusténiny
Téstoviny, knedliky
Vejce
Dezerty, Kynuté knedliky
kompoty Karamelovy krém
MIécna ryze
Kompot
Jogurt ve skleni¢kach
Ohfivani, Zelenina
rozpékani Menu
Pecivo
Prilohy
Roz- Ovoce, zelenina
mrazovani
pokrmU
Zavarovani, Zavarovani
odstav- Odstavriovani

fovani, steri- Sterilizace kojeneckych lahvi
lizace

Maso

Dribez

Ryby

Zelenina
Ovoce, Dezerty

Sous-vide

13.4 Nastaveni pokrmu

. Stisknéte "Pokrmy".

. Stisknéte poZzadovanou kategorii.

. Stisknéte pozadovany pokrm.

. Stisknéte poZadovany druh pokrmu.
Tip: U nékterych pokrmi mUzete zvolit preferovany
zpUsob peceni.
— "MoZnosti nastaveni pokrmu", Strana 21

v Na displeji se zobrazi nastaveni pro pokrm.

HOWN =
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. V pfipadé potieby zmérite nastaveni.

V zavislosti na pokrmu mUzete zménit jen urcita na-
staveni.
— "MozZnosti nastaveni pokrmu", Strana 21

6. Pro zobrazeni informaci, napf. k pfisluSenstvi a tUrovni
vkladani, stisknéte [il.

7. Spustte provoz pomoci >/

Spotfebi¢ zaCne hifat a odméfuje se doba trvani.

v U pokrmU s pedicim senzorem nebo pfi provozu s pe-
gici sondou (podle vybaveni spotfebie) se nezob-
razuje doba trvani. Na displeji se zobrazi hodnoty na-
staveni a Cas, jak dlouho jiz provoz bézi. Kdyz je spo-
tfebi¢ spojeny s Home Connect, zobrazi se u nékte-
rych pokrm0 predpokladana zbyvajici doba.

v Kdyz je pokrm hotovy, zazni akusticky signal. Spotfe-

bi¢ prestane hrat.

<

Oblibené cs

8. Po uplynuti doby trvani:
» V pripadé potieby mUzZete provést dalsi nastaveni
a spustit provoz znovu.
» Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

13.5 Funkce automatického vypnuti

Funkce automatického vypnuti 2 u nékterych pokrm
umozZniuje pedeni masa a pediva bez starosti.

Kdyz je provoz hotovy, spotfebi¢ automaticky prestane
hrat.

Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni vyndejte
pokrm z trouby po skon&eni provozu.

14 Oblibené

V oblibenych si miZete ulozit svoje nastaveni a pouzit je
ZNovu.

Poznamka: V zavislosti na typu spotfebice / stavu soft-
waru spotfebiée si musite tuto funkci nejprve do spotfe-
bie stahnout. Informace ziskate v aplikaci Ho-

me Connect.

14.1 Ulozeni oblibenych

Jako oblibené si miZete ulozit az 30 rdznych druhd
provozu.

» Stisknéte ¥¢ vedle druhu provozu.
Pro pfejmenovani oblibeného programu musite pouzit
aplikaci Home Connect. Jakmile je spotfebi spojeny,
zobrazi se v aplikaci pokyny.

14.2 Zvoleni oblibeného programu

Pokud jste si uloZili oblibené programy, mizete je zvolit
pro nastaveni provozu.

. Stisknéte "Oblibené".
. Stisknéte poZadovany oblibeny.
. V pfipadé potfeby mUZete nastavni zménit.
. Spustte provoz pomoci >/OI.
Na displeji vidite hodnoty nastaveni.

Poznamka

Ridte se pokyny pro rlizné druhy ohfevu:
» — "Vareni v pare", Strana 16

» — "Pecici sonda", Strana 19

& WN =
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14.3 Zména oblibenych

UloZené oblibené mUzete kdykoli zménit, seradit nebo
smazat.

» Pro zménu oblibenych musite pouzit aplikaci Ho-
me Connect. Jakmile je spotfebi spojeny, zobrazi se
v aplikaci pokyny.

15 Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, zajistéte ho détskou pojistkou.

15.1 Aktivace détské pojistky

Détskou pojistku mizete aktivovat pfi zapnutém i vypnu-

tém spotrebidi.

» Pro aktivaci détské pojistky podrzte cca 4 sekundy
stisknuté =o,

v Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

v Qvladaci panel je zablokovany. Spotfebi¢ Ize jen vy-
pnout pomoci O.

v Symbol =@ sviti.

15.2 Deaktivace détskeé pojistky

Détskou pojistku mizete kdykoli deaktivovat.

» Pro deaktivaci détské pojistky podrzte cca 4 sekundy
stisknuté =o.

v Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

16 Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni spotfebi¢e mizete nastavit podle
svych potreb.
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cs Zakladni nastaveni

16.1 Prehled zakladnich nastaveni

Zde naleznete prehled zakladnich nastaveni a tovarni
nastaveni. Zakladni nastaveni zavisi na vybaveni vaseho
spotrebice.

Vice informaci k jednotlivym zakladnim nastavenim si
zobrazite na displeji pomoci [i.

Zakladni na- Vybér
staveni
Jazyk Viz vybér na spotrebidi

Home Connect Spojeni pecici trouby s mobilnim kon-
covym zafizenim a dalkové ovladani
pomoci tohoto zafizeni.

— "Home Connect ", Strana 25

Cas Cas ve formatu 24 h

Datum Datum ve formatu DD.MM.RRRR
Displej Vybér
Jas = Stupné& 1,2,3,4a5!

Ukazatel hodin Zapnuty, asové omezeny
= Zapnuty (pfi tomto nastaveni se

zvysi spotfeba energie)

= Vypnuty'
Typ zobrazeni = Digitalni + datum
¢asu = Digitalni

= Analogovy
Sefizeni = Vodorovné a svislé vyrovnani disple-

je

Akusticky Vybér
signal
Tén senzorové- = Zap'
ho tlaitka = \yp.
Akusticky = Velmi kratky
signal = Kratky

= Stiedni’

= Dlouhy

Nastaveni spo- Vybér

tiebice
Doba dob&hu = Minimalni
ventilatoru = Doporuéend’
= Dlouha
= Velmi dlouha

Vysuvny sys- Spotfebic je dovybaveny (u dvojitého
tém a trojitého vysuvu)
= Spotiebi¢ neni dovybaveny (u ramd
a jednoduchého vysuvu)'

Osvétleni Zapnuté pfi peceni a pfi otevieni dvi-
fek '
= Jen pfi otevfeni dvitek

Stale vypnuté

4 (velmi tvrda)’
tvrda)
stfedni)
meékka)
zmeékcena)

Tvrdost vody

3 (
2 (
1(
0(

' Tovarni nastaveni (mGze se ligit podle typu spotiebice)
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Nastaveni spo- Vybér
trebice

Po automatickém provedeni kalibrace
toto zakladni nastaveni zmizi.

— "Kalibrace pred prvnim pouZitim”,
Strana 12

= 0-300m

= 300m - 600m

600m - 900m

900m - 1200m

1200m - 1500m

1500m - 1800m

1800m - 2100m

Neznama nadmorska vyska'
(nutna kalibrace)

Nadmorska
vyska

Personalizace Vybér

= Zobrazit'
= Nezobrazovat

Logo znacky

Hlavni nabidka

Provozpoza- =
pnuti = Druhy ohfevu

= Vareni v pare

= Pokrmy

= Oblibena
Uplynula doba = Zobrazit'
peceni = Nezobrazovat
Pokrmy = VSechny'

= Ne veprové maso

= Jen koSer
Regionalni = V8echny'
pokrmy = Evropské pokrmy

= Britské pokrmy

Jen zablokovani tladitek !
= Deaktivovana

Détska pojistka

Automaticky Zap'
rychloohfev = \yp.

Nastaveni Vybér

z vyroby

Nastaveni zvy- = Resetovat

roby

Informace = Informace o spotrebidi
0 spotrfebidi

16.2 Zména zakladnich nastaveni

1. Ve stavovém radku stisknéte <.

2. Stisknéte poZzadovanou oblast zakladnich nastaveni.

3. Stisknéte pozadované zakladni nastaveni.

4. Stisknéte pozadovanou volbu pro zakladni nastaveni.

v U vétSiny zékladnich nastaveni se zména hned aktivu-
je.

5. Pro zménu ostatnich zakladnich nastaveni se pomoci

< vratte a zvolte jiné zakladni nastaveni.

6. Pro opusténi zakladnich nastaveni prejdéte pomoci
< zpét do hlavni nabidky nebo spotfebi¢ vypnéte po-
moci O.

v Zmény se uloZi.

Poznamka: Po vypadku proudu zlstanou zmény za-

kladniho nastaveni zachované.



Home Connect c¢s

17 Home Connect

Tento spotfebi¢ mlze byt zapojen do sité. Pro ovladani

funkci pomoci aplikace Home Connect, pfizptsobeni za-

kladnich nastaveni nebo ke kontrole aktualniho provoz-

niho stavu spojte svij spotfebi& s mobilnim koncovym

pristrojem.

Sluzby Home Connect nejsou dostupné v kazdé zemi.

Dostupnost funkce Home Connect zavisi na dostupnosti

sluzeb Home Connect ve vasi zemi. Informace k tomuto

viz: www.home-connect.com.

Aplikace Home Connect vas provede celym procesem

prihlaseni. Postupujte podle pokynl a dodrZujte upo-

zornéni v aplikaci Home Connect.

Poznamky

= Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené v tomto na-
vodu k pouZiti a zajistéte, aby byly dodrzovany i v tom
pfipadé, pokud budete spotrebi¢ obsluhovat pomoci
aplikace Home Connect.
— "Bezpecnost", Strana 2

= Qvladani na spotfebi¢i ma vzdy prednost. V této dobé
neni mozné ovladani pomoci aplikace Home Connect.

=V pohotovostnim rezimu v siti je spotfeba spotfebice
max. 2 W.

17.2 Nastaveni Home Connect

17.1 Nastaveni Home Connect

Pozadavky

» Spotfebi¢ je pfipojeny k elektrickeé siti a je zapnuty.

= Mate mobilni koncové zafizeni s aktualni verzi ope-
racniho systému iOS nebo Android, napf. chytry tele-
fon.

» Spotfebi¢ ma na misté instalace pfijem domaci sité
WLAN (Wi-Fi).

= Mobilni koncové zafizeni a spotfebi€ jsou v dosahu
signalu wifi domaci sité.

1. Nactéte nasledujici QR kod.

Pomoci QR kédu mUZete nainstalovat aplikaci Ho-
me Connect a spojit ji se spotfebi¢em.
2. Postupujte podle pokynt v aplikaci Home Connect.

V zakladnich nastavenich spotfebi¢e mizete prizplsobit nastaveni pro Home Connect a nastaveni sité.
Konkrétni zobrazeni nastaveni na displeji zavisi na tom, zda byla provedena konfigurace Home Connect a zda je spo-

tfebiC pfipojeny k domaci siti.

Zakladni nastaveni Mozna nastaveni

Vysvétleni

Asistent Home Spustit asistenta

Pomoci asistenta Home Connect mizete spojit spotfebic

Connect Zrusit spojeni s aplikaci Home Connect.
Poznamka: PouZivate-li asistenta Home Connect poprvé, mate
k dispozici pouze nastaveni "Spustit asistenta".

Wifi Zap. S wifi miZete vypnout sifové pfipojeni spotrebice. Jste-li

Nesuviti

Uspésné pripojeni, mlzete wifi deaktivovat, aniz byste ztratili po-

drobné udaje. Jakmile wifi znovu aktivujete, spotfebi¢ se auto-
maticky pfipoji.

Poznamka: V pohotovostnim rezimu v siti ma spotrebi¢ spo-
tfebu maximalné 2 watty.

Stav dalkového ovla-  Monitorovani
dani Manualni dalkové spusténi
Trvalé dalkové spusténi

Pfi monitorovani mizete v aplikaci zobrazit pouze provozni stav
spotrebice.
Pokud zménite monitorovani nebo trvalé dalkové spusténi na

manualni dalkové spusténi, musite pokazdé aktivovat dalkové
spusténi. Po aktivaci dalkového spusténi mlzete béhem 15 mi-
nut otevrit dvitka spotfebiCe. Dalkové spusténi se tim nedeak-
tivuje. Po uplynuti 15 minut se po otevieni dvifek spotfebice
manualni dalkové spusténi deaktivuje.

Pri trvalém déalkovém spusténi mizZete spotrebi¢ kdykoli spustit
a obsluhovat na dalku. Pokud spotfebi& ¢asto obsluhujete na
dalku, je vyhodné nastavit dalkové spusténi na trvalé.

17.3 Ovladani spotiebi¢e pomoci aplikace
Home Connect

Pomoci aplikace Home Connect mizete spotfebi¢ na-
stavovat a spoustét na dalku.

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Hoflavé pfedméty ulozené v troub& se mohou vznitit.

» V troubé nikdy neskladujte hotlavé predméty.

» Pokud vznika kouf, vypnéte spotfebi¢ nebo vytahnéte
sifovou zastréku ze zasuvky a dvitka nechte zaviena,
aby se pfipadné plameny udusily.
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cs Cisténi a oSetfovani

Pozadavky

= SpotfebiC je vypnuty.

= Spotiebi¢ je pfipojeny k domaci siti a spojeny
s aplikaci Home Connect.

= Aby bylo mozné spotfebi¢ nastavovat pres aplikaci,
musi byt zvolené manualini nebo permanentni dalkové
spusténi v zakladnim nastaveni stavu dalkového ovla-
dani.

1. Stisknéte O pro aktivaci manualniho dalkového
spusténi.
Potvrzeni na pecici troubé je nutné pouze tehdy,
pokud zménite monitorovani nebo trvalé dalkové
spusténi na manualni dalkové spusténi.
Pri trvalém dalkovém spusténi neni nutné potvrzeni na
pecici troubg.

2. Provedte nastaveni v aplikaci Home Connect a ode-
Slete ho do spotrfebice.

Poznamky

= Kdyz na spotfebidi spustite provoz pedici trouby,
automaticky se aktivuje dalkové spusténi. Mdzete
nastaveni zménit pomoci aplikace Home Connect
nebo muzete spustit novy program.

= Po aktivaci dalkového spusténi mizete béhem
15 minut otevfit dvitka spotfebice. Dalkové
spusténi se tim nedeaktivuje. Po uplynuti 15 minut
se po otevieni dvifek spotfebice manualni dalkové
spusténi deaktivuje.

17.4 Aktualizace softwaru

Pomoci funkce aktualizace softwaru se aktualizuje soft-
ware spotrebice, napft. kvali optimalizaci, odstranovani
potizi, pro bezpednostni aktualizace a dalsi funkce

a sluzby. Mohou se pfitom nepatrné zménit zobrazeni

a ovladani na displeji.

Predpokladem je, Ze jste zaregistrovany uZzivatel Ho-

me Connect, mate na svém mobilnim koncovém zafizeni
nainstalovanou aplikaci a jste pfipojeni k serveru Ho-
me Connect.

Jakmile je k dispozici aktualizace softwaru, budete

o tom informovani aplikaci Home Connect a pomoci
aplikace muzete spustit aktualizaci softwaru. Po
Uspeésném staZzeni mizete spustit instalaci pomoci
aplikace Home Connect, pokud jste v domaci WLAN siti
(WiFi). Aplikace Home Connect vas bude informovat

0 uspésné instalaci.

Aktualni verzi softwaru najdete v aplikaci Home Connect
pod informacemi o spotrebidi.

Poznamky

= Aktualizace softwaru se sklada ze dvou krokd.
- Jako prvni krok se provede stazeni.
— Jako druhy krok se provede instalace do spotfebi-

ce.

= Béhem stahovani miZete spotfebi¢ dédle pouzivat.
V zavislosti na osobnim nastaveni v aplikaci je mozné
aktualizaci softwaru stahovat také automaticky.

= |nstalace trva nékolik minut. Béhem instalace nemdu-
zete spotfebi¢ pouzivat.

= V pfipadé bezpednostnich aktualizaci doporudujeme
pokud mozno rychlé provedeni instalace.

17.5 Vzdalena diagnostika

Zakaznicky servis mlze ziskat k vasemu spotrebici pfi-
stup prostfednictvim vzdalené diagnostiky, pokud se na
zakaznicky servis obratite s pfislusSnym pranim, pokud je
vas spotfebi¢ spojeny se serverem Home Connect

a v zemi, ve které spotfebi¢ pouzivate, je vzdalena dia-
gnostika k dispozici.

Tip: Dalsi informace a rovnéz informace k dostupnosti
vzdalené diagnostiky ve vasi zemi najdete na lokalnich
webovych strankach v oblasti pro servis/podporu:
www.home-connect.com.

17.6 Ochrana udaju

Dodrzujte pokyny tykajici se ochrany osobnich udajd.

P¥i prvnim pfipojeni vaseho spotfebiCe k domaci siti

spojené s internetem prenese vas spotrebi¢ nize uve-

dené kategorie Udajl na server Home Connect (prvni

registrace):

= Jednoznadna identifikace spotfebice (sestavajici z kd-
di spotfebice a MAC adresy integrovaného komuni-
kacniho modulu Wi-Fi).

= Bezpecnostni certifikat komunikacniho modulu Wi-Fi
(pro informacnétechnické zabezpeceni spojeni).

= Aktualni verze softwaru a hardwaru vaseho domaciho
spotrebice.

= Stav pfipadného pfedchoziho resetovani na nastaveni
z vyroby.

Pti této prvni registraci se pfipravi pouZziti funkci Ho-

me Connect a je nutna az v okamziku, kdy chcete po-

prvé pouzit funkce Home Connect.

Poznamka: Dbejte na to, Ze funkce Home Connect Ize
pouzivat jen ve spojeni s aplikaci Home Connect. Infor-
mace o ochrané osobnich udaji si mdzete zobrazit

v aplikaci Home Connect.

18 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotfebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho &is-
téte a osetfujte.

18.1 Cistici prostredky

Nepouzivejte nevhodné Cistici prostfedky, abyste nepo-
Skodili rGizné povrchy spotfebige.
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/N VYSTRAHA - Nebezpeci urazu elektrickym prou-

dem!

Pronikajici vinkost mize zplsobit Uraz elektrickym prou-

dem.

» P¥i gisténi spotfebice nepouzivejte parni nebo vy-
sokotlaké Cistice.
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POZOR » Pred pfistim rozehfatim odstrarite z trouby a z dvifek
Nevhodné gistici prostfedky by poskodily povrchy spo- veskeré zbytky.
trebice. Smichané rizné distici prostfedky mohou vzajemné che-
» Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici micky reagovat.
prostfedky. » Nemichejte Cistici prostfedky.
» Nepouzivejte Cistici prostfedky s vysokym obsahem » UplIné odstrarite zbytky Cisticich prostfedkd.
alkoholu. Sal, kterou obsahuji nové houbové utérky, mdze posko-
» Nepouzivejte tvrdé draténky nebo houbicky. dit povrchy.
» Nepouzivejte specialni gistici prostfedky pro Cisténi za » Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné pro-
tepla. plachnéte.

Cistici prostfedek na pedici trouby v horké troubé& po-

Skozuje smalt.

» Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedek na pedici trouby
v horké troubé.

Vhodné cCistici prostiedky

Pouzivejte pouze vhodné Sistici prostfedky pro rdzné povrchy spotiebice.
Dodrzujte navod na Cisténi spotrebice.
— "Cisténi spotrebice", Strana 28

Celni strana spotiebice

Povrch Vhodné ¢cistici Pokyny
prostiedky

USlechtila ocel = Horky myci roztok Abyste zabranili korozi, z uSlechtilé oceli ihned odstrarite skvrny od
= Specidlni oSetfovaci vodniho kamene, tuku, Skrobu a bilkovin.

prostfedky na uSlechti- Naneste ve slabé vrstvé oSetfovaci prostfedek na uslechtilou ocel.
lou ocel pro horké po-

vrchy
Plast nebo la- = Horky myci roztok Nepouzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.
kované plochy Abyste zabranili skvrnam, které jiz neptjdou odstranit, ihned odstrarite
odvapniovaci prostfedek, ktery se dostane na povrch.
sklo = Horky myci roztok Nepouzivejte &istici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.
Dvirka spotrebice
Oblast Vhodné ¢istici Pokyny
prostredky
Skla dvitek = Horky myci roztok Nepouzivejte Skrabku na sklo.
= Cistici prostfedek na  Tip: Pro diikladné vycisténi skla dvifek demontujte.
pecicl troutv>y o — "Dvitka spotiebice", Strana 31
= Spirdla z uslechtilé
oceli
Kryt dvifek = Z uSlechtilé oceli: Nepouzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.

Cistici prostfedek na  NepouZivejte oSetfovaci prostfedky na uslechtilou ocel.

uslechtilou ocel Tip: Pro diikladné vy&istani kryt dvitek sejméte.

= Z plastu: W X
Horky myci roztok — "Dvitka spotrebice”, Strana 31

Cistici prostfedek na Zbarveni Ize odstranit pomoci Cisti¢e na uslechtilou ocel.

Vnitfni ram dvifek

z uslechtilé oceli uSlechtilou ocel Nepouzivejte oSetfovaci prostfedky na uslechtilou ocel.

Madlo dvifek = Horky myci roztok Abyste zabranili skvrnam, které jiz nepljdou odstranit, ihned odstrarite
odvapniovaci prostfedek, ktery se dostane na povrch.

Tésnéni dvifek = Horky myci roztok Tésnéni neodstranujte a nedrhnéte.
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cs Cisténi a oSetfovani

Vnitiek trouby

Oblast

Vhodné cistici

prostredky

Pokyny

Smaltované plo- ]
chy ]

Horky myci roztok
Voda s octem

Cistici prostfedek na
pecici trouby

Spirala z uSlechtilé
oceli

PFi silném znedisténi namodte a pouzijte kartacek nebo nerezovou

draténku.

Pro vysuseni peciciho prostoru po &isténi nechte oteviena dvitka spo-

trebice.

Poznamky

= Smalt se pfi velmi vysokych teplotach vypaluje, ¢imz vznikaji
drobné barevné rozdily. Na funkci spotfebie to nema vliv.

= Hrany tenkych plech( nelze kompletné smaltovat a mohou byt
drsné. Antikorozni ochrana tim neni ovlivnéna.

= Viivem zbytk(l potravin vznika na smaltovanych plochach bily po-
vlak. Povlak je zdravotné nezavadny. Na funkci spotfebiCe to nema
vliv. Povlak mUzete odstranit pomoci kyseliny citronové.

Samodistici plochy

Dodrzujte navod pro samocistici plochy.
— "Regenerace samocisticich ploch v troubé", Strana 28

Ramy ]

Horky myci roztok
Spirala z uSlechtilé
oceli

Pfi silném znedisténi namodte a pouzijte kartacek nebo nerezovou
draténku.

Poznamka: Pro dikladné vydisténi ramy vyndeite.

— "Rdmy", Strana 34

Vysuvny systém ]

Horky myci roztok

Pfi silném znedisténi pouzijte kartacek.

Aby nedoslo k odstranéni mazaciho tuku, vysuvné listy Cistéte zasunu-
té.

Nemyjte v my&ce nadobi.

Poznamka: Pro dlkladné vycisténi vysuvny systém vyndeijte.

— "Ramy", Strana 34

Prislusenstvi .

Horky myci roztok
Cistici prostfedek na
pecici trouby

Spirala z uSlechtilé
oceli

Pfi silném znedisténi namodte a pouzijte kartacek nebo nerezovou
draténku.

Smaltované pfislusenstvi je vhodné pro myti v my&ce nadobi.

Na parni nadoby z uslechtilé oceli nepouzivejte draténku z uslechtilé
oceli.

Nedistoty na parnich nadobéach z uslechtilé oceli zplsobené potravi-
nami s obsahem Skrobu (napf. ryzi) odstrarnte vodou s octem.

Nadrzka na vodu =

Horky myci roztok

Aby se po Cisténi odstranily zbytky myciho prostfedku, dikladné ji vy-
plachnéte vodou.

Po cisténi nechte nadrzku na vodu uschnout s otevienym vickem.
Tésnéni na vicku osuste.

Nemyijte v my¢ce nadobi.

Pecdici sonda ]

Horky myci roztok

Pfi silném znedisténi pouzijte kartacek.
Nemyijte v my¢ce nadobi.

18.2 Cisténi spotiebice

Abyste zabranili poSkozeni spotfebice, Cistéte ho pouze
stanovenymi a vhodnymi Cisticimi prostiedky.

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

B&hem pouziti jsou spotfebi¢ a jeho pfistupné casti

horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych prvka.
» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z dosahu.

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Volné zbytky pokrm, tuk a stava z pec¢ené se mohou

vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrarte z pediciho prosto-

1. Spotiebi& Sistéte horkym mycim roztokem a hadrem.
» Na nékteré povrchy mizete pouZit alternativni Cisti-
ci prostfedky
— "Vhodné cistici prostredky", Strana 27
2. Osuste mékkym hadrem.

Regenerace samogisticich ploch v troubé

Zadni sténa trouby je samodistici. Samocistici plochy
jsou opatfené porézni, matnou keramickou vrstvou

a maji drsny povrch. Samocistici plochy béhem provozu
spotfebice absorbuji stfikance z pedeni masa nebo pe-
Civa a grilovani a odstranuji je. Kdyz uz se samocistici
plochy pfi provozu samy dostateéné nedisti, nechte pe-
Cici prostor cilené rozehtat.

ru, z topnych prvkd a pfislusenstvi hrubé necistoty.

Pozadavek: Dodrzujte pokyny k &isticim prostfedkim.
— "Cisticl prosttedky" Strana 26
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POZOR

Pokud samodistici plochy pravidelné nedistite, mohou

se plochy poskodit.

» Pokud se na samodisticich plochach objevi tmavé
skvrny, rozehfejte pedici prostor.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky na pecici trouby
a abrazivni Cistici pomUcky. Jestlize se gistici prostre-
dek na pecici trouby dostane na samodistici plochy
omylem, okamZité ho otfete vodou a houbovou
utérkou. Nedrhnéte.

-

. Vyndejte z trouby pfisluSenstvi a nadobi.
2. Ramy vyhaknéte a vyndejte z trouby.
— "Ramy", Strana 34
3. Mycim roztokem a mékkym hadrem odstrarite hrubé
necistoty:
- z hladkych smaltovanych povrchi
- zvnitfni strany dvifek spotfebice

Cistici funkce humidClean cs

- ze sklenéného krytu osvétleni trouby
Zabranite tak vzniku skvrn, které by pak jiz nebylo
mozné odstranit.

4. Vyndejte z trouby vSechny pfedméty. Vnitfek trouby
musi byt prazdny.

. Nastavte druh ohfevu 4D horky vzduch.

. Nastavte maximalni teplotu.

. Spustte provoz.

Za 1 hodinu spotfebic¢ vypnéte.

. Po vychladnuti spotfebiCe v pfipadé potfeby vytfete
vnitfek trouby vihkym hadrem.
Poznamka: Na samodisticich plochach se mohou tvo-
fit nacervenalé skvrny. Zbytky cukru a bilkovin v po-
travinach se neodstrani a zUstanou ulpivat na
sténach. Nacervenalé skvrny jsou zbytky slanych po-
travin, nejedna se o korozi. Skvrny nejsou zdravotné
zavadné. Tyto skvrny neomezuji Cistici schopnost
samogdisticich ploch.

10.Nasadte ramy.
— "Rdamy", Strana 34

© NSO

19 Cistici funkce "humidClean"

Cistici funkce "humidClean" B predstavuje rychlou al-
ternativu pro pribézné c¢isténi peciciho prostoru. Cistici
funkce namodi necistoty odparovanim myciho roztoku.
Necistoty pak Ize snadnéji odstranit.

19.1 Nastaveni Cistici funkce

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!
Voda muze v horké troubé& zpUsobit vznik horké pary.
» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

Poznamka: Pri prabéhu distici funkce nesviti osvétleni
pecici trouby.
Pozadavek: Trouba je UplIné vychladla.
1. Vyndejte z trouby pfislusenstvi.
2. POZOR - Destilovana voda v troubé by zpUsobila ko-
rozi.
» Nepouzivejte destilovanou vodu.

0,4 | vody smichejte s kapkou myciho prostfedku
a nalijte doprostfed dna pecici trouby.
. Stisknéte "Cisténi".
4. Stisknéte "humidClean".
Dobu trvani nelze zménit.
. Stisknéte >/,
v Na displeji se zobrazi upozornéni na nutné pfipravy
pro Cistici funkci.

w

o

6. Potvrdte upozornéni.

v Cistici funkce se spusti a doba trvani se zacne odmeé-
fovat.

v Jakmile Cistici funkce skonci, zazni akusticky signal.
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze provoz skondil.

7. Vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

— "Vycisténi peciciho prostoru po cisticl funkci”,
Strana 29

19.2 Vycisténi peciciho prostoru po Cistici
funkci

POZOR

Déle trvajici vihkost v troubé zpUsobuje korozi.

» Po pouziti funkce gisténi pedici prostor vytfete a nech-
te UpIné vyschnout.

—t

. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

2. Zbyvajici vodu v troubé utfete savou houbovou
utérkou.

3. Hladké smaltované plochy v troubé vycistéte had-
fikem nebo mékkym kartaCkem. Uporné nedistoty od-
strante draténkou z uslechtilé ocel.

4. Vapenaté skvrny odstrante hadrem namocenym

v octé a poté otfete Cistou vodou.

. Vysuste vnitfek trouby mékkym hadrem.

6. Pro uUplné vysusSeni vnittku trouby nechte cca 1 hodi-

nu oteviena dvitka spotfebi¢e nebo pouzijte funkci

"Suseni".

— "Nastaveni suseni”, Strana 30

o

20 Odvapneni

Aby spotrebi¢ zastal funkéni, musite ho pravidelné odva-
priovat.

Frekvence odvapriovani zavisi na poctu provozl s parou
a na tvrdosti vody. Spotrebi¢ vas upozorni, jakmile uz
Ize provést jen 5 nebo méné provozl s parou. Kdyz ne-

provedete odvapnéni, nemUZete uz nastavit provoz s pa-
rou.

Odvapnéni se sklada z nékolika krok( a trva cca 70-
95 minut:
= QOdvapnéni (cca 55-70 minut)
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cs Funkce suSeni

= Prvni proplachnuti (cca 8 - 12 minut)
= Druhé proplachnuti (cca 8 - 12 minut)

Odvapnéni provedte kompletné.

Kdyz se odvapnéni prerusi, nemuzete nastavit provoz.
Aby byl spotfebi opét provozuschopny, provedte dvé
proplachnuti.

20.1 Priprava pred odvapnénim

POZOR

Doba plsobeni pfi odvapriovani je pfizpdsobend nami

doporuéenému tekutému odvapniovacimu prostfedku. Ji-

né odvapnovaci prostifedky mohou zpuUsobit poskozeni

spotfebicCe.

» K odvapnéni pouzivejte vyhradné nami doporuceny
tekuty odvapniovaci prostfedek.

Pokud by se odvapriovaci roztok dostal na ovladaci

panel nebo jiné choulostivé povrchy, poskodily by se.

» Odvaprniovaci roztok ihned omyjte vodou.

1. Odvapnovaci roztok pfipravte smichanim vody a od-
vapnovaciho prostfedku:

Verze odvapnova- Prostiedek Voda
ciho prostiedku pro odstra-

novani vodni-

ho kamene
Objem lahve 500 ml 200 ml 400 mi
Objem lahve 250 ml 500 ml 100 ml

Tip: Nami doporuceny tekuty odvapriovaci prostfedek
nakoupite v online obchodu nebo u zakaznického
servisu. Pri nakupu vzdy uvedte presné oznaceni (C. E
- E-Nr.) spotfebice.

2. Otevrete ovladaci panel.

3. Vyndejte nadrzku na vodu a naplnte ji odvapriovacim
roztokem.

4. Nadrzku na vodu s odvapfiovacim roztokem nasadte
Zpét.

5. Zaviete ovladaci panel.

20.2 Nastaveni odvapnéni

Pozadavek:

— "Pfiprava pred odvapnénim®, Strana 30

1. Stisknéte "Cisténi".

2. Stisknéte "Odvapnéni".

Dobu trvani nelze zménit.

3. Stisknéte >/

v Na displeji se zobrazi upozornéni na nutné pfipravy

pro odvapnéni.

Potvrdte upozornéni.

v Odvapnéni se spusti a doba trvani se zacne odmé-
fovat.

v Jakmile je dokon&ena prvni faze odvapnéni, zazni
akusticky signal. Spotrebic vas dvakrat vyzve, abyste
provedli proplachnuti.

5. Pro proplachnuti spotfebice provedte pro kazdé pro-
plachnuti nasledujici:

» Otevrete ovladaci panel a vyndejte nadrzku na vo-
du.

» Nadrzku na vodu ddkladné vyplachnéte a naplrite ji
vodou.

» VloZte nadrzku na vodu a zaviete ovladaci panel.

» Pomoci I>/0O spustte proplachnuti.

v Kdyz jedno proplachnuti skonci, zazni akusticky
signal.

6. Kdyz skondi druhé proplachnuti:

» Vylijte a vysusSte nadrzku na vodu.
— "Vyprdazdneéni nddrzky na vodu", Strana 19
» Vypnéte spotfebi¢ pomoci O.

E

21 Funkce suseni

Po provozu s parou vnitfek trouby vysuste, aby v ném
nezUstala zbyvajici vihkost.

POZOR

Voda na dné trouby pfi provozu spotiebiCe s teplotami
vy$Simi nez 120 °C zplsobi poskozeni smaltu.

» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.
» Pfed spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.

21.1 Vysuseni vnitiku trouby

Vnitfek trouby miZzete vysusit ruéné nebo muizete pouzit
funkci "Funkce suseni".
1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.
2. Odstrante z vnitfku trouby nedistoty.
3. Vytrete vodu v troubé.
4. Vysuste vnitfek trouby.
» Pro vysuSeni vnitfku trouby nechte cca 1 hodinu
oteviena dvirka spotrebice.
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» Pro pouziti funkce "Funkce suSeni" nastavte "Funk-
ce suseni".
— "Nastaven/ suseni”, Strana 30

Nastaveni suseni
Pozadavek:

= "Vysuseni vnitrku trouby", Strana 30

1. Stisknéte "Cisténi".

2. Stisknéte "Funkce suseni".
Dobu trvani nelze zmeénit.

3. Stisknéte >/,

v Na displeji se zobrazi upozornéni na nutné pfipravy
pro suseni.

4. Potvrdte upozornéni.

Suseni se spusti a doba trvani se zacne odmérovat.

v Jakmile suSeni skonci, zazni akusticky signal. Na dis-

pleji se zobrazi upozornéni, Zze provoz skondil.

Vypnéte spotiebi¢ pomoci O.

6. Aby se vnitfek trouby Uplné vysusil, nechte dvitka
spotfebiCe 1 az 2 minuty oteviena.

<

o
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22 Dvirka spotrebice

Pro ddkladné vydisténi mlzete dvirka spotiebice
demontovat.

Poznamka: Nadobu na kondenzat vytfete, netlacte na
ni.

22.1 Vysazeni dvifek spotiebice

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Soucasti uvnitf dvifek spotfebice mohou mit ostré hrany.
» Pouzivejte ochranné rukavice.

Zavésy dvifek spotfebiCe se béhem otevirani a zavirani
dvitek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zaveésu.

1. Zcela otevrete dvitka spotiebice.

2. /N VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou

zaklapnout.

» Dbejte na to, aby byly zajiStovaci packy vzdy za-
klopené, resp. pfi vysazovani dvifek spotfebice zce-
la vyklopené.

Vyklopte zajistovaci packu na levém a pravém zaveé-

su.

Vyklopena zajistovaci
packa

Zavés je zajistény a nemu-
ze zaklapnout.

Zaklopena zajistovaci
packa

Dvitka spotfebie jsou za-
jisténa a nelze je vysadit.

v Zajistovaci packy jsou vyklopené. Zavésy jsou za-
jisténé a nemohou zaklapnout.

3. Zavrete dvitka spotfebiCe az nadoraz ®. Uchopte
dvitka spotfebiCe ob&ma rukama vievo a vpravo a vy-
tahnéte je nahoru @.

@

@

4. Dvitka spotrebice polozte na rovnou plochu.

Demontaz nadoby na kondenzovanou vodu

Poznamky

= Nadobu na kondenzovanou vodu po kazdém provozu
s parou a pred kazdou demontazi utfete.

= Nadobu na kondenzovanou vodu nemyijte v myc¢ce
nadobi.

Pozadavek: Dvitka spotfebice musi byt demontovana.

1. Stisknéte levé tladitko [al tak @, aby vyskodil hacek.

2. Stisknéte pravé tladitko [b] tak @, aby vyskodil hadek.

N

\

3. Nadobu na kondenzovanou vodu naklofite mirné do-
pfedu tak, aby se uvolnily dolni pfidrzné hacky.

4. Vytahnéte nadobu na kondenzovanou vodu [al obéma
rukama Sikmo nahoru @.

31



cs Dvitka spotfebice

Montaz nadoby na kondenzovanou vodu

1. Obéma rukama vlozte Sikmo nadobu na kon-
denzovanou vodu [@ @.

2. Hacky [@ nadoby na kondenzovanou vodu nechte
vlevo a vpravo zaskodit do otvoru @,

3. Nadobu na kondenzovanou vodu zatlacte tak, aby
hacky vpravo, vlevo a dole zaskodily.

v Nadoba na kondenzovanou vodu je namontovana ve
vodorovné poloze.

22.2 Nasazeni dvirek spotrebice

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Zavesy dvitek spotfebiCe se béhem otevirani a zavirani

dvitek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zaveésu.

Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou za-

klapnout.

» Dbejte na to, aby byly zajiStovaci packy vzdy za-
klopené, resp. pfi vysazovani dvifek spotfebie zcela
vyklopené.

1. Dvitka spotfebice nasadte rovné na oba zavésy @.
Zasunite dvitka spotfebi¢e az nadoraz.
2. Zcela oteviete dvitka spotfebice.
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3. Zaklopte zajistovaci packu na levém a pravém
zaveésu @.

\

v Zajistovaci packy jsou zaklopené. Dvitka spotiebice
jsou zajisténa a nelze je vysadit.
4. Zaviete dvitka spotfebicCe.

22.3 Demontaz sklenénych tabuli

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Zaveésy dvitek spotrebice se béhem otevirani a zavirani
dvitek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zaveésu.

Soucasti uvnitf dvifek spotfebice mohou mit ostré hrany.
» Pouzivejte ochranné rukavice.

1. Zcela otevrete dvirka spotfebice.

2. Vyklopte zajistovaci packu na levém a pravém zavé-
su @.

v Zajistovaci packy jsou vyklopené. Zavésy jsou za-
jisténé a nemohou zaklapnout.

3. Zavrete dvitka spotfebiCe az nadoraz @.

i

4. Vlevo a vpravo zatlate zvenku na kryt dvifek @, az vy-
skodi.
5. Sejméte kryt dvifek @.

a N
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6. Vytahnéte vnitini sklo @ a opatrné ho poloZte na
rovnou plochu.

7. Vytahnéte mezisklo @ a opatrné ho polozte na rovnou
plochu.

‘\

8. Podle typu spotfebiCe otevrete dvitka spotfebice
a sejméte tésnéni dvirek, pokud zde je.

| —

9. V pfipadé potreby mizete za ucelem disténi vyjmout
kondenzacni listu.
» Otevrete dvirka spotfebice.
» Kondenzacni listu odklopte nahoru a vyjméte.

[ g
ON

~N

10./\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Poskrabané sklo ve dvifkach spotfebi¢e mize
prasknout.
» Na Cisténi skla ve dvitkach trouby nepouzivejte ost-
ré abrazivni Gistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch.

Demontovana skla dvifek vycistéte z obou stran &isti-
cim prostfedkem na sklo a mékkym hadrem.
11.Kondenzacni listu vyCistéte hadrem a horkym mycim
roztokem.
12.Vydistéte dvirka spotfebide.
— "Vhodné cisticl prostiedky", Strana 27

Dvitka spotfebiCe cs

13.Skla dvifek osuste a namontujte zpét.
— "Montdz sklenénych tabuli", Strana 33

22.4 Montaz sklenénych tabuli

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Zavésy dvirek spotrebice se béhem otevirani a zavirani
dvifek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zaveésu.

Soucasti uvnitf dvifek spotfebiCe mohou mit ostré hrany.
» Pouzivejte ochranné rukavice.

1. Zcela otevrete dvirka spotrebice.
2. Kondenzadni liStu nasadte svisle do drzaku [l a otoc-
te ji dold.

3. Mezisklo zasurnte do levého a pravého drzaku [al

~ \

4. Mezisklo nahote pfitlaCte tak, aby bylo v levém
a pravém drzaku [al,
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5. Podle typu spotfebice otevrete dvitka spotfebice a za- 7. Vnitfni sklo nahote prfitlacte tak, aby bylo v levém
haknéte t&snéni dvifek, pokud je k dispozici. a pravém drzaku [al,

_

6. Poznamka: Pri zasouvani skla dbejte na to, aby leskla 8. Nasadte kryt dvifek @ a pfitlaCte ho tak, aby slySitelné

strana skla smérovala ven a vyrez byl vlevo a vpravo zaskocil.

nahore. 9. Zcela oteviete dvitka spotfebice.

Vnitfni sklo zasurite do levého a pravého drzaku [al. 10.Zaklopte zajiStovaci packu na levém a pravém
zaveésu @.

%

v Zajistovaci packy jsou zaklopené. Dvitka spotiebice
jsou zajisténa a nelze je vysadit.

11.Zavrete dvitka spotfebide.

Poznamka: Troubu pouzivejte teprve tehdy, kdyz jsou

sklenéné tabule fadné namontované.

23 Ramy

Kvuli dikladnému ¢isténi ramu a peciciho prostoru nebo 2. Vytahnéte ram dopfedu ® a vyndejte ho.
vyméné ramU muzete ramy vyjmout.

23.1 Vyjmuti ramu

_— /
/N VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni! \1

Ramy se silné zahfivaji.

» Nikdy se nedotykejte horkych rama.
» Vzdy nechte spotfebi¢ vychladnout. @ /

» Udrzujte mimo dosah déti.

[~
1. Ram mirné nazdvihnéte @ a vyhaknéte @. %}

3. Ram vycistéte.
— "Cisticl prostfedky”, Strana 26
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23.2 Nasazeni ramu

Poznamky

= Ramy pasuji pouze vpravo nebo vlevo.

= U obou ramU dbejte na to, aby byly prohnuté tyce
vepredu.

1. Ram zasunte doprostfed do zadniho otvoru @ tak,
aby ram doléhal ke sténé trouby, a zatlaCte ho doza-
du @.

2. Ram zasurite do pfedniho otvoru ® tak, aby ram
doléhal ke sténé trouby, a zatlacte ho dold @.

A\

2
\

/
¥

23.3 Vyjmuti vysuvné kolejnice

\

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Ramy se silné zahfivaji.

» Nikdy se nedotykejte horkych ramd.
» Vzdy nechte spotrebi¢ vychladnout.
» UdrZujte mimo dosah déti.

POZOR

Pfi vyjimani a nasazovani vysuvnych kolejnic mdze dojit

k poskozeni samocisticich ploch v troubé.

» Nez budete vyjimat nebo nasazovat vysuvné kolejni-
ce, nejprve vyjméte ramy.

Poznamky

=V zavislosti na typu spotfebite musite u spotfebicl
s ramy a vysuvnymi kolejnicemi pfizpUsobit zakladnf
nastaveni pro teleskopické vysuvy.
— "Zakladni nastaveni”, Strana 23

= Teleskopické kolejniCky Ize v pfipadé potfeby namon-
tovat do vSech Urovni.

= V pfipadé potfeby mlZete vSechny Urovné opatfit te-
leskopickou kolejnic¢kou.

1. Na boku kolejnice stisknéte PUSH a posurite kolejnici

(< \

/

Ramy cs

2. Drzte stisknuté PUSH @ a kolejnici posurite ven @ tak,
aby se predni drzak [al vyhaknul.

\

5. Vysuvnou kolejnici vycCistéte.
— "Cistici prostiedky"”, Strana 26

Poznamka: Dalsi informace:

EI &

23.4 Nasazeni vysuvné kolejnice

Poznamka: Vysuvné kolejnice pasuji pouze vpravo nebo
vlevo. Pfi nasazovani dbejte na to, aby bylo mozné je vy-
tahnout dopredu.
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cs Odstranéni poruch

1. Vysuvnou kolejnici se zadnim drzakem [b] zasurite ze- 3. Drzte stisknuté PUSH ® a vysuvnou kolejnici zasunte
spodu za obé vodici tyCe v pozadované urovni vkla- dovnitf tak @, aby byl drzak [al zahaknuty v dolIni tyci.
dani a drzte je vodorovné.

=

2. Kolejnici vedte podél vodicich ty&i dozadu a na dolni
tyCy nasunte oba drzaky. Zadni drzak [b] pfitom na-
sadte okolo svislé tyCe.

N\—

v Drzak zaskodi.
5. Vysuvnou kolejnici vytahnéte az nadoraz a znovu ji za-
sunte.

Poznamka: Dalsi informace:

ECE

24 Odstraneéeni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit vlastnimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyuZijte
informaci o odstrariovani poruch. Vyvarujete se tak zbytecnych nakladd.

Tip: Spojte spotfebiC trvale s aplikaci Home-Connect, abyste si zajistili automatické aktualizace softwaru. Tim se od-
stranuji chyby, provadi se zdokonaleni vykonu a nahravaji se nové funkce.

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!
Neodborné opravy jsou nebezpecné.
» Opravy spotfebiCe smi provadét pouze vySkoleny odborny personal.
» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 39

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpedné.

» Opravy spotfebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotfebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni dily.

» V pripadé poskozeni sifového kabelu nebo pfivodniho kabelu spotfebice je nutné ho vyménit za specialni sifovy
kabel nebo specialni pfivodni kabel spotfebiCe, ktery Ize obdrzet u vyrobce nebo v jeho zakaznickém servisu.

V pfipadé poskozeni sitového kabelu tohoto spotfebic¢e musi byt tento obnoven vyskolenym odbornym persona-
lem.

v
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24.1 Poruchy funkce

Odstranéni poruch c¢s

Zavada

PfiCina a feseni zavady

Spotfebi¢ nepracuje.

Zareagovala pojistka v pojistkové skfifice.
» Zkontrolujte pojistku v pojistkové skfince.

Vypadek napajeni.
» Zkontrolujte, zda v mistnosti funguje osvétleni mistnosti nebo jiné pfistroje.

Zavada elektroniky

1. Vypnutim jistiCe odpojte spotiebi¢ minimalné na 30 sekund od elektrické sité.
2. Resetujte zékladni nastaveni na tovarni nastaveni.

— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

Na displeji se zobrazi ,Jazyk
cestina“.

Vypadek napajeni.
» Provedte nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.

Provoz se nespusti nebo se pre-
rusi.

Mozné jsou rtizné priciny.
» Zkontrolujte pokyny, které se zobrazi na displeji.
— "Zobrazeni informaci", Strana 14

Porucha funkce
» Kontaktujte .
— "Zdkaznicky servis", Strana 39

Spotfebi¢ nehreje.

Je zapnuty pfedvadéci rezim.

1. Vypnutim jistiCe v pojistkové skfifice odpojte spotiebid kratce od elekirické sité
a znovu ho zapnéte.

2. Béhem cca 5 minut vypnéte predvadéci rezim v zakladnich nastavenich.

— "Zména zdkladnich nastaveni”, Strana 24

Vypadek napajeni.
» Po vypadku proudu jednou oteviete a zaviete dvitka spotfebice.
v Spotfebi¢ se zkontroluje a je pfipraveny k pouziti.

Nezobrazi se Cas, kdyz je spotre-
bi¢ vypnuty.

Zmeénili jste zakladni nastaveni.
» Zmeénte zakladni nastaveni ukazatele ¢asu.
— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

Home Connect nefunguje
spravneé.

Mozné jsou rtizné priciny.
» Pfejdéte na www.home-connect.com.

Ovladaci panel nelze otevrit.

Zareagovala pojistka v pojistkové skfifice.
» Zkontrolujte pojistku v pojistkové skfifice.

Vypadek napajeni.
» Zkontrolujte, zda v mistnosti funguje osvétleni mistnosti nebo jiné pfistroje.

Porucha funkce

1. Kontaktujte zakaznicky servis.

— "Zdkaznicky servis", Strana 39

2. Pokud je v nadrzce na vodu voda, nadrzku na vodu vyprazdnéte:
» Otevrete dvifka spotfebice.

Uchopte panel vpravo a vlevo dole.

Panel pomalu vytahnéte a posurite nahoru.

v

v

Vznik velkého mnozstvi pary pfi
vareni v pare.

Spotfebi¢ se automaticky kalibruje.
Neni potfebné zadné jednani.

Pri pfilis kratkych dobach peceni se spotfebi¢ automaticky nezkalibruje.
Pokud opakované vznika velké mnozstvi pary, spotfebi¢ znovu zkalibruijte.
1. Resetujte spotfebi¢ na nastaveni z vyroby.

— "Zakladni nastaveni”, Strana 23

2. Zopakujte kalibraci.

— "Pfed prvnim pouZzitim", Strana 12

Spotiebi¢ vas vyzve, abyste
provedli odvapnéni, aniz by se
pfedtim zobrazilo poditadlo.

Je nastavena pfilis nizka tvrdost vody.

1. Odvapnéte pfistroj.

— "Oadvdpnéeni”, Strana 29

2. Zkontrolujte tvrdost vody a nastavte ji v zakladnich nastavenich.
— "Zdkladni nastaveni", Strana 23

Spotfebic vas vyzve k proplach-
nuti.

B&hem odvapnéni doslo k prerusSeni napajeni nebo vypnuti spotfebice.
» Proplachnéte spotrebid.
— "Oadvdpnéni”, Strana 29
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cs Odstranéni poruch

Zavada

Pri¢ina a feSeni zavady

Na displeji se zobrazi "Naplrite
nadrzku na vodu", ackoli je na-
drzka na vodu naplnéna.

Nadrzka na vodu spravné nezaskodila.
» Nasadte spravné nadrzku na vodu tak, aby zaskodila do drzaku.
— "Naplnéni nadrzky na vodu", Strana 16

Nadrzka na vodu spadla. V disledku otfesu se uvolnily dily v nadrzce na vodu.
Nadrzka na vodu netésni.

» Objednejte si novou nadrzku na vodu.

— "Zdkaznicky servis", Strana 39

Porucha funkce
» Nepouzivejte demineralizovanou nebo filtrovanou vodu.
— "Zjisteni tvrdosti vody pred prvnim uvedenim do provozu", Strana 12

Senzor je vadny.
» Kontaktujte .
— "Zdkaznicky servis", Strana 39

Tlacitka blikaji.

Za ovladacim panelem se vytvofila kondenzovana voda.
Neni nutné nic délat. Jakmile se kondenzovana voda odpafi, tladitka prestanou
blikat.

P¥i vafeni s parou je slySet zvuky
»plop*“.

Para zplsobuje efekt chladného a teplého objemu u zmrazenych potravin.
Neni potfebné zadné jednani.

Spotfebi¢ pfi provozu a po vy-
pnuti bzuci.

Tento provozni zvuk vznika pfi kontrole funkce Cerpadla.
Neni potfebné zadné jednani.

Osvétleni varného prostoru ne-
funguje.

Zmeénili jste zakladni nastaveni.
» Zménte zakladni nastaveni osvétleni.
— "Zdkladni nastaveni”, Strana 23

LED Zarovka je vadna.
» Kontaktujte .
— "Zdkaznicky servis", Strana 39

Dosazena maximalni doba provo-
ZUu.

Aby se zabranilo neumysinému trvalému provozu, po nékolika hodinach spotrfebic

automaticky prestane hrat, pokud nedojde ke zméné nastaveni. Na displeji se

zobrazi upozornéni.

Kdy je dosazeno maximalni doby provozu, zalezi na aktualnich nastavenich druhu

provozu.

1. Pro pokracovani provozu spotfebi¢ vypnéte a znovu zapnéte pomoci O. Znovu
nastavte provoz a spustte ho.

2. Pokud spotfebi¢ nepotiebujete, vypnéte ho pomoci O.

Tip: Aby nedoslo k nezadoucimu vypnuti spotfebice, nastavte dobu trvani.
— "Casové funkce"”, Strana 15

Na displeji se zobrazi chybovy
kod, ktery obsahuje pismena
a Gisla, napf. EO111.

Elektronika rozpoznala chybu.

1. Spotrebi¢ vypnéte a opét ho zapnéte.

v Pokud byla porucha jednorazova, hlaseni zhasne.

2. Pokud se hlaseni zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis. Pfi telefonatu
uvedte pfesné chybové hlaseni.

— "Zdkaznicky servis", Strana 39

Vysledek pedeni neni uspokojivy.

Nastaveni nebyla spravna.

Hodnoty nastaveni, napf. teplota nebo doba trvani, zavisi na receptu, mnozstvi

a potravinach.

» PFisté nastavte nizSi nebo vySsi hodnoty.

Tip: Velké mnozstvi informaci k pe¢eni, vhodnym hodnotam nastaveni a receptlim
najdete v aplikaci Home Connect nebo na nasi domovské strance siemens-ho-
me.bsh-group.com.
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Likvidace cs

25 Likvidace

25.1 Likvidace starého spotrebice

Diky ekologické likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin.

1. Vytahnéte sifovou zastréku sifového kabelu ze za-
Suvky.

2. Odpoijte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzite
u specializovaného prodejce nebo na obecnim nebo
méstském uradu.

Tento spotiebic je oznalen v souladu s
evropskou smérnici 2012/19/EU o na-
kladani s pouzitymi elektrickymi a elek-
tronickymi zafizenimi (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evrop-
sky (EU) ramec pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych zafizeni.

=y

26 Zakaznicky servis

Originalni nahradni dily relevantni pro funk&nost podle
pfislusného nafizeni o ekodesignu obdrzite u naseho za-
kaznického servisu po dobu minimalné 10 let od uve-
deni vaseho spotrebi¢e na trh v Evropském hospodar-
ském prostoru.

Kromé toho ziskate od naseho zakaznického servisu
dalsi skladovatelné originalni nahradni dily relevantni pro
funk&nost po dobu az 15 let od uvedeni vaseho spotre-
biCe na trh.

Pro dalsi informace se obrafte na nas zakaznicky servis.
Podrobné informace o zaru¢ni dobé a zarucnich pod-
minkach ve vasi zemi ziskate prostfednictvim QR kddu
na pfilozeném dokumentu k servisnim kontaktim a za-
rué¢nim podminkam, u naseho zakaznického servisu,

u svého prodejce nebo na nasSich webovych strankach.
Kontaktni Udaje zakaznického servisu ziskate
prostfednictvim QR kddu na pfilozeném dokumentu

k servisnim kontaktlim a zaruénim podminkam na na-
Sich webovych strankach.

Tento vyrobek obsahuje zdroje svétla tfidy energetické
ucinnosti G. Zdroje svétla se dodavaji jako nahradni dil
a meénit ho smi pouze vySkoleny odborny personal.
Informace podle nafizeni (EU) 65/2014, (EU) 66/2014
a (EU) 2023/826 najdete online na siemens-home.bsh-

group.com na strance vyrobku a strance k servisu vase-
ho spotrebic¢e u navodd k pouziti a dalsich doplniujicich
dokumentd.

26.1 Oznaceni produktu (E-€.), vyrobni €islo
(FD) a identifikaéni €islo (Z-€.)

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete ozna-
¢eni produktu (E-Nr.), vyrobni Cislo (FD) a identifikadni
Gislo (Z-Nr.), které najdete na typovém Stitku spotfebicCe.
Typovy Stitek s pfisluSnymi Cisly najdete po otevreni dvi-
fek spotfebice. U nékterych spotfebicd, které jsou vyba-
veneé parou, najdete typovy Stitek za panelem.

@ I ENr FD: ZNr. I

Type:

Pro rychlé nalezeni Gdajl vaSeho spotiebice a telefonni-
ho Gisla zakaznického servisu si mlZete Udaje poznadit.
Informace o spotfebici si mlzete zobrazit také v za-
kladnich nastavenich.

— "Zakladni nastaveni”, Strana 23

27 Informace o nezavislém a Open Source software

Tento vyrobek obsahuje softwarové komponenty, které
jsou ze strany vlastnika autorskych prav licencovany ja-
ko nezavislé nebo Open Source software.

Ptislusné licenéni informace jsou ulozeny ve spotfebici.
Pristup k pfislusnym licenénim informacim je mozny ta-
ké pomoci aplikace Home Connect: ,,Profil -> Pravni
upozornéni -> Licendni informace®. ' Licenéni informace
si mlzete stahnout také ze stranky znackového vyrobku.
(Na webové strance vyrobku vyhledejte model svého
spotrebige a dalsi dokumentaci.) Alternativné si mizete
pfislusné informace vyzadat na adrese os-
srequest@bshg.com nebo BSH Hausgerate GmbH, Carl-
Wery-Str. 34, D-81739 Mlnchen.

Ptislusny zdrojovy kdd bude poskytnut na vyzadani.

'V zavislosti na vybaveni spotfebice

Vasi zadost odesSlete na adresu ossrequest@bshg.com
nebo BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34,
D-81739 Munchen.

Pfredmét: ,OSSREQUEST"

Naklady na vyfizeni vasi zadosti vam budou fakturovany.
Tato nabidka je platna tfi roky od data zakoupeni resp.
min. po dobu, kdy nabizime support a nahradni dily pro
pfislusny spotfebic.
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cs Prohlaseni o shodé

28 Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerate GmbH timto prohlasuje, Ze spotfebi¢ s funkci Home Connect splfiuje zakladni poza-
davky a ostatni pfislusna ustanoveni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné RED prohlaseni o shodé najdete na internetové strance siemens-home.bsh-group.com na strance svého
spotfebiCe mezi dopliujicimi dokumenty.

C€

Pasmo 2,4 GHz(2 400-2 483,5 MHz): max. 100 mW
Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 200 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorech.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorech.

29 Spravny postup

Zde najdete vhodné nastaveni, pfislusenstvi a nadoby POZOR

pro rizné pokrmy. Doporuceni jsme optimalné pfizpUso- Kdyz se v horké troubé nachazi voda, vznika para.
bili pro vas spotrebic. Viivem zmény teploty miZze dojit k poskozeni.

Tip: Velké mnozZstvi informaci k pe€eni, vhodnym > Nikdy nelijte vodu do horke trouby. "
hodnotam nastaveni a recepttim najdete v aplikaci Ho- > Nikdy nestavte nadobu s vodou na dno peciciho
me Connect nebo na nasi domovské strance siemens- prostoru.

home.bsh-group.com. . . . 4 s
group Urovné vkladani

& 5 B X Kdyz pouzijete druh ohfevu 4D horky vzduch, mzete
29.1 Vseobecne p0kyny k priprave volit mezi Urovni vkladani 1, 2, 3 a 4. Nejlepsiho vy-
Pfi pfipravé vSech pokrmu se fidte témito informacemi. sledku dosahnete, kdyZ pouZijtete nasledujici Urovné
= Teplota a doba pedeni zAavisi na mnozstvi a receptu. vkladani.
Proto jsou zde uvedené rozsahy nastaveni. Nejdfive Peceni na iedné urovni VVsk
vyzkouSejte niz8i hodnoty. ] urovni yska
= Hodnoty nastaveni plati pro vlioZeni pokrmu do stu- Vysoké pecivo / forma na rostu 2
dené pecici trouby. Chcete-li pfesto pouZit pfedehfati, Nizké pecivo / plech na pedeni 3
vlozte pfisluSenstvi do trouby aZz po predehrati.
= Pfislugenstvi, které nepouzivate, z pediciho prostoru Peceni na vice drovnich Vyska
vyjméte. 2 Urovng 3
Vhodné piisluSenstvi mizete zakoupit v zakaznickém = Univerzalni hluboky plech 1
servisu, ve specializované prodejné nebo na internetu. = Plech na peceni
— "Dalsi prislusenstvi’, Strana 11 2 Urovné 3
= 2 roSty a na nich formy 1
29.2 Pokyny k peceni 3 Grovné 5
= Pro peceni kolacl, peciva nebo chleba jsou nej- = Plech na p’eéenl’ ) 3
vhodnéjsi tmavé kovové formy na peceni. = Univerzalni hluboky plech 1
= Na nékypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké = Plech na peceni
melké nadoby. V uzké vysoké nadobé budou pokrmy 4 Urovné 5
vyzadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi. = 4 roSty s papirem na peceni 3
= Pokud pedete nakypy pfimo v univerzalnim hlubokém 2
plechu, zasunte ho do urovné 2. 1

= Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro o . i
t&sto na plechu na peceni, tak i pro t&sto pecené Pouzivejte druh ohrevu 4D horky vzduch.
v truhlikové formé.
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Poznamka: Soucasné vioZzené pecivo na plechach na
peceni nebo ve formach nemusi byt hotové ve stejnou
dobu.

29.3 Pokyny k peceni, duseni a grilovani

= Doporudena nastaveni plati pro pecCeny pokrm s tep-
lotou z lednice a pro dribez v kuchyriské Upravé bez
nadivky.

= Dribez poloZte do nadoby prsni stranou nebo kizi
dold.

= Pedeni, grilovany pokrm nebo celou rybu po uplynuti
cca Y2 az %5 uvedené doby obratfte.

Peceni na rostu

Pfi peceni na roStu bude pe&eny pokrm ze vSech stran
obzvlasté kfupavy. Mizete péct napfriklad velkou dribez
nebo vice kusl souc¢asné.

= Pecte kusy s podobnou hmotnosti a vyskou. Gri-
lované kousky se opecou rovnomérné a zlstanou
gtavnaté.

= Peceny pokrm poloZte pfimo na rost.

= Pro zachyceni odkapavajici tekutiny zasurite
univerzalni hluboky plech s rostem s pokrmem do
uvedené urovné vkladani.

= Podle velikosti a druhu pec¢eného pokrmu pfidejte do
univerzalniho hlubokého plechu az V2 litru vody.
Ze zachyceného vypeku mUizZete pfipravit omacku.
Navic vznikne méné koure a pedici prostor se méné
zaspini.

Peceni v nadobé

Pri peceni v priklopené nadobé zlstane pedici prostor

Cistgjsi.

Obecné pokyny k pe¢eni v nadobé

= Pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné do pecici

trouby.
= Nadobu postavte na rost.

= Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peceni.

Peceni v nepfiklopené nadobé

= Pouzijte vysokou formu na peceni.

= Pokud nemate vhodnou nadobu, mizete pouzit
univerzalni hluboky plech.

Peceni v pfiklopené nadobé

= Pouzijte odpovidajici poklici, ktera dobre pfiléha.

= U masa by méla byt vzdalenost mezi peCenym ma-
sem a poklici minimalné 3 cm. Maso mUze zvétsit
svUj objem.

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi opaieni!

Pri odklopeni poklice po peéeni mize proudit ven velmi

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt para vidét.

» Nadzdvihnéte poklici, aby horka para unikala smérem
od vasSeho téla.
» UdrZujte mimo dosah déti.

Grilovani

Grilujte pokrmy, které maji byt kfupavé.

Grilovani s cirkulaci vzduchu je vyborné vhodné pro pfi-
pravu celé dribeze a celych ryb a dale masa, napf. pe-
¢ené s karkou.

Spravny postup c¢s

= Grilujte grilované kousky s podobnou hmotnosti a vys-
kou. Grilované kousky se opecou rovnomérné a z0-
stanou stavnaté.

= Grilované kousky polozte pfimo na rost.

= Pro zachyceni odkapavajici tekutiny zasurite pod rost
minimalné o jednu uroven niz univerzalni hluboky
plech.

Poznamky

= Grilovaci topné téleso se stale znovu zapina a vypina.
To je normalni. Frekvence se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

= P¥i grilovani mdze vznikat kouf.

29.4 Pokyny k vareni v pare

Pecte pokrmy Setrné. Pokrm zlstane obzvlasté Stavnaty.

Na rozdil od peceni s pfidavanim pary neziska maso

klrku.

= Pouzivejte nepfiklopené zaruvzdorné nadoby odolné
vuci pare.

= Nejvhodng&jsi je parni nadoba s otvory, velikost XL.
Pro zachyceni odkapavajici kapaliny zasunte pod ni
do trouby o jednu uroven niz univerzalni hluboky
plech.
MUzete pouzit také sklenénou misu a postavit ji na
rost.

= Potraviny, které se normalné pfipravuji ve vodni lazni,
zakryjte folii, napf. potravinarskou folii.

= Pokrm nemusite obracet.

= Jako variantu mdzete maso, dribez nebo rybu pred
varenim v pare opéct. Zkratte dobu pedeni.

= Vétsi kusy potfebuji delSi dobu rozehtati a delSi dobu
vareni.

= Pokud pouZijete vice kusU se stejnou hmotnosti, spo-
trebi¢ prodlouZzi dobu rozehrati. Doba peceni zlstane
stejna.

= P¥i vafeni v pafe otevirejte dvirka co nejméné. Po
vareni vytfete nadobu na kondenzovanou vodu. P¥i
pretec¢eni nadoby na kondenzovanou vodu mUze dojit
k poskozeni skfirky.

=V hlavni ¢asti Navodu k pouziti najdete informace, jak
nastavite vareni v pare.
— "Vareni v pare”, Strana 16

Zelenina na vice urovnich

Na dvou Urovnich mizete vyborné pfipravovat nékolik
pokrmU nebo celé menu, napf. brokolici a brambory.
— Strana 44

RyzZe nebo obilné pokrmy

= Pfidejte vodu nebo tekutinu v uvedeném pomeéru.
Napfiklad 1: 1,5 znamena 100 g ryze, 150 ml tekuti-

ny.

29.5 Pokyny k pripravé hotovych pokrmi

= Vysledek peceni vzdy velmi silné zavisi na pfislusnych
potravinach. Pfislusné potraviny uz mohou byt pred-
pecené nebo nerovnomerné.

= Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrarite z pokrmu led.

= \yjméte hotové pokrmy z obalu.

= Pokud hotovy pokrm ohfivate nebo vafite v nadobg,
pouzijte zaruvzdornou nadobu.
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= Jednotlivé kusy pokrmda, jako housky a vyrobky
z brambor, rozmistéte na pfisluSenstvi rovnhomeérné
a rovné. Mezi jednotlivymi kusy nechte trochu mista.
= Dodrzujte pokyny vyrobce na obalu.

Doporuéena nastaveni pro rizné pokrmy

29.6 Vybér pokrmu

Doporuéena nastaveni pro ¢etné pokrmy roztfidéné
podle kategorii pokrmd.

Pokrm PrisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplotave °C/ Stupen Doba trvani
doba ohfevu stupen grilovani pary v min
Tteny kolag, jemny Babovkova forma 2 (i 150-170 - 60-80
nebo
hranata forma
Treny kolag, 2 urovné Babovkova forma  3+1 140-160 - 60-80
nebo
hranata forma
Ovocny nebo tvarohovy  Dortova forma 2 = 170-190 - 55-80
dort s korpusem @ 26 cm
z kfehkého tésta
Piskotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma 2 @ 150-160 - 50-60
@ 28 cm
PiSkotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma 2 1. 150-160 1 1. 10
@28 cm 2. 150-160 Vypnout 2. 25-35
Kfehky kola¢ se stavna-  Univerzalni hluboky 3 (] 160-180 - 55-75
tou horni vrstvou plech
Kynuty kola¢ se stavna-  Univerzaini hluboky 3 = 180-190 - 30-40
tou horni vrstvou plech
PiSkotova rolada Plech na peceni 3 180-200 ' 1 10-15
Muffiny Plech na muffiny 3 (i 170-190 - 15-20
Drobné kynuté pedivo Plech na pedeni 3 160-180 2 25-35
Cukrovi Plech na pe&eni 3 140-160 - 15-30
Cukrovi, 2 urovné Univerzalni hluboky 3+1 140-160 - 15-30
plech
+
Plech na peceni
Cukrovi, 3 Urovné 2x 5+3+1 140-160 - 15-30
Plech na peceni
+
Univerzalni hluboky
plech
Chléb, 750 g Univerzalni hluboky 2 1. 210-220 3 1. 10-15
plech 2. 180-190 Vypnout 2. 25-35
nebo
hranata forma
Chléb, 1500 g Univerzalni hluboky 2 1. 210-220 3 1. 10-15
plech 2. 180-190 Vypnout 2. 45-55
nebo
hranata forma
Chléb, 1500 g Univerzalni hluboky 2 (i 200-210 - 35-45
plech
nebo
hranata forma
Chlebova placka Univerzalni hluboky 3 (] 220-230 3 20-30
plech
Housky, Cerstvé Plech na pe&eni 3 = 200-220 2 20-30
Pizza, Cerstvd — na ple-  Plech na peceni 3 180-200 - 20-30

chu na peceni

' Spotfebi¢ pfedehfeite.
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Pokrm PfisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplota ve °C/ Stupen Doba trvani
doba ohievu stupen grilovani pary vV min
Pizza, Cerstva — na ple-  Univerzaini hluboky 3+1 180-190 - 35-45
chu na peceni, 2 Urovné plech
+
Plech na peceni
Pizza, Cerstva, tenké Plech na pizzu 2 220-230 - 20-30
tésto, ve formé na pizzu
Burek Univerzalni hluboky 1 200-220" - 20-30
plech
Quiche Forma na quiche 3 180-200 - 25-40
s tmavou povr-
chovou Upravou
Alsasky kolac Univerzalni hluboky 3 ] 240-250 ' - 10-18
plech
Nakyp, slany, vafené pfi- Zapékaci forma 2 150-170 2 40-50
sady
Zapékané brambory, Zapékaci forma 2 160-190 - 50-70
syrové prisady, vysoké
4cm
Kure, 1,3 kg, bez nadivky Mfizka 2 200-220 - 60-70
Kure, 1,3 kg, bez nadivky MfFizka 2 190-210 2 50-60
Platky kufecich prsou, Parni nadoba sot- 3 A 100 - 15-25
vareni v pare vory
Malé &asti kurete, MFizka 3 200-220 2 30-45
a250g
Husa, bez nadivky, 3 kg  Mfizka 2 160-180 - 120-150
Husa, bez nadivky, 3 kg  Mfizka 2 1. 1. 130-140 2 1. 110-120
2. 2. 150-160 2 2. 20-30
3. 3. 170-180 Vypnout 3. 30-40
Veprova pecené bez k(- Nepfriklopend nado- 2 180-190 - 110-130
ze, napf. krkovice, 1,5 kg ba
Veprova pecené bez k(- Nepfiklopend nado- 2 | 190-200 - 120-140
ze, napf. krkovice, 1,5 kg ba
Veprova pecené s kuzi, Nepfiklopena nado- 2 1. & 1. 100 Vypnout 1. 25-30
napt. plec, 2 kg ba 2. 2.170-180 1 2. 60-80
3. 3. 200-210 Vypnout 3. 20-30
Hovézi svickova, sttedné Mrizka 2 210-220 - 40-50
propecena, 1 kg
Hovézi svickova, stredné Nepriklopena nado- 2 190-200 1 50-60
propecena, 1 kg ba
DuSena hovézi pec¢end, Priklopena nadoba 2 200-220 - 130-160
1,5 kg
Dusena hovézi peceng, Pfiklopena nadoba 2 | 200-220 - 140-160
1,5 kg
Roastbeef, sttedné pro-  Mfizka 2 220-230 - 60-70
peceny, 1,5 kg
Roastbeef, stfedné pro-  Nepfiklopena nado- 2 190-200 1 65-80
peceny, 1,5 kg ba
Burger, vysoky 3-4 cm  Mrizka 4 1 3 - 25-30 ?
Jehné&di kyta bez kosti, Nepfiklopena nado- 2 170-190 - 50-80

stfedné propecena,
1,5 kg

ba

' Spotiebi¢ pfedehieijte.

2 Pokrm po 2/3 celkové doby obratte.
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Pokrm PrisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplotave °C/ Stupen Doba trvani
doba ohievu stupen grilovani pary vV min
Jehnédi kyta bez kosti, Nepfiklopena nado- 2 170-180 1 80-90
stfedné propecena, ba
1,5 kg
Ryba, pecena, cela, Univerzalni hluboky 2 1. 170-180 1 1. 15-20
300 g, napf. pstruh plech 2. 160-170 Vypnout  2.5-10
Ryba, varena v pare, cela Parni nadoba sot- 3 A 80-90 - 15-25
300 g, napf. pstruh vory
Rybi filet, pfirodni, vafeny Parni nadoba s ot- 3 A 80-100 - 10-16
v pare vory
Kvétak, cely, vateny v pa- Parni nadoba s ot- 3 A 120 - 20-30
fe vory
Mrkev na koleCka, vafena Parni nadoba s ot- 3 A 120 - 5-7
v pare vory
Spenat, vateny v pare Parni nadoba sot- 3 A 100 - 2-3
vory
Brambory varené ve slup- Parni nadoba s ot- 3 A 120 - 30-35
ce, celé vory
Dlouhozrnna ryze, 1: 1,5 Mélka nadoba 3 a 110 - 12-17
Vejce, natvrdo Parni nadoba sot- 3 A 100 - 9-12
vory
Dezerty 2. Na varné desce zahfejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na

Priprava karamelového krému nebo créme brulée

1. Podle receptu pfipravte krém.

. Krém naplrite do formicek do vysSky 2-3 cm.

. FormiCky postavte do parni nadoby s otvory, ve-
likost XL.

4. Potraviny, které se normalné pfipravuji ve vodni lazni,
zakryjte folii, napt. potravinarskou folii.

. Nastavte spotfebié podle doporuéeného nastaveni.

. Pokud jsou formicky z velmi silného materialu, mize
se doba peceni prodlouzit.

Priprava jogurtu
1. Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a ramy.
Doporuéena nastaveni pro dezerty, kompot

[2* 0N\

o O

® N O

90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C.

Pokud pouZzijete trvanlivé mléko, staci ho zahtat na
40 °C.

Do mléka pfimichejte 150 g jogurtu s teplotou z ledni-
ce.

Hmotu naplfite do malych nadobek, napft. salkd nebo
sklenicek.

Nadobky zakryjte félii, napf. potravinarskou folii.
Nadobky postavte na dno trouby.

Nastavte spotfebi¢ podle doporu¢eného nastaveni.
Kdyz je jogurt hotovy, nechte ho minimalné 12 hodin
odstat v lednici.

Pokrm PrisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani
dobi ohievu pary vV min
Créme br(lée Formicky na 1 porci 3 A 85 - 20-30
Karamelovy krém Formicky na 1 porci 3 85 - 30-40
Jogurt FormiCky na 1 porci Dno trou- 35-40 - 300-360
by

Peceni menu v pare

Doporucéena nastaveni a dalsi informace k peceni ce-
Iého menu.
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Pokyny k pe¢eni menu
= Pouzivejte vhodné pfisluSenstvi a zasunte ho spravné
do trouby. — Strana 10

FLN ===

i

|

» Urovné vkladant:
— Parni nadoba, velikost M: Uroven 5
Doporucéena nastaveni pro pec¢eni menu

Spravny postup c¢s

- Parni nadoba, velikost XL: uroven 3
— Univerzalni hluboky plech: uroven 1
= Pokrm s nejdel$i dobou pedeni viozte do trouby prvni.
Ostatni pokrmy vlozte ve vhodném okamziku. VSech-
ny pokrmy tak budou hotové najednou.
= Ridte se pokyny pro pnpravu jednotlivych pokrm.
- Doba rozehftati je rGizna v zavislosti na velikosti
a hmotnosti pokrmu.
- Doba peceni nezavisi na mnozstvi.
- Pouzijte nadoby odolné vidi pare.
- Suflé zakryjte folii, napt. potravinarskou folii.
— Univerzalni hluboky plech zasurite vzdy do
Urovné 1.
= P¥i peCeni menu v pare se celkova doba pedeni
prodluZuje, protoZe pfi kazdém otevieni dvifek spotfe-
bi¢e unikne trochu pary a spotfebi¢ se musi znovu
rozehrat.
= Po pedeni menu vytrete vnitfek trouby a osuste nado-
bu na kondenzovanou vodu.

Pokrm Piislusenstvi/na- Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani

dobi ohievu pary vV min
Loupané brambory na Parni nadoba s ot- 5+5+3 A 100 - 1. 30
Ctvrtky vory, velikost M 2. 20
Zmrazené filé z lososa + 3.10
Brokolice Parni nadoba bez

otvort, velikost M
+

Parni nadoba s ot-
vory, velikost XL

29.7 Specialni druhy pripravy a dalSi pouziti

Informace a doporucena nastaveni pro specialni druhy
pfipravy a dalSi pouziti, napf. mirny ohfev.

Mirny ohfev

Pro vSechny jemné kousky, které maji byt upecené do-
rizova nebo domékka. Maso a driibez zlstanou pfi po-
malém peceni pfi nizkych teplotach Stavnaté a jemné.
Peceni driibeze nebo masa pomoci mirného ohrevu
Poznamka: U mirného ohfevu nelze pouzit odlozeny
start s nastavenym ¢asem konce.

Pozadavek: Trouba je studena.

1. Pouifvejte Cerstvé, hygienicky nezévadné maso. Nej—
vaziva.

2. Nadobu postavte do trouby na rost do drovné 2.

3. Troubu a nadobu cca 15 minut predehiejte.

4. Maso zprudka opecte ze vSech stran na varné zoné.

5. Maso ihned dejte na predehraté nadobé do trouby.
Aby v troubé zlistala stejna teplota, nechte dvitka spo-
trebiCe b&éhem mirného ohfevu zaviena.

Tipy pro mirny ohfev

Zde najdete tipy pro dosazeni dobrého vysledku pfi
mirném ohfevu.

Pozadavek Rada

Chcete péct kachni = Kachni prsa dejte studena na
prsa pomoci mirného  panev.
ohtevu. = Nejprve opecte stranu s kizi.
= Upedte kachni prsa pomoci
mirného ohfevu.
= Po upedeni pomoci mirného
ohfevu grilujte kachni prsa 3
az 5 minut do kfupava.

Chcete maso pfipra- = Predehrejte talite.

vené pomoci mirné- = Omacku k masu podavejte
ho ohfevu podavat hodné horkou.

CO mozZna nejteplejsi.
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Doporuéena nastaveni pro mirny ohfev

Pokrm PfisluSenstvi/ Vyska Doba Druh Teplotave Stupen Doba trvani

nadoba opeceni  ohfevu °C pary v min
VvV min

Kachni prsa, rizova, Nepriklopena 2 6-8 90 - 45-60

a300g nadoba

Veprova panenka, ce- Nepfriklopena 2 4-6 80 - 45-70

la nadoba

Hovézi svickova, 1 kg Nepfiklopena 2 4-6 80 - 90-120
nadoba

Teleci medailonky, si- Nepfiklopena 2 4 80 - 30-50

Iné 4 cm nadoba

Jehné&di hibet, vy- Nepfiklopena 2 4 80 ' - 30-45

kostény, a 200 g nadoba

Sous-vide Tip: Pfirodni aroma vysoce kvalitnich potravin miZete

Pedeni sous-vide znamena pedeni ,ve vakuu“ pfi niz-
kych teplotach 50-95 °C a se 100% parou.
Peceni sous-vide je Setrny zpUsob pfipravy masa, ryb,
zeleniny a dezertU.
Pokrmy se pomoci vakuovacky vzduchotésné uzavrou
do specialniho zaruvzdorného sa&ku pro vakuovani.
Diky ochrannému obalu sacku pro vakuovani zistanou
zachované Ziviny a aroma. Nizké teploty a pfimy pfenos
tepla umoznuji dosahnout pod kontrolou jakéhokoli li-
bovolného stupné tepelné Upravy. Pokrmy témeéf nelze
prevarit.
Pokyny k peceni sous-vide
= Porce
- Dodrzujte mnozstvi a velikosti jednotlivych kusd,
které jsou uvedené v doporucenych nastavenich.
V pfipadé vétsiho mnozstvi a vétsich kusl upravte
dobu pedeni.
— Ve spotrebici Ize s druhem ohfevu sous-vide péct
maximalné 2 kg pokrmd.
- U zeleniny a dezertl je uvedené mnozstvi pro
4 osoby.
= MUzete péct az na 2 Urovnich. Univerzalni hluboky

plech pro zachyceni odkapavajici kondenzované vody

zasunte vzdy do urovné 1. RoSty nad néj.
= Kvalita vysledku peceni je ze 100 % ovlivnéna
vlastnostmi vychozich potravin. Pouzivejte pouze Cer-

stvé potraviny nejlepsi kvality. Jen tak dosahnete bez-

pecného a chufové dokonalého vysledku peceni.

Vakuovani pokrmu

Pro dosazeni stejnomérného prenosu tepla a optimalni-
ho vysledku pedeni pouZivejte pro vakuovani komo-
rovou vakuovacku, ktera dokaze vytvorit 99% vakuum.

Tip: Abyste zabranili, ze budou z potravin, napf. zeleni-
ny, unikat plyny, zavakuujte potraviny maximalné den
pred varenim. Plyny zabranuji pfenosu tepla nebo zpU-
sobuji, ze potraviny tlakem vakua zméni strukturu, a tim
proces vareni.

Poznamka: Nepouzivejte teplotni sondu.
1. Pokrmy okoferite polovi¢nim mnozstvim nez obvykle.
Pri peceni ve vakuu nemuze unikat aroma. Obvyklé

mnozstvi aroma z kofeni, bylinek nebo ¢esneku
ovlivni chut vyrazné intenzivnéiji.

' Spotfebi¢ pfedehfeite.
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zintenzivnit pfidanim malého kousku masla a malého

mnozstvi soli do sacku pro vakuovani.

Rdzné pfisady ovliviuji pfipravu pokrmu:

- S0l a cukr zkracuji dobu peceni.

- S potravinami obsahujicimi kyseliny, napt. citré-
novou $tavou nebo octem, budou pokrmy pevnéjsi.

- Alkohol a ¢esnek dodaji pokrmUm nepfijemnou pfi-
chut.

2. Pfi pInéni sacku pro vakuovani pfehnéte okraj sacku
0 3-4 cm a postavte ho do nadoby, napf. odmérky.
P¥i pInéni saCku pro vakuovani dbejte na to, abyste
saCek v misté svaru nepotfisnili zbytky potravin.

3. Pred pecenim zkontrolujte, zda neni vakuum v sacku
porusené.

Dodrzujte nasledujici body:

- V sacku pro vakuovani neni vzduch.

- Svar je dokonale uzavieny.

- V sacku pro vakuovani nejsou zadné otvory.

- Spole¢né vakuované kousky masa nebo ryb nesmi
byt stladené pfimo k sobé.

4. Pokud sacek pro vakuovani neni idealné naplnény,
naplfite potraviny do nového sacku a zavakuujte je
ZNnovu.

Pfiprava pokrmi pro peceni sous-vide

Témér na kazdém povrchu potravin se nachazeji choro-
boplodné zarodky.

/N VYSTRAHA - Nebezpeéi poskozeni zdravi!

Vareni sous-vide probiha pfi nizkych teplotach a pfi ne-

dodrzovani pokyn( k pouziti a hygienickych pokynt mu-

ze zpUsobit poSkozeni zdravi.

» Pouzivejte pouze Cerstvé potraviny s nejlepsi a abso-
lutné nezavadnou kvalitou.

» Omyjte si a vydezinfikujte ruce.

» Pouzivejte jednorazové rukavice, klesté na vareni ne-
bo na grilovani.

» Kritické potraviny, jako napf. dribez, vejce a ryby, pfi-

pravujte s mimoradnou pozornosti.

Zeleninu a ovoce vzdy dikladné omyjte a oloupeijte.

Povrchy a prkynka udrzujte vzdy disté.

Pro rlizné druhy potravin pouzivejte rizna prkynka.

Chladici fetézec preruste jen kratce pred pfipravou

potravin.

v vy vvy



» Zavakuované pokrmy skladujte maximalné 24 hodin
pfed varenim v lednici.

» Po uvareni pokrmy okamzité zkonzumuijte a neskla-
dujte je delSi dobu, ani v lednici. Nejsou vhodné
k ohfivani.

» Pro znic¢eni choroboplodnych zarodkl ponofte zava-

kuovany a jesté neupedeny pokrm na max. 3 sekundy

do vrouci vody.

v Prisady budou bez choroboplodnych zarodk( a nejlé-

pe hygienicky pfipravené pro pecéeni sous-vide.
Peceni pokrmu pomoci sous-vide

Pozadavky
= Pokrm je zavavakuovany. — Sifrana 46
= Pokrm je pfipraveny. — Sfrana 46
1. Pokrm polozte na rost.
Abyste dosahli stejnomérného rozlozeni tepla v pokr-

mu, nepokladejte zavakuované pokrmy na rost na se-

be nebo tésné vedle sebe.

2. Pro zachyceni odkapavajici kondenzované vody za-
sunte do Urovné 1 univerzalni hluboky plech.

3. POZOR - Nebezpedi poSkozeni nabytku
» P¥i peCeni sous-vide neplite nadrzku na vodu po-

druhé.

Nastavte spotrebi¢ podle doporu¢eného nastaveni.
Doporudéena nastaveni jsou vypocitana pro jedno na-

plnéni nadrzky na vodu. VSeobecné plati pfi uplné na-

plnéné nadrzce na vodu v zavislosti na teploté nasle-
dujici maximalni doba pecenit:

Teplota ve °C Max. doba trvani v min

Spravny postup c¢s

» Vakuovaci sacek nazdvihnéte opatrné pomoci
chniapky, aby horka voda stekla do univerzalniho
plechu nebo varné nadoby.

» Vakuovaci sacek opatrné vyjméte pomoci chnapky.

Po skoncCeni peCeni nechte troubu vychladnout a po-

tom houbiCkou utfete vodu.

. Sacdek pro vakuovani osuste a polozte do Cisté nado-

by.

. Sacek rozstfihnéte ndzkami. Cely upe&eny pokrm

a tekutinu dejte do nadoby.
Z vypeku nebo marinady muzete pfipravit omacku.

7. Pripravte pokrm k podavani.

Pokrm Pokyny k pfipravé

Maso - Abyste zabranili stfikani tuku, osuste
maso papirovou utérkou, nez ho
vlozite do horkého oleje.

- Maso nékolik sekund kratce zprudka
opecte z kazdé strany. Maso tak zis-
ka hezkou karku a obvyklé aroma pe-
Ceni, aniz by se prevafilo.

Ryby - Rybu okoferite a pfelijte horkym mas-
lem.

- Pro vytvoreni kirky a aroma peceni
rybu nékolik sekund opecte z kazdé
strany.

- Pokud pfi peceni sous-vide nebylo
dosazeno pozadovaného stupné
tepelné upravy, prodluzte dobu ope-
ceni.

- Ryby podavejte na predehratych ta-
litich a pokud mozno s horkou omac-
kou nebo maslem, protoze peceni
sous-vide probiha pfi relativné niz-
kych teplotach.

50 270
60 210
70 150
80 120
90 90

4. /N VYSTRAHA - Nebezpeéi opaieni!

B&hem pedeni se na vakuovacim sacku shromazduje

horka voda.
Doporucena nastaveni pro sous—vide

Zelenina - Zeleninu kratce opecte, abyste ziskali
aroma pedeni.
- Zeleninu ochutte nebo smichejte
s dalSimi pfisadami.

Pokrm Prislusenstvi/ Druh Teplota  Stupen pary Dobatrvani Pokyny pro sous-
nadoba ohievu ve °C vV min vide
Hovézi svickova, Mrizka = 58 - 90 Zavakuujte s maslem
vcelku, krvava, silna  + a rozmarynem.
3-4 cm Univerzalni hlu-
boky plech
Hovézi svickova, Mrizka 65 - 80 Zavakuujte s maslem
vcelku, stfedné prope- + a rozmarynem.
¢ena, silna 3-4 cm Univerzalni hlu-
boky plech
Kachni prsa, a 300 g Mfizka 62 - 70 Na strané tuku na-
+ fiznéte, na strané ma-
Univerzalni hlu- sa opeprete a osolte
boky plech a zavakuujte s malym
kouskem pomeran-
Cové kary.
Rybi filg, tloustka 2—-  MfFizka 65 - 25 Zavakuujte s maslem
3 cm, napf. l10sos, + a trochou soli.

Univerzalni hlu-
boky plech

treska
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Pokrm PfisluSenstvi/ Druh Teplota  Stupen pary Dobatrvani Pokyny pro sous-
nadoba ohfevu ve °C vV min vide
Zampiony, na &tvrtky, MFizka 85 - 20-25 Zavakuujte s maslem,
500 g + rozmarynem, trochou
Univerzalni hlu- Sesneku a soli.
boky plech
Mrkev, na kole&ka MFizka 90 - 70-80 Tip na recept: Zava-
0,5cm, 600 g + kuujte s pomeran-
Univerzalni hlu- ¢ovou Stavou, kari
boky plech a maslem.
Brambory, oloupané, Mfizka 95 - 35-45 Tip na recept: Zava-
na Ctvrtky, 800 g + kuujte s maslem a so-
Univerzalni hlu- li. Vhodné pro dalsi
boky plech zpracovani, napf. na
salat.
Ananas, na platky Mrizka 85 - 70-80 Tip na recept: Zava-
1,5¢cm, 400 g + kuujte s maslem, me-
Univerzalni hlu- dem a vanilkou.
boky plech
Jablka, oloupana, na Mfizka 85 - 15-25 Tip na recept: Zava-
platky 0,5 cm, 2-4 ks + kuujte s karamelovou
Univerzalni hlu- omackou. Nej-
boky plech vhodnéjsi jsou pevné
druhy jablek, napf.
Jonagold nebo Bo-
skop.
Vanilkova omacka, MFizka 82 - 15-25 Tip na recept: Smi-
0,51 + chejte 0,5 | mléka,
Univerzalni hlu- 1 vejce, 3 Zloutky,
boky plech 80 g cukru, dren
z jednoho vanilkové-
ho lusku a zavakuuj-
te.
Air Fry = Nepouzivejte papir na peceni. Vzduch musi v troubé

Varte pokrmy pomoci funkce Air Fry do kfupava a s ma-

lym mnozstvim tuku. Air Fry se zvlast hodi pro pokrmy,

které se obvykle smazi v oleji.

Pokyny k pfipravé pro Air Fry

PFi pfipravé pokrmU pomoci Air Fry se Fidte témito infor-

macemi.

= Pfiprava s Air Fry je mozna pouze na jedné urovni.

= Kfupavého vysledku dosahnete pfi pouziti smal-
tovaného plechu Air-Fry. Dérovany povrch umoznuje
mimoradné dobrou cirkulaci vzduchu okolo pokrmu.
Neni-li plech Air-Fry standardni soudasti spotfebice,
mUzete ho zakoupit jako zvlastni prislusenstvi.

= Pecici troubu nepfedehfiveijte.

Doporuéena nastaveni pro Air Fry

cirkulovat.

= Nerozmrazujte zmrazené pokrmy.

= Na plech Air Fry nebo univerzalni hluboky plech
rovnomerné rozmistéte pokrmy. Pokrmy na pfisluSen-
stvi rozdélujte pokud mozno pouze v jedné vrstve.

= PfisluSenstvi vlozte do trouby na droven 3. Pfi pouziti
plech Air Fry mlzete na ochranu proti znecisténi za-
sunout na droven 1 praznou univerzalni panev.

= Po poloviné doby pfipravy pokrm obratte. U vétSich
mnozstvi pokrm obratte dvakrat.

Tip: Pokrm osolte az po uvareni. Bude tak kfupavéjsi.
Pro pfipravu pomoci Air Fry je rovnéz vhodna obalovana
zelenina. Abyste usetfili tuk, pokropte strouhanku olejem
pomoci rozprasovace. Vznikne tak kfupava klrka s ma-
lym mnozstvim tuku.

Prislusenstvi/na-
dobi

Pokrm Vyska

Doba trvani
vV min

Druh Stupen
ohievu pary

Teplota ve °C

Hranolky Plech Air Fry 3
nebo
Univerzalni hluboky

plech

180-200 - 15-20

Bramborové tasticky,
plnéné

Plech Air Fry 3
nebo

Univerzalni hluboky
plech

180-200 - 15-20
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Pokrm Prislusenstvi/na-

dobi

Vyska

Druh
ohfevu

Doba trvani
Vv min

Teplota ve °C Stupen

pary

Bramborové placky
(rosti), zmrazené

Plech Air Fry 3
nebo

Univerzalni hluboky
plech

180-200 - 15-20

Kufeci kousky, nugety,
zmrazené

Plech Air Fry 3
nebo

Univerzalni hluboky
plech

180-200 - 8-12

Rybi prsty Plech Air Fry 3
nebo
Univerzalni hluboky

plech

180-200 - 10-20

Brokolice, obalovana Plech Air Fry 3
nebo
Univerzalni hluboky

plech

180-200 - 10-20

Dezinfekce a hygiena

Dezinfikujte &isté, zaruvzdorné nadobi nebo kojenecké

lahvicky. Proces odpovida béznému vyvareni.

Dezinfekce kojeneckych lahvi

1. Kojenecké lahve vzdy ihned po vypiti vygistéte
Stétkou na lahve.

2. Kojenecké lahve umyijte v my&ce nadobi.

3. Kojenecké lahve postavte do parni nadoby, velikost
XL, tak, aby se navzajem nedotykaly.

4. Spustte program "Dezinfekce".

5. Kojenecké lahve osuste Cistym hadrem.

6. Po dezinfekci zafizeni otfete.

Doporucena nastaveni pro hygienu

Pokyny k dezinfekci
Pfi dezinfekci nadobi méjte tyto informace na paméti.

Ve spotrebic¢i mizete pfipravit sklenice na marmeladu
nebo zavafovaci sklenice a vi¢ka.

MUzete nasledné sterilizovat sklenice s marmeladou
pro prodlouzeni trvanlivosti marmelady.

Dezinfikujte pouze nadobi odolné vidi teplu a vhodné
do pary.

Pouzivejte pouze bezvadné, Cisté sklenice a vicka.
Pred dezinfekci je nejlepsi nadobi umyt v myd&ce na-
dobi.

Pokrm PfisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani
dobi ohfevu pary v min

Sterilizovani Cistych na- Parni nadoba s ot- 2 A 100 - 15-20

dob vory

Kynuti tésta 3. Nastavte spotfebic podle doporudeného nastaveni.

Tésto s drozdim vykyne ve spotfebici rychleji nez pfi
pokojové teploté a nevysusi se.
Pozadavek: Trouba je studena.
1. Vlozte do trouby rost.
2. Tésto v mise postavte na rost.
Misu nezakryvejte.

Doporuéena nastaveni pro kynuti tésta

Udaje jsou orientaéni hodnoty. Teplota a doba kynuti
zavisi na druhu a mnozstvi pfisad.

. B&hem kynuti neotevirejte dvitka spotfebice, protoze

by unikl vihky vzduch.

. Pred pecenim vnitfek trouby osuste.

Pokrm PfisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani
dobi ohievu pary v min

Tuéné tésto, napft. panet- Misa na rostu 2 40-45 - 40-90

tone

Bily chléb Misa na roStu 2 35-40 - 30-40

Regenerace (ohfivani)

MUzete Setrné ohfivat pokrmy s pridavanim pary. Pokr-
my chutnaji a vypadaji jako Cerstvé pripravené. Také
mUzZete rozpéct pecivo z predchoziho dne.

Pokyny k regeneraci (ohfivani)

Pouzivejte nepfiklopené zaruvzdorné nadoby odolné
vici pare.

Pouzivejte Siroké mélké nadoby. PFi pouziti studené
nadoby se ohfivani prodluzuje.

Nadobu postavte na rost.
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= Pokrmy, které nepfipravujete v nadobé, polozte
rovnou na rost do Urovné 2, napf. housky.
= Pokrmy nepfiklapéijte.

Doporuéena nastaveni pro ohfivani a regeneraci

= B&hem ohfivani neotevirejte dvitka spotiebice, pro-
toze by uniklo hodné pary.

= Po regeneraci vytfete vnitiek trouby a osuste nadobu
na kondenzovanou vodu.

Pokrm PrisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani
dobi ohievu pary vV min

Pokrm na talifi, chlazeny, Nepfiklopena nado- 2 2 120-130 - 15-25

1 porce ba

Pizza, peCena, chlazenda  Mfizka 2 170-180 ' - 5-15

Houska, bageta, peCena Mrizka 2 150-160 ! - 10-20

Pizza, peCena, zmrazena Mrizka 2 2 170-180 ' - 5-15

Houska, bageta, pecend, Mrizka 2 B 160-170 ' - 10-20

zmrazena

Udrzovani teploty

Pokyny k udrzovani teploty

= Kdyz pouzivate druh ohfevu "udrzovani teploty", za-
branite tvorbé kondenzované vody. Nemusite vnitfek
trouby vytirat.

= Pokrmy nepfiklapéjte.

= Neudrzujte pokrmy teplé déle nez 2 hodiny.

= Mgjte na paméti, ze nékteré pokrmy se pfi udrzovani
teploty dal vari.

Rlzné stupné pfidavani pary jsou vhodné pro udrzovani

teploty:

= Stupen 1: peCené a pokrmy, které se pecou kratkou
dobu

= Stupen 2: zapékané pokrmy a pfilohy

= Stupen 3: eintopfy a polévky

29.8 Zkusebni pokrmy

Informace v této ¢asti jsou uréené zkusebnim institucim
pro usnadnéni testovani spotfebice podle EN 60350-1.

Doporucena nastaveni pro peceni peciva

Peceni peciva
= Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni do studené trou-
by.
» Ridte se pokyny k pfedehfati v doporugenych nasta-
venich. Hodnoty nastaveni plati bez rychloohfevu.
= Nejdfive pouzijte k pedeni nizsi z uvedenych teplot.
= Soucasné vlozené pecivo na plechach na peceni ne-
bo ve formach nemusi byt hotové ve stejnou dobu.
» Urovné vkladani pti peceni na 2 Urovnich:
— Univerzalni hluboky plech: tGroven 3
Plech na peceni: uroven 1
- Formy na rostu:
Prvni rost: droven 3
~ Druhy rost: uroven 1
= Urovné vkladani pfi pe€eni na 3 Urovnich:
— Plech na peceni: droven 5
— Univerzaini hluboky plech: uroven 3
— Plech na pec&eni: Uroven 1
= Vodovy piskot
- Kdyz pecete na 2 urovnich, postavte rozeviraci for-
my na roSty uhlopfi¢né nad sebe.
— Alternativné k rostu mlzete pouzivat také plech Air
Fry, ktery nabizime.

Pokrm PrisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani
dobi ohievu pary vV min
Strikané pecivo Plech na peceni 3 d 140-150 2 - 25-40
Stfikané pedivo Plech na pedeni 3 140-150 ? - 25-40
Stfikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni hluboky 3+1 140-150 2 - 25-40
plech
+
Plech na peceni
Stiikané pedivo, 3 Urovné 2x 5+3+1 130-140 2 - 35-55
Plech na peceni
+
Univerzalni hluboky
plech
Kolacky Plech na peceni 3 i 160 2 - 20-30
Kolacky Plech na peceni 3 150 2 - 25-35

' Spotfebi¢ pfedehfeite.

2 Nechte spotiebi¢ 5 minut pfedehiat. Nepouzivejte funkci rychloohfevu.
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Pokrm PfisluSenstvi/na-  Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani
dobi ohievu pary vV min
Kolacky, 2 urovné Univerzaini hluboky 3+1 150 ! - 25-35
plech
+
Plech na peceni
Kolacky, 3 Urovné 2x 5+3+1 140 ' - 35-45
Plech na peceni
+
Univerzalni hluboky
plech
Vodovy piskot Dortova forma 2 & 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Vodovy piskot Dortova forma 2 160-170 2 - 30-40
@ 26 cm
Vodovy piskot Dortova forma 2 1. 150-160 1 1. 10
26 cm 2. 150-160 Vypnout 2. 20-25
Vodovy piskot, 2 Grovné  2x 3+1 150-170 2 - 30-50

Dortova forma
@ 26 cm

Vareni v pare
Zasunte univerzalni hluboky plech o Uroven niz pod na-

dobu s otvory, velikost XL, pokud je to uvedeno v dopo-
ru¢enych nastavenich.

Urovné vkladani
Urovné vkladani pfi vafeni v pafe na jedné Urovni
= Vafte maximalné 2,5 kg.

Doporucena nastaveni pro vareni v pare

= Parni nddoba s otvory, velikost XL: Uroven 3

Urovné& vkladani pfi vafeni v pafe na dvou Urovnich
= Na kazdé Urovni vafte maximalné 1,8 kg.

= Parni nadoba s otvory, velikost XL: Uroven 5

= Parni nddoba s otvory, velikost XL: Uroven 3

Pokrm Piislusenstvi/na- Vyska Druh Teplota ve °C Stupen Doba trvani
dobi ohievu pary vV min
Hradek, zmrazeny, dvé 2X 5+3+1 A 100 - -8
nadoby Parni nadoba, ve-
likost XL
+
Univerzalni hluboky
plech
Brokolice, Cerstva, 300 g Parni nadoba, ve- 3 A 100 * - 9-10 °
likost XL
Brokolice, Cerstva, jedna Parni nadoba, ve- 3 A 100 4 - 12-13 °
nadoba likost XL
Grilovani
Doporuéena nastaveni pro grilovani
Pokrm Prislusenstvi/na- Vyska Druh Teplotave °C/ Stupen Doba trvani
doba ohievu stupen grilovani pary vV min
Opékani toastl Mfizka 5 il 3¢ - 4-6

Nechte spotrebi¢ 5 minut pfedehrat. Nepouzivejte funkci rychloohfevu.

Spotiebi¢ predehiejte. Nepouzivejte funkci rychloohfevu.

Spotfebi¢ predehfejte.

|
2
3 Kontrola je ukon&ena pii dosazeni teploty 85°C na nejchladnéjsim misté (viz IEC 60350-1).
4
5

Srovnatelného stupné duSeni mezi referenénim vzorkem a hlavnim vzorkem je dosaZeno, pokud je referen¢ni vzorek dusen

5 minut (vyrobeno podle popisu v IEC 60350-1).
6 Spotrebi¢ nepfedehfivejte.

51



cs Navod k montazi

30 Navod k montazi

PFi montazi spotfebice se fidte témito informacemi.

mm
—>

30.1 VSeobecné pokyny k montazi

Pred zahajenim montaze spotrebiCe se se-
znamte s témito pokyny.

m Jen odborna vestavba podle tohoto
montazniho navodu zaruci bezpecné pouzi-
vani. Za skody zpusobené chybnou vestav-
bou ruc¢i montazni firma.

m Pfi pfemistovani nebo vestavbé nedrzte spo-
trebi€¢ za madlo dvirek.

® Po vybaleni spotrebiC zkontrolujte. V pfipadé
poSkozeni béhem prepravy spotrebi¢ ne-
zapojujte.

®m Pfed uvedenim do provozu odstrante z peci-
ciho prostoru a dvifek obalovy material
a lepici folie.

= Ridte se montaZnimi listy pro vestavbu pfi-
sluSenstvi.

m Vestavna skfifika musi byt odolna vUici teplo-
té az do 95 °C, sousedni predni stény skfi-
nék az do 70 °C.

» Nezabudovavejte spotrebi¢ za dekoracni
dvirka nebo dvitka skfinky. Hrozi nebezpeci
prehrati.

m \/yfezy ve skfifice provedte pred zasazenim
spotrebice. Odstrante tfisky. Funkce elek-
trickych soucastek by mohla byt negativné
ovlivhéna.

m |nstalace spotrebiCe je pfipustna ve vysce
meéné nez 850 mm nad podlahou.

m Spotfebi¢ umistéte na vodorovné vy-
rovnhanou plochu.

m Zasuvka pro pripojeni spotrebi¢e musi byt
umisténa v oblasti vySrafované plochy @ ne-
bo mimo prostor zabudovani spotrebice.
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Neupevnénou skfinku pfipevnéte ke sténé
bézné prodavanym uhelnikem [l
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= U spotrebicd s vyklopnym &elnim panelem
se spinaci dbejte na to, aby Celni panel se
spinaci pfi vysunuti nenarazel do sousedniho
nabytku.

= Abyste zabranili pofezani, pouZivejte
ochranné rukavice. Casti, které jsou pfi-
stupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

= Rozméry na obrazcich jsou v mm.

N\ VYSTRAHA — Nebezpeéi tGrazu elek-
trickym proudem!

Po instalaci spotfebi¢e nesmi byt otvory na
zadni sténé spotrebiCe pfistupné détem, ani
pfes zasuvky nebo kuchynské skfinky pod
nim. To musi byt zajisténo vestavbou. V pfipa-
dé kuchynského ostrivku je nutna zaviena
zadni sténa.

N\ VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Pouziti prodluzovaciho sitového kabelu a ne-

schvélenych adaptérl je nebezpedné.

» Nepouzivejte prodluzovaci kabely ani rozbo-
Cky.

» PouZivejte pouze adaptéry a sitové kabely
schvalené vyrobcem.

» Pokud je sitovy kabel pfili§ kratky a k dispo-
zici neni zadny delsi sifovy kabel, kontaktujte
odbornou spole¢nost, aby pfizpusobila el. in-
stalace domacnosti.

POZOR

Pfi prenaseni spotrebiCe za madlo dvirek se

madlo mUze ulomit. Madlo dvifek neunese

hmotnost spotrebice.

» Spotfebi¢ neprenasejte ani nedrzte za madlo
dvirek.



30.2 Rozmeéry spotiebice
Zde najdete rozméry spotrebice

=

N
Ny Soa

i

595

|

.

30.4 Vestavba pod varnou desku

Navod k montazi cs

30.3 Vestavba pod pracovni desku

PFi vestavbé pod pracovni desku dodrzujte montazni
rozmery a pokyny.

= min. 550
h

Pro odvétravani spotfebiCe musi byt v oddélovaci
desce odvétravaci vyrez.

Pracovni deska musi byt pfipevnéna k vestavné skfifi-
ce.

Dodrzujte pfipadné dodany montazni navod pro
varnou desku.

Ridte se odliSnymi narodnimi pokyny pro vestavbu
varné desky.

Dodrzujte hloubku pracovni desky min. 600 mm.

PFi vestavbé pod plynovou varnou desku je tfeba
dbat na to, aby se spotfebi¢ nedotykal pfipojky plynu
plynové varné desky.

V pfipadé potfeby si zavolejte koncesovaného od-
bornika pro instalaci plynovych spotrebicu.

Je-li spotfebi vestavén pod varnou deskou, musi byt dodrzeny minimalni rozméry, pfipadné vcetné nosné konstruk-

A ! m%
— * %
v
600"

Y L
[ 2222222222222

Na zakladé potfebné minimalni vzdalenosti bl vyplyva minimaini tloustka pracovni desky [l

Typ varné desky a nasazena v mm avroviné v mm bv mm
Indukeni varna deska 37 38 5
Celoplo$na indukéni varna 47 48 5
deska

Plynova varna deska 27 38 57
Elektricka varna deska 27 30 2

' Ridte se odlignymi narodnimi pokyny pro vestavbu varné desky.
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30.5 Vestavba do vysokeé skrifiky

PFi vestavbé do vysoké skfifiky dodrzujte montazni roz-
meéry a pokyny.

min. 35
—»‘ f—
min. 35 M2
—~
min 5 =
585590 min. 35
max. |-
595
2 m' I I
-] \/ﬁ C—— 7

= Pro odvétravani spotfebi¢e musi byt v mezidnech vét-
raci vyrez.

= Spotiebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abys-
te mohli bez problému vyjimat pfislusenstvi.

30.6 Montaz dvou spotrebicli nad sebou

Spotfebi¢ Ize zabudovat také nad nebo pod dalSi spo-
tfebi¢. Pfi montazi nad sebou dodrZujte montazni rozmé-
ry a pokyny.

<

>=min. 35

min. 550
,\

= Pro odvétravani spotiebi¢t musi byt v oddélovaci
desce vétraci vyrez.

= Aby bylo zabezpeCené dostateCné odvétravani obou
spotrebicy, je v prostoru soklu nutny vétraci otvor
min. 200 cm2. Za timto ucelem sefiznéte kryt soklu
nebo namontujte vétraci mrizku.

= Je tfeba dbat na to, aby byla zabezpecena vymeéna
vzduchu podle nakresu.
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= SpotfebiCe umistéte maximalné do takové vysky,
abyste mohli bez problému vyjimat pfisluSenstvi.

30.7 Vestavba do rohu

Pti vestavbé do rohu dodrzujte montazni rozméry a po-
kyny.

UL 2222 | W
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= Aby bylo mozno otevirat dvirka spotrebice, je nutné
pfi vestavbé do rohu dodrzet minimalni rozméry. Roz-
mér [a@ zavisi na tloustce predni hrany skiiriky a na
madle.

30.8 Elektrické pripojeni

Pro bezpedné elektrické pfipojeni spotfebie dodrzujte

tyto pokyny.

= Spotfebi¢ odpovida stupni ochrany | a smi byt pfipo-
jen jen kabelem s ochrannym vodic¢em.

= JiSténi musi byt provedeno podle vykonu uvedeného
na typovém §titku a mistnich predpisu.

= P¥i veSkerych montaznich pracich musi byt spotfebic
odpojeny od sité.

= SpotfebiC smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho
kabelu, ktery je soudasti dodavky.

= Pfivodni kabel spotfebiCe musite zapoijit tak, aby se
ozvalo zacvaknuti. Pfivodni kabel dlouhy 3,0 m Ize ob-
drzet u zéakaznického servisu.

L1 brown
[ =N blue
i @ green/yellow

<_or %HLN

=V pfipadé vymény smi byt pouzit pouze originalni
kabel. Lze jej obdrzet u zakaznického servisu.

= QOchrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

= Kdyz displej spotfebice zlstane tmavy, neni spotfebic
spravné pripojeny. Odpojte spotfebi€ ze sitg, zkont-
rolujte pfipojku.



Pfipojeni spotrebice k elektrickému proudu se
zastrékou s ochrannym kontaktem

Poznamka: Spotiebi¢ se smi zapojovat pouze do pred-
pisové nainstalované elektrické zasuvky s ochrannym
kontaktem.

» Pripojte zastréku do zasuvky s ochrannym kontaktem.
Pokud je spotfebi¢ vestavény, musi byt sitova zastre-
ka sitového kabelu volné pfistupnd, nebo pokud neni
volny pfistup mozny, musi byt do stavajici elektrické
instalace nainstalovan jisti¢ podle predpist pro in-
stalaci.

Pripojeni spotrebice k elektrickému proudu
bez zastréky s ochrannym kontaktem

Poznamka: Spotiebi¢ smi zapojovat pouze konce-
sovany odborny personal. V pfipadé poskozeni ne-
spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.

Do stavajici elektrické instalace se musi nainstalovat jis-
ti¢ podle predpist pro instalaci.

1. Identifikujte fazové vodiCe a nulovy vodic v pfipojovaci

zasuvce.
V pfipadé nespravného pripojeni mize dojit k posko-
zeni spotrebice.

2. Pfipojeni provadéjte pouze podle schématu pfipojen.
Napéti viz typovy Stitek.

3. Pfi zapojovani vodi¢u sitové ptipojky dodrzujte ba-
revné rozliseni:
» zeleno-zluta = ochranny vodi¢ @
» modra = nulovy vodic
» hnéda = faze

30.9 Montaz spotiebice
1. Spotiebid zcela zasurite a stfedoveé vyrovneijte.
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2. Spotrebi¢ pfiSroubuijte.

—

I

Navod k montazi cs

Poznamka: Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi-
¢em se nesmi zakryvat pfidavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skfifiky nesmi byt pfi-
pevnéné tepelnéizoladni listy.

30.10 U kuchynskych linek bez madel se

svislou liStou pro otevrieni:

1. Na obou stranach pouzijte vhodny vlozeny kus pro
zakryti pfipadnych ostrych hran a zajisténi bezpeéné
montaze.

T

2. Vlozeny kus pfipevnéte ke skfifice.
3. Do vloZzeného kusu a skfiniky pfedvrtejte otvory pro
seSroubovani.

/
-
=

30.11 Demontaz spotiebice

1. Odpojte spotiebi¢ od sité.
2. Povolte upevniovaci Srouby.
3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytahnéte.
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Siemens Home Appliances
SIEMENS App

Home Appliances

Spojte svlj domaci spotfebic jeSté dnes a vyuZivejte nasledujici
vyhody:
e Odkudkoliv: pristup k informacim o spotiebici, napf. o postupu
vareni, a dale chytré ovladani také hlasem.

e Zdokonaleny vykon spotrebice diky aktualizacim softwaru,
asistence pfri vareni a vysvétleni funkci.

e Snadnad udrzba: pripomenuti udrzby/cisténi a prehled stavu
spotrebice.

CS Vyrobeno spolecnosti BSH Hausgerate GmbH s obchodni licenci Siemens AG

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
siemens-home.bsh-group.com

9002052372 (060121) REG25
cs
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